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DECRETO N° 13.611 DE 07 DE JUNHO DE 2024

DISPOE SOBRE O NOVO CODIGO SANITARIO (2024)

O PREFEITO DA CIDADE DE NOVA IGUACU, no exercicio das atribuicdes
que lhe confere a legislacéo em vigor, DECRETA:

(a) DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Fica instituido o Codigo Sanitario da Cidade de Nova Iguagu, fun-
damentado nos principios expressos na Constituicdo Federal de 05 de ou-
tubro de 1988, na Constituicao do Estado do Rio de Janeiro, nas Leis Orga-
nicas da Saude - Leis Federais n° 8.080, de 19 de setembro de 1990, e n°
8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cédigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cédigo de Saude do
Estado do Rio de Janeiro, e na Lei Organica da Cidade de Nova Iguagu;

Art. 2° - Todos os assuntos relacionados com as ag¢des de Vigilancia Sani-
taria serdo regidos pelas disposigdes contidas nesta Lei, nas Normas Téc-
nicas Especiais, Portarias e Resolugdes, a serem determinadas pela Secre-
taria Municipal de Saude, respeitadas, no que couber, a Legislagédo Federal
e Estadual;

Art. 3° -Sujeitam-se ao presente decreto todos os estabelecimentos de sa-
Ude e de interesse a saude, sejam de carater privado, publico, filantrépico,
assim como outros locais que oferegcam riscos a saide como aglomeracdes,
feiras, exposi¢fes e quaisquer outros que tiver risco a salde da populagéo.

Art. 4° - A defesa e a protegéo da salde, individual ou coletiva, da Cidade
de Nova Iguagu, serdo exercidas através dos 6rgdos competentes da Se-
cretaria Municipal de Saude, ressalvadas as competéncias federal e esta-
dual, sendo disciplinadas pelos principios legais deste Decreto, quaisquer
acoes de Vigilancia e Fiscalizacéo Sanitaria sobre construgcdes prediais, ins-
talagbes, equipamentos, produtos “in natura” ou industrializados, locais e
atividades que, direta ou indiretamente, possam produzir danos, riscos e ou
agravos a salde publica coletiva ou individual,

Art. 5° - Somente poderdo ser armazenados, distribuidos, transportados,
comercializados e expostos alimentos; matérias primas alimentares; alimen-
tos “in natura”; alimentos enriquecidos; alimentos dietéticos; alimentos con-
gelados; alimentos de fantasia ou artificiais; alimentos irradiados; aditivos
para alimentos; produtos alimenticios; materiais, artigos e utensilios desti-
nados a contato com alimentos; medicamentos; drogas; insumos farmacéu-
ticos e correlatos, bem como os produtos de higiene; cosméticos; perfumes;
saneantes domissanitarios, como, inseticidas, raticidas, desinfetantes, de-
tergentes, entre outros; produtos destinados a correcéo estética; produtos
dietéticos; produtos de uso odontoldgico; de uso médico-hospitalares; de
uso médico-veterinarios; produtos ortopédicos, produtos 6ticos que:

| - ter sido previamente registrado nos 6rgéos federais e estaduais compe-
tentes;

Il - tenham sido embalados, reembalados, envasados, re-envasados, fraci-
onados, transportados, importados, distribuidos ou comercializados por es-
tabelecimento devidamente licenciado;

Il - tenham sido rotulados conforme disposto nas legislac@es federal e es-
tadual;

IV — obedecam, na sua composi¢éo, as especifica¢des do respectivo padrédo
de qualidade, quando se tratar de alimento padronizado ou daqueles que
tenham sido declarados no momento do respectivo registro, quando se tra-
tar de alimento de fantasia ou artificial, ou ainda ndo padronizados;

V- e que os veiculos de transporte estejam condizentes com os produtos
transportados e as referidas legislages;

Art. 6° - Aplica-se o disposto neste Decreto, as bebidas de qualquer tipo ou
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procedéncia, aos complementos alimentares, aos produtos destinados a se-
rem mascados e a outras substancias, dotadas ou ndo de valor nutritivo,
utilizadas no fabrico, preparacéo e tratamento de alimentos, matérias-pri-
mas alimentares e alimentos “in natura”;

Art. 7° - Incluem-se no disposto neste Decreto, os produtos com finalidade
medicamentosa ou terapéutica, qualquer que seja a forma como se apre-
sentem ou do modo como serdo ministrados, produtos 6ticos, ortopédicos,
e demais produtos e ou equipamentos usados em medicina, odontologia,
enfermagem, medicina veterinaria, fisioterapia e atividades afins, bem como
os estabelecimentos comerciais ou de servigos ou atividades sujeitas ao
6rgédo competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria;

(b) ESTABELECIMENTOS SUJEITOS AVIGILANCIA E FISCALI-
ZACAO SANITARIA

CAPITULO |
Da Classificagédo

Art. 8° - Classificam-se como estabelecimentos e produtos sujeitos as
acdes do 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria os discri-
minados neste Decreto;

Art. 9° - Estdo sob responsabilidade e competéncia do 6rgdo competente
de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude - SEMUS, a con-
cessdo, renovacao, revalidagdo, cassagdo ou cancelamento da Licenca de
Funcionamento, proviséria ou de forma definitiva ou quando for o caso, da
Autorizagao de Funcionamento, e realizar as ag6es de fiscalizagéo dos es-
tabelecimentos sujeitos ao 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria relaci-
onados neste Decreto;

Paragrafo Unico - A validade da Licenca de Funcionamento dos estabele-
cimentos descritos neste Decreto, devera ser regulamentada pelo Poder
Publico Municipal, posteriormente, respeitando-se as Normas, Resolugdes
e Legislac6es das esferas Federal, Estadual e Municipal vigentes;

Art. 10° - Competira ao 6rgao de Vigilancia Sanitaria realizar somente a
inspecéo sanitaria dos estabelecimentos abaixo relacionados:

| — Estabelecimento de reeducag&o de menor infrator;
Il — Estabelecimento prisional;
11l — IndUstria de Alimentos dispensados de registro;

Paragrafo Unico — Poderé ser realizada as ag6es de Vigilancia Sanitaria,
de forma plena, nos estabelecimentos deste Artigo, quando forem pactua-
das com as instancias da esfera federal e estadual, e apés publicagao ofi-
cial.

CAPITULO Il
Da Atividade de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria

Art. 11 - Sdo competentes para o exercicio do poder de policia sanitaria:

| — Prefeito Municipal;

Il — Secretéario Municipal de Salde;

11l — Servidores Publicos do quadro de pessoal permanente, da administra-
¢ao direta, oriundos de concurso publico que estiverem designados e inves-
tidos por ato publico, para o exercicio das atribuicdes expressamente rela-
cionadas com esse poder de policia administrativa, e revestido desta auto-
ridade sanitéria por tratar-se de atividade permanente, notadamente os téc-
nicos de nivel superior do érgdo competente de Vigilancia Sanitaria;

§ 1° - O Secretéario Municipal de Saude, excepcionalmente, podera desem-
penhar funcgdes de fiscaliza¢@o, com as mesmas prerrogativas e atribuicbes
legais conferidas para as autoridades sanitarias competentes pelo presente
decreto.
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§ 2° - A designacéo dos servidores estatutarios mencionados neste Artigo,
a ocuparem estas fungGes ou atividades dar-se-a de duas formas:

a) ApdGs a promulgacédo e consequentemente da publicacao deste Decreto
Municipal, através de concurso publico especifico destinado ao preenchi-
mento destas fungbes ou cargos no érgdo competente de Vigilancia Sanita-
ria;

b) Pela manutencéo dos servidores estatutarios que ja estejam exercendo
efetivamente a fungdo ou cargo no referido 6rgdo competente, e o retorno,
a pedido, daqueles servidores estatutarios que nos ultimos 02 (dois) anos
tenham sido lotados neste referido 6rgdo competente;

Paragrafo Unico - Para o exercicio de suas atividades fiscalizadoras, os
referidos servidores publicos serdo designados mediante publicagdo oficial
do Prefeito ou do Secretario Municipal de Saude, devendo no caso dos ser-
vidores publicos, efetivos e estatutarios do quadro de pessoal permanente,
ter estabilidade no cargo e ou funcado, sendo transferidos apenas por seu
pedido ou motivos legais que venham a ocorrer.

Art. 12 — A Secretaria Municipal de Saude incumbe promover a aplicagéo
do disposto neste Decreto através dos seus 6rgdos competentes especifi-
cos, incumbindo-lhe, também coordenar e fiscalizar o exato cumprimento
de outras normas proprias, constantes das legislagées federal, estadual e
municipal;

Art. 13 — A autoridade sanitaria competente, no exercicio de suas atribui-
¢Oes, ndo comportando excegéo de dia nem hora, tera livre acesso a todas
as dependéncias e documentos legais dos estabelecimentos comerciais ou
industriais, de prestacdo de servicos, distribuigdo, representacdo e trans-
porte, entre outros, bem como a veiculos sujeitos a Vigilancia e Fiscalizagao
Sanitaria dos quais trata este Regulamento, respeitando-se as competén-
cias legais;

§1° - No exercicio das respectivas fungdes, a autoridade sanitaria compe-
tente fica obrigada a apresentar identidade funcional habilitada, contendo
identificagdo e qualificagdo, expedida segundo os modelos oficiais;

§2° - Aquele que dificultar, impedir, constranger ou embaracar a autoridade
sanitaria competente em exercicio vigente, sofrera as agdes legais;

83° - O poder de policia sanitaria nas atividades inerentes a Vigilancia e
Fiscalizacdo Sanitaria, sera exercido por fiscais sanitarios, de nivel superior
e médio, do quadro de pessoal permanente e enquadrados no 6rgdo com-
petente de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude de Nova
Iguagu - SEMUS-NI, mencionados no Artigo 11, Inciso lll,sendo este com-
posto por profissionais de nivel superior e médio legalmente habilitados, de-
signados e empossados;

84° - Consideram-se habilitados para o exercicio legal do cargo de fiscal
sanitario, de nivel superior e médio, os mencionados anteriormente, exclu-
indo-se assim os recursos humanos, de nivel superior ou médio da area de
saude, que prestem servigos administrativos, cedidos de outras esferas fe-
deral ou estadual, e os servidores municipais lotados neste 6rgao compe-
tente de Vigilancia Sanitéria;

CAPITULO IlI
Do Registro e Controle

Art. 14 — Observar-se-a a legislacéo federal quanto a dispensa de registro
no 6rgado competente do Ministério da Saude dos seguintes produtos:

| — matérias-primas alimentares e os alimentos “in natura”, salvo aqueles
cujo registro tenha sido determinado pelo 6rgdo competente do Ministério
da Saude;

Il — aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo de
alimentos dispensados por Resolucdo da Camara Técnica de Alimentos da
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Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministé-
rio da Saude - DC/ANVISA/MS ou outro érgdo competente que venha subs-
titui-lo;

Il — produtos alimenticios, quando destinados ao emprego na preparagao
dos alimentos industrializados, em estabelecimento devidamente licencia-
dos, desde que incluidos em Resolugdo da Camara Técnica de Alimentos
da Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Mi-
nistério da Saude - DC/ANVISA/MS, ou outro 6rgdo competente que venha
substitui-lo;

IV — Produtos e insumos farmacéuticos constantes de relacéo elaborada
pelo Ministério da Saude;

V — Cosméticos, produtos de higiene, perfumes e correlatos, constantes de
relagcdo elaborada e classificados como isentos pelo Ministério da Saude;

Art. 15 — O registro de aditivos intencionais e de embalagens, equipamentos
e utensilios, elaborados e revestidos internamente de substancias resinosas
e poliméricas, e o coadjuvante da tecnologia da fabricacéo, declarado obri-
gatério, serdo sempre precedidos de andlise prévia, na forma de Lei Fede-
ral;

Art. 16 — O alimento ou produto importado, constante neste texto, obede-
cera as disposicoes legais deste Decreto e Normas Técnicas Especiais;

Art. 17 — Todo alimento ou produto referido neste Decreto, bem como os
requisitos de seu registro, obedecera a legislacéo federal que dispde a res-
peito de Normas Técnicas e legislagdes, incluindo as Boas Praticas de Fa-
bricacdo, que dispdem a respeito de cada um, conforme a legislagdo em
vigor;

Art. 18 — A maquinaria, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e
outros materiais que entrem em contato com alimentos empregados na fa-
bricacdo, manipulagdo, armazenamento, acondicionamento, transporte,
conservacéo e comercializagdo dos mesmos, deverdo ser de material que
assegure uma higienizacao perfeita, e que essa higienizacédo seja feita de
forma que ndo contamine ou comprometa a qualidade sanitaria dos mesmos
de modo a n&o contaminar ou alterar o valor nutritivo dos alimentos;

Paragrafo Unico — A autoridade sanitaria competente podera interditar,
temporaria ou definitivamente, os materiais referidos neste Artigo, bem
como as instalagfes que nao satisfagcam os requisitos técnicos e as dispo-
sicdes deste Decreto, e das Normas Técnicas Especiais;

Art. 19 — O emprego de produtos destinados a higienizagdo de alimentos,
matérias-primas alimentares e alimentos “in natura”, ou de recipientes ou
utensilios destinados a entrar em contato com os mesmos, dependera de
prévia autorizacdo do 6rgao competente;

Art. 20 — A autoridade sanitaria competente podera sempre que julgar ne-
cessario, exigir provas laboratoriais de controle de qualidade dos produtos
alimenticios bem como dos seus componentes, através de laboratérios ofi-
ciais e credenciados;

CAPITULO IV
Da Rotulagem

Art. 21 — Os alimentos e aditivos intencionais deverdo ser rotulados de
acordo com a legislacao federal e Normas Técnicas Especiais;

Paragrafo Unico — As disposicdes deste Artigo também se aplicam aos
aditivos intencionais e produtos alimenticios dispensados de registro, bem
como as matérias-primas alimentares e “in natura”, quando acondicionadas
em embalagens que os caracterizam.

Art. 22 — Os rétulos dos produtos de que trata Este Decreto, deverdo men-
cionar em caracteres perfeitamente legiveis:




Segunda-feira, 10 de junho de 2024.

| — a qualidade, a natureza, o tipo, o emprego, a forma de uso do produto,
observadas a definicdo, a descri¢do e a classificacdo estabelecida no res-
pectivo padréo de identidade e qualidade ou no rétulo arquivado no 6rgdo
competente do Ministério da Salde, no caso de alimento de fantasia ou ar-
tificial, ou de alimentos néo padronizados;

Il - nome e marca do produto;

Il — nome do fabricante ou produtor;

IV — sede da fabrica ou local de producéo;

V — nimero de registro do produto no érgdo competente;

VI = no caso de alimentos, indicacdo do emprego de aditivo intencional,
mencionando-o expressamente ou indicando o cédigo de identificagdo cor-
respondente com a especificacéo da classe a que pertencer;

VIl — nimero de identificagdo da partida, lote, data de fabricagéo e prazo de
validade, quando se tratar de produto perecivel;

VIII — peso ou volume liquido;

IX — a temperatura maxima permitida para sua perfeita conservagao,
guando se tratar de produtos pereciveis que exijam conservagdo sob refri-
geracao;

81° - Os rétulos de alimentos destituidos total ou parcialmente, de um de
seus componentes normais deverdo mencionar a alteragao autorizada;

§2° - Os nomes cientificos que forem inscritos nos rétulos deverdo, sempre
gue possivel, ser acompanhados de denominagdo comum correspondente;

Art. 23 — Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificial ndo poderao conter
indicagbes especiais de qualidade, nem trazer mengdes, figuras ou dese-
nhos que possibilitem falsa interpretacéo ou que induzam o consumidor a
erro ou engano quanto a origem, natureza Ou Composic¢ao;

Art. 24 — Os rétulos de alimentos que contiverem corantes artificiais deverdo
trazer na rotulagem a declaracéo “Colorido Artificialmente”;

Art. 25 — Os rétulos de alimentos adicionados de esséncias naturais ou ar-
tificiais, com objetivo de reforcar ou reconstituir o sabor natural do alimento,
deverao trazer a declaragao “Contém Aromatizante”, seguido do cédigo cor-
respondente e da declaragao “Aromatizado artificialmente”, no caso do em-
prego de aroma artificial;

Art. 26 — Os r6tulos dos alimentos elaborados com esséncias naturais de-
verao trazer as indicagdes “Sabor de” e “Contém Aromatizantes”, seguidas
do cadigo correspondente;

Art. 27 — Os r6tulos dos alimentos elaborados com esséncias artificiais de-
verdo trazer a indicagdo “Sabor Imitagdo ou Atrtificial”, seguida da declara-
¢ao “Aromatizado Artificialmente”;

Art. 28 — As indicagfes exigidas pelos Artigos 21 e 24 deste Decreto, bem
como as que servirem para mencionar o emprego de aditivos, deveréo cons-
tar do painel principal do rétulo do produto em forma facilmente legivel;

Art. 29 — O disposto nos Artigos 21 e 24 deste Decreto, se aplica no que
couber, a rotulagem dos aditivos intencionais e coadjuvantes da tecnologia
de fabricag&o de alimentos;

§1° — Os aditivos intencionais quando destinados ao uso doméstico, deve-
rdo mencionar no rétulo, a forma de emprego, o tipo de alimento em que
pode ser adicionado e a quantidade a ser empregada expressa sempre que
possivel em medidas de uso caseiro;

§2° - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagéo,

Estado do Rio de Janeiro
Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu

declarados isentos de registro pela Camara Técnica de Alimentos da Dire-
toria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Saude - DC/ANVISA/MS, ou outro 6rgdo que venha a substitui-lo, deverdo
ter essa condi¢cdo mencionada no respectivo rétulo;

83° - As etiquetas de utensilios ou recipientes destinados ao uso doméstico
deverdo mencionar o tipo de alimento que pode ser neles acondicionado;

Art. 30 — Os rétulos dos alimentos enriquecidos, dos alimentos dietéticos e
dos alimentos irradiados deverao trazer a respectiva indicagdo em caracte-
res facilmente legiveis;

Paragrafo Unico — A declaragéo de “Alimento Dietético” devera ser acom-
panhada da indicagdo do tipo de regime a que se destina o produto, ex-
presso em linguagem de facil entendimento.

Art. 31 — As declaragdes superlativas de qualidade de um alimento sé po-
derdo ser mencionadas, na respectiva rotulagem, em consonancia com a
classificagcao constante do respectivo padréo de identidade e qualidade ou
de Norma Técnica Especial;

Art. 32 — Nao poderdo constar da rotulagem denominagdes, designacdes,
nomes geograficos, simbolos, figuras, desenhos ou indicagdes que possibi-
litem interpretacéo falsa, erro ou confuséo, quanto a origem, procedéncia,
natureza, composic¢ao ou qualidade do alimento, ou que lhe atribuam quali-
dades ou caracteristicas nutritivas superiores aquelas que realmente pos-
suam;

Art. 33 — N&o serdo permitidas na rotulagem quaisquer indicacdes relativas
a qualidade do alimento ou produto que ndo sejam as estabelecidas por
Este Decreto e Normas Técnicas Especiais;

Art. 34 — As disposicOes deste Decreto se aplicam aos textos e matérias de
propaganda de alimentos qualquer que seja o tipo de midia ou meio empre-
gado para sua divulgacéo;

Art. 35 — Os estabelecimentos ao comercializarem alimentos industrializa-
dos, a granel ou a varejo, manterdo indicacdes ao consumidor quanto a sua
origem;

CAPITULO V
Da Responsabilidade Técnica

Art. 36 — Os estabelecimentos definidos neste Decreto, deverdo ter e man-
ter registro, obrigatoriamente, de pelo menos um profissional responséavel
técnico, legalmente habilitado, inscrito no Conselho, Orgédo ou Organizagéo
Profissional das atividades executadas pelo estabelecimento, na forma da
lei;

Paragrafo Unico — A formag&o profissional do responséavel técnico é esta-
belecida de acordo com as instru¢des normativas regulamentadoras de
cada Conselho Federal ou Regional, Orgédo ou Organizacao Profissional;

Art. 37 — A presenca do responsavel técnico sera obrigatéria durante o ho-
rario de funcionamento do estabelecimento, nas atividades que obrigam a
permanéncia em tempo integral do responsavel técnico na forma da legis-
lacé@o vigente, resguardando-se a carga horéaria de trabalho estabelecida
pela legislacéo pertinente;

Art. 38 — Os estabelecimentos de que trata Este Decreto poderdo manter
responsavel técnico substituto, para os casos de impedimento ou auséncia
do titular;

Art. 39 — Os estabelecimentos s&o obrigados a apresentar ao 6érgdo com-
petente de Vigilancia Sanitaria, por ocasido do requerimento de concessao,
revalidagcdo ou renovacéo da Licenga de Funcionamento, ou quando for o
caso, da Autorizagdo de Funcionamento, as informac¢ées acerca do nome,
namero de inscricdo no Conselho de Classe ou Orgéo ou Organizagédo Pro-
fissional, horario de trabalho e vinculo contratual do responséavel técnico e
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do substituto, quando for o caso;

CAPITULO VI
Do Padréo de Identidade e Qualidade

Art. 40 — O padrao de identidade e qualidade dos alimentos, para cada tipo
ou espécie, obedecera ao disposto na legislagdo federal sobre:

| — denominacéao, definicdo e composicao, compreendendo a descrigdo do
alimento, citando o nome cientifico, quando houver, e os requisitos que per-
mitam fixar um critério de qualidade;

Il — requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e
demais disposi¢8es necessarias a obtencéo de um alimento puro, comesti-
vel e de qualidade comercial;

Il — aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a finali-
dade do emprego e o limite de adigéo;

IV — requisitos aplicaveis a peso e medida;
V — requisitos relativos a rotulagem e apresentagéo do produto;
VI — métodos de colheita de amostra, embalagem e anélise do alimento;

Paragrafo Unico — Os requisitos de higiene abrangem também o padr&o
microbioldgico do alimento e o limite residual de pesticidas e contaminantes
tolerados.

(c) INSPECAO E FISCALIZACAO DE ALIMENTOS

CAPITULO |
Das Normas Gerais

Art. 41 - Todo alimento destinado ao consumo humano ou animal, qualquer
gue seja a origem, forma ou procedéncia, produzidos ou expostos a comer-
cializagdo em todo o Municipio, seré objeto de agéo fiscalizadora exercida
pelo 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizacdo Sanitaria, ressalvadas
as competéncias federal e estadual, nos termos da legislagéo pertinente;

Art. 42 — Ainspecdo e fiscalizag&o sanitaria seréo exercidas pela autoridade
sanitaria competente municipal, nos limites de sua competéncia;

Art. 43 — A inspecéo e a fiscalizacdo de que trata este Titulo, se estendem
a publicidade e a propaganda de alimentos, qualquer que seja 0 meio em-
pregado para sua divulgacao;

Art. 44 — O poder de autoridade sanitaria competente sera exercido sobre
os alimentos, o pessoal que os manipulem e sobre os locais e instalagfes
onde pode ocorrer a fabricagcdo, produgéo, beneficiamento, manipulagéo,
acondicionamento, conservacao, depdsito, armazenamento, transporte, dis-
tribuicdo, comercializagcdo ou consumo de alimentos; no comércio legal ou
no clandestino inclusive para sua supressao;

Art. 45 — Na fabricagéo, producao, beneficiamento, manipulagdo, acondici-
onamento, conservagao, armazenamento, transporte, distribuigdo, comerci-
alizag&o e consumo de alimentos, deverdo ser observados os preceitos de
limpeza e higiene;

Art. 46 — No acondicionamento ndo sera permitido o contato direto de ali-
mentos com jornais, papéis coloridos, papéis ou filmes plasticos usados ou
com a face impressa dos papéis, filmes plasticos ou qualquer outro involucro
gue possa transferir ao alimento substancias contaminantes, como também
outros envoltérios ndo autorizados por Resolugdo da Camara Técnica de
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Alimentos da Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanita-
ria do Ministério da Saude - DC/ANVISA/MS ou outro 6rgdo competente que
venha a substitui-lo;

Art. 47 — E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo
compartimento de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que pos-
sam contamina-los ou corrompé-los;

81° — Os veiculos de transporte de alimentos destinados ao consumo hu-
mano, refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade, temperatura
guando for o caso e a qualidade a fim de impedir a contaminagé&o e deterio-
racdo do produto;

§2° - Os veiculos de transporte de produtos pereciveis devem ser revestidos
de material resistente, liso, impermeavel, atéxico e de facil limpeza e higie-
nizacao, sendo inspecionado, aprovado e licenciado pela autoridade sani-
taria competente;

83° - O veiculo de transporte de alimentos deve ser mantido em perfeito
estado de conservagéo, higiene, integridade e seguranga, que ndo possam
comprometer as caracteristicas sensoriais e qualidade do produto;

Art. 48 — No interesse da salide publica, podera a autoridade sanitaria com-
petente proibir nos locais que determinar, o ingresso e a comercializagdo de
géneros e produtos alimenticios de determinadas procedéncias, quando
plenamente justificados os motivos;

Art. 49 — Pessoas portadoras de doencas infecto-contagiosas ou transmis-
siveis, exceto quando houver um vetor hospedeiro intermediéario obrigatério,
bem como as afetadas de dermatoses exsudativas ou esfoliativas ou porta-
doras de doengas de aspecto repugnante ndo poderdo exercer atividades
gue envolvam contato ou manipulagdo de géneros alimenticios;

Art. 50 — Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se consu-
mam alimentos deverdo ser lavados e higienizados na forma estabelecida
pelas Normas Técnicas Especiais ou utilizar recipientes descartaveis;

Art. 51 — Nenhum alimento de ingestéo direta podera ser exposto a comer-
cializagdo sem estar devidamente protegido contra poeira, sujidades, veto-
res, pragas urbanas e animais, bem como do contato direto e indireto do
consumidor;

Paragrafo Unico — Excluem-se da exigéncia deste Artigo os alimentos “in
natura”.

Art. 52 — Sera proibida a comercializagdo por ambulantes localizado ou mé-
vel ou em feiras-livres, de produtos alimenticios que ndo puderem ser objeto
desse tipo de comércio;

Art. 53 — A comercializagao por ambulantes localizado ou mével ou em fei-
ras-livres, de produtos pereciveis de consumo imediato, podera ser autori-
zada pelo 6rgdo competente municipal, que avaliara as condicdes e carac-
teristicas locais e do produto, desde que obedecidas as Normas Técnicas
Especiais;

Art. 54 — A critério da autoridade sanitaria competente e sob pena de apre-
ensdo e inutilizagdo sumaria, os alimentos destinados ao consumo imediato
ou mediato, que tenham ou néo sofrido processo de cocgéo, sé poderéo ser
expostos a comercializacdo em estabelecimentos de géneros alimenticios,
em feiras-livres e por ambulantes localizado ou mével, quando devidamente
protegidos e quando for o caso conservados em temperatura adequada;

Paragrafo Unico — Excluem-se da exigéncia deste Artigo os alimentos “in
natura” e aqueles que, por qualquer forma, possam ser higienizados antes
de serem consumidos.

Art. 55 — A critério da autoridade sanitaria competente, que avaliara as ca-
racteristicas locais e de fiscalizagdo, podera, autorizar e conceder licencia-
mento pela abertura de uma segunda empresa no mesmo espagco fisico,
onde assumira a atividade de determinados tipos de alimentos e que ficara
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sob sua inteira responsabilidade legal este ramo de atividade;

Art.56 — Os estabelecimentos registrados e legalizados no 6rgdo compe-
tente relativo ao Programa Microempreendedor Individual — MEI, seréo re-
gulados por legislagdes pertinentes, ressalvando sempre o cumprimento
das Normas Técnicas que resguardem a salide do consumidor e da popu-
lagao;

Art. 57 — Os géneros alimenticios e bebidas depositadas ou em transito,
nos armazéns ou depdsitos das empresas transportadoras ficardo sujeitos
a fiscalizagao da autoridade sanitaria competente;

Paragrafo Unico — As empresas transportadoras ser&o obrigadas, quando
parecer oportuno a autoridade sanitaria competente, a fornecer esclareci-
mentos sobre as mercadorias em transito ou depositadas em seus arma-
zéns ou depdsitos, e Ihe dar vista da guia de expedigdo ou importagao, fa-
turas, conhecimentos e demais documentos relativos as mercadorias sob
sua guarda, bem como facilitar a inspecao destas e a colheita de amostras.

Art. 58 — O transporte de alimentos industrializados devera ser realizado em
veiculo de compartimento hermeticamente fechado, protegido contra pra-
gas urbanas, poeiras, e em seu interior dispor de estrados plasticos apro-
priados e padronizados, do tipo polipropileno, ou de outro material resistente
e equivalente, estar mantido rigorosamente limpo e higienizado;

81° - Todo produto alimenticio industrializado ou “in natura” que necessitem
de conservagao pela temperatura, devera ser transportado em veiculos com
compartimento com unidade formadora de frio;

§2° - N&o sera permitido o transporte e acondicionamento de produtos ali-
menticios industrializados, “in natura”, preparados ou elaborados que ne-
cessitem de refrigeracéo e ou congelamento, através de recipientes ou cai-
xas do tipo “isopor”, exceto quando o transporte for realizado para curta dis-
téncia e em tempo que ndo exceda a 100 (cem) minutos, por intermédio e
protecéo de caixas isotérmicas, e que permanega em seu interior com gelo
potavel oriundo das normas legais;

§3° - Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir o Certificado de
Inspecdo Sanitaria “A”, que sera concedido pela autoridade sanitaria com-
petente, renovando-se anualmente;

Art. 59 - Todas as pessoas que mantém contato direto com os géneros ali-
menticios devem ser encaminhadas a exame médico periddico, segundo as
Normas Reguladoras;

Art. 60 — A critério da autoridade sanitaria competente, deverao ser minis-
trados cursos de capacitacéo e qualificacéo, tais como: higiene individual e
coletiva, inclusive sobre vestuarios; cuidados profilaticos contra riscos imi-
nentes de contaminac¢@o na manipulagéo de alimentos; procedimentos ope-
racionais padrdo em estabelecimentos de alimentos; boas praticas de fabri-
cacao; técnicas na limpeza e conservagao de materiais e instalagdes, entre
outros com frequéncia anual ou caso necessario em menor tempo sob res-
ponsabilidade do estabelecimento;

Art. 61 — Na fiscalizag8o sanitaria de alimentos, as autoridades sanitarias
competentes verificardo dentre outros, 0s seguintes aspectos:

| — controle de possiveis contaminag8es microbioldgicas, quimicas e radio-
ativas, principalmente com respeito a certos produtos de origem animal, ve-
getal, transgénicos, dentre outros, em particular o leite, a carne e o pescado;

Il — na atividade de que trata o item anterior, verificar se foram cumpridas as
normas técnicas sobre: limites admissiveis de contaminantes biolégicos,
bacteriologicos e quimicos; as medidas de higiene relativas as diversas fa-
ses de operagdo com o produto, os residuos e coadjuvantes do processa-
mento, tais como defensivos agricolas; niveis de tolerancia de residuos e
de aditivos intencionais que se utilizam exclusivamente por motivos tecno-
l6gicos, durante a fabricagao, a transformagéo ou a elaboracéo de produtos
alimenticios; residuos de detergentes utilizados para limpeza de materiais
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em contato com os alimentos; niveis de contaminacgéo por polui¢cdo atmos-
férica ou de &gua; exposicdo a radiagGes por niveis acima da legislacéo
vigente, entre outras;

Art. 62 — Para o perfeito desempenho da agéo fiscalizadora estabelecida
neste Capitulo, as autoridades sanitarias competentes ndo deverao fiscali-
zar atividades, servicos e infraestrutura de funcionamento inerentes a outros
orgédos fiscalizadores, mas sempre que necessario for, devera solicitar a
apresentacdo dos documentos legais comprobatérios ou laudos técnicos
das mesmas;

CAPITULO Il
Do Comércio de Géneros Alimenticios

Art. 63 — Consideram-se géneros alimenticios quaisquer substancias ou
mistura de substancias que se destinem a alimentacgao;

Art. 64 — S6 é permitida a producéo, acondicionamento, depdsito, armaze-
namento, exposicdo e comercializacdo de géneros alimenticios, quando
préprios para 0 consumo;

§1°- os préprios para 0 consumo serdo unicamente os alimentos que se
acharem em perfeito estado de conservagéo e que por sua natureza, com-
posi¢do, manufatura, manipulacdo, procedéncia e acondicionamento esti-
verem isentos de nocividade a salde e de acordo com as normas sanitarias
vigentes;

§2° - 0s improprios para 0 consumo serdo os géneros alimenticios:

a) danificados por umidade ou fermentagéo, rancosos, mofados, de carac-
teres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou
gue demonstrarem descuido na manipulagdo ou acondicionamento;

b) que forem alterados ou deteriorados ou, ainda, contaminados ou infesta-
dos por parasitas; c) que forem fraudados, adulterados ou falsificados;

d) que contiverem toxinas ou nocivos a saude;

e) que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagéo, por qualquer mo-
tivo; f) que ndo estiverem de acordo com a legislagéo em vigor;

Art. 65 — Considerar-se-do contaminados ou deteriorados, os produtos ali-
menticios que contenham parasitas ou microrganismos patogénicos, dete-
riorantes ou saprdéfitas capazes de transmitir doengas ao homem ou aos
animais, ou que contenham microorganismos indicativos de contaminagao
de origem fecal ou que produzam enegrecimento, esverdeamento, acinzen-
tamento ou outra alteragdo de cor, gosto acido, gas sulfidrico ou gases ca-
pazes de produzir estufamento do vasilhame;

Art. 66 — Considerar-se-do alterados os produtos alimenticios que, pela
acao da umidade, luz, temperatura, microorganismos, parasitas, conserva-
¢éo e acondicionamento inadequado ou por qualquer outra causa, tenha
sofrido avaria, deterioracéo e estiverem prejudicados em sua pureza, com-
posicao ou caracteristicas sensoriais e valor nutricional;

Art. 67 — Considerar-se-ao adulterados os produtos alimenticios:
a) quando tiverem sido adicionados ou misturados com substancias que
Ihes modifiguem a qualidade, reduzam o valor nutritivo ou provoquem dete-

rioragao;

b) quando se lhes tiver tirado, embora parcialmente, um dos elementos de
sua constituicdo normal, exceto nos previstos na legislacdo pertinente;

¢) guando contiverem substancias ou ingredientes nocivos a saude ou subs-
tancias conservadoras de uso ou quantidades proibidas;

d) que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos por outros de quali-
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dade inferior; e) que tiverem sido coloridos, revestidos, aromatizados ou adi-
cionados de substancias estranhas, para efeitos de ocultar qualquer fraude
ou alteragdo ou de aparentar melhor qualidade do que a real, exceto nos
casos expressamente previstos pela legislacao vigente;

Paragrafo Unico — As disposicdes das alineas “a” e “b” ndo compreen-
dem os leites preparados, produtos dietéticos, nem outros produtos alimen-
ticios legalmente registrados.

Art. 68 — Considerar-se-ao fraudados os produtos alimenticios:

a) que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos em relacédo ao indi-
cado no recipiente;

b) que, na composicéo, peso ou medida, diversificarem do enunciado nos
invélucros ou rétulos, ou ndo estiverem de acordo com as especificagbes
exigidas pela legislagcéo em vigor;

Art. 69 — O asseio e limpeza deverao ser observados na fabricacao, produ-
¢do, manipulagéo, preparo, conservagao, acondicionamento, transporte e
comercializacdo de géneros alimenticios;

Art. 70 — Os géneros alimenticios somente poderéo ser confeccionados ou
elaborados ou preparados com matérias primas permitidas e que satisfagam
as exigéncias da legislagao vigente;

CAPITULO Il
Da Colheita de Amostras e Analise Fiscal

Art. 71 — Compete a autoridade sanitaria competente realizar, periodica-
mente ou quando julgar necessario, colheita de amostras de alimentos, ma-
térias-primas para alimentos, aditivos, coadjuvantes e recipientes, para
efeito de andlise fiscal;

Art. 72 — A colheita de amostra sera feita sem interdicdo da mercadoria
quando se tratar de andlise fiscal de rotina;

Paragrafo Unico — Se a andlise fiscal da amostra colhida em fiscalizag&o
de rotina for condenatéria, a autoridade sanitaria competente devera efetuar
nova colheita da amostra, com interdigdo cautelar da mercadoria, lavrando
o Auto de Apreensao (Inutilizagdo / Dep6sito).

Art. 73 — A colheita da amostra para fins de andlise sera feita mediante
lavratura do Termo de Colheita de Amostra, e esta devera ser em quanti-
dade representativa para analise, dividida em 03 (trés) involucros, tornada
inviolavel, para assegurar sua autenticidade, e conservadas adequada-
mente, de modo a assegurar suas caracteristicas originais;

§1°- Das amostras colhidas, duas serdo enviadas ao Laboratorio oficial ou
credenciado para analise fiscal, a terceira ficara em poder do detentor ou
responséavel legal pelo alimento, servindo esta Ultima para eventual pericia
de contraprova;

§2°- Se a quantidade ou a natureza do alimento ndo permitir a colheita da
amostra, na forma prevista neste Decreto e em Normas Técnicas Especiais,
o alimento sera apreendido mediante lavratura do Termo respectivo, e le-
vado ao Laboratdrio oficial ou credenciado onde na presenca do detentor
ou responsavel ou representante legal e do perito por ele indicado, ou na
sua falta, de suas testemunhas, sera efetuada, de imediato a andlise fiscal;

Art. 74 — A andlise fiscal sera realizada no Laboratério oficial ou credenciado
e os laudos analiticos resultantes deveréao ser fornecidos a autoridade sani-
taria competente, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, e no caso de
alimentos pereciveis, no menor prazo possivel, a contar da data do recebi-
mento da amostra;

Art. 75 — Da analise fiscal condenatéria, o Laboratério oficial ou credenciado
devera lavrar laudo minucioso e conclusivo, contendo a discriminacédo ex-
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pressa, de modo claro e inequivoco, das caracteristicas da infragdo come-
tida, além da indicagcdo dos dispositivos legais ou regulamentares infringi-
dos;

Art. 76 — Serdo encaminhadas cpias do laudo analitico ao detentor do pro-
duto e ao fabricante, ficando 01 (uma) via para instrugdo do processo admi-
nistrativo;

Art. 77 — Quando a andlise fiscal concluir pela condenacéo do alimento, a
autoridade sanitaria competente notificard o responsavel para apresentar
defesa escrita e requerer pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias;

81° - A notificacdo de que trata este Artigo serd acompanhada de 01 (uma)
via do laudo analitico, e devera ser feita dentro do prazo de 10 (dez) dias, a
contar da data do recebimento do resultado da andlise condenatoéria;

§2° - Decorrido o prazo referido no “caput” deste Artigo, sem que o res-
ponsavel tenha apresentado defesa ou requerido pericia de contraprova, o
laudo analitico da anélise sera considerado definitivo;

CAPITULO IV
Da Interdi¢&o de Alimentos

Art. 78 — Os alimentos suspeitos ou com indicios de fraude por alteracéo,
adulteragéo ou falsificagéo serdo interditados pela autoridade sanitaria com-
petente, como medida cautelar, e deles serdo colhidas amostras para ana-
lise fiscal;

Art. 79 — Na interdicdo de alimentos para fins de analise laboratorial, sera
lavrado o Termo respectivo assinado e carimbado pela autoridade sanitaria
competente, e assinado pelo possuidor ou detentor ou responsavel legal da
mercadoria ou produto, ou seu representante legal, e na auséncia ou recusa
destes, por 02 (duas) testemunhas;

Paragrafo Unico — O Auto de Apreens&o (Inutilizagio / Deposito) especifi-
cara a natureza, tipo, marca, procedéncia, lote, data de validade, data de
fabricacdo e quantidade da mercadoria ou produto, nome e endereco do
detentor ou responsavel legal e do fabricante, e sera lavrado em 03 (trés)
vias, destinando-se uma delas ao infrator.

Art. 80 — A interdicdo do produto, como medida cautelar, durard o tempo
necessario a realizagdo de testes, provas, andlises e outras providéncias
requeridas, ndo podendo, em qualquer caso, exceder o prazo de 60 (ses-
senta) dias para ndo pereciveis, e para os produtos pereciveis tdo logo fi-
guem prontos os laudos analiticos da analise laboratorial;

81° - Se a analise fiscal ndo comprovar infragcdo a qualquer normativa legal
vigente, a autoridade sanitaria competente comunicaré ao interessado, den-
tro de 05 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento do laudo respectivo, a
liberagdo da mercadoria;

§2° - Se a andlise fiscal concluir pela condenacéo do alimento, a autoridade
sanitaria competente notificara o responséavel legal na forma do Artigo 77
deste Decreto, mantendo a interdigdo até decisao final, valendo-se dos lau-
dos analiticos da andlise laboratorial do presente momento;

Art. 81 — O possuidor ou responséavel legal pelo alimento interditado fica
proibido de entregé-lo ao consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em
parte, até que ocorra a liberagdo da mercadoria ou produto pela autoridade
sanitaria competente, na forma prevista no Artigo anterior;

Art. 82 — Quando resultar provado, em andlise fiscal, ser o alimento impro-
prio para o consumo, sera obrigatéria a sua inutilizacéo, e se for o caso, a
interdicdo do setor, se¢do e ou estabelecimento, lavrando-se os Termos
respectivos;
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CAPITULO V
Da Apreenséo e Inutilizagao de Alimentos

Art. 83 — Os alimentos deteriorados e ou alterados, de tal forma que a alte-
racao justifique considera-los, de pronto, impréprios para 0 consumo, serao
apreendidos e inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria compe-
tente, sem prejuizo das demais penalidades cabiveis;

81° - O Auto de Infracdo sera lavrado pela autoridade sanitaria competente,
e com a imposi¢do da penalidade de inutilizacéo, também sera lavrado o
Auto de Apreenséao (Inutilizagdo / Dep6sito), onde especificard a natureza,
marca, procedéncia, lote, data de validade, data de fabricacéo, quantidade
e qualidade do produto, os quais serdo assinados e carimbados pela auto-
ridade sanitaria competente e assinado pelo infrator, ou na recusa deste,
por 02 (duas) testemunhas;

§2° - Se o infrator ndo se conformar com a inutilizagéo, protestar-se-a no
Auto de Apreensao (Inutilizacdo / Deposito), devendo neste caso, ser feita
a colheita de amostra do produto para andlise fiscal ficando comprovada
apos que a inutilizagéo era necesséria a infragéo triplica na multa pecunia-
ria;

§3° - Quando o valor da mercadoria ou produto for infimo ou quando a quan-
tidade for pequena, podera ser dispensada a lavratura do Auto de Apreen-
sdo (Inutilizacéo / Depésito), desde que o infrator seja solidario e concorde
com a dispensa da lavratura do Termo adequado;

84° - Quando a critério da autoridade sanitaria competente, o produto ou
mercadoria for passivel de utilizacdo para fins industriais ou agropecuarios,
sem prejuizo para a saude publica, podera ser transportado, por conta e
risco do infrator, para local designado e acompanhado por autoridade sani-
taria competente, que verificard sua destinagao final até o momento de nédo
mais ser possivel coloca-lo para consumo humano;

Art. 84 — Ficam excluidos e ndo serdo apreendidos, mesmo quando encon-
trados nos estabelecimentos de géneros alimenticios, os tubérculos, bulbos,
rizomas, sementes e grdos em estado de germinacao, quando destinados
ao plantio ou com finalidade industrial, desde que essa circunstancia ou si-
tuacéo esteja declarada no envoltério, de modo inequivoco e facilmente le-
givel;

Art. 85 — Os alimentos de origem clandestina seréo inutilizados ou a critério
da autoridade sanitaria competente interditados, e deles poder&o ser colhi-
das amostras para analise fiscal;

81° - Se a analise fiscal revelar que o produto é impréprio para 0 consumo,
ele sera imediatamente inutilizado pela autoridade sanitaria competente;

§2° - Se a analise fiscal revelar tratar-se de produto préprio para o consumo,
ele sera apreendido pela autoridade sanitéria e distribuido a instituicdes as-
sistenciais publicas ou privadas, desde que beneficentes, de caridade ou
filantropicas, de preferéncia municipal;

CAPITULO VI
Da Pericia de Contraprova

Art. 86 — A pericia de contraprova sera efetuada sobre a amostra em poder
do detentor ou possuidor ou responsavel legal ou representante legal, no
Laboratorio oficial ou credenciado que tenha realizado a analise fiscal, com
a presenca do perito do Laboratério oficial ou credenciado e do perito legal-
mente habilitado, indicado pelo interessado;

§1° - Ao perito indicado pelo interessado, que tera habilitacéo legal, serdo
fornecidas informag6es que solicitar sobre a pericia, dando-se-lhe vista da
analise condenatéria e demais elementos por ele julgados indispensaveis;

§2° - O ndo comparecimento do perito indicado pela parte interessada, no
dia e horério fixados, sem causa previamente justificada, acarretara o en-
cerramento automatico da pericia de contraprova;
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Art. 87 — Aplicar-se-a nas pericias de contraprova, 0 mesmo método de
analise empregado na andlise fiscal condenatéria, salvo se houver concor-
dancia dos peritos quanto a adog&o de outro método;

Art. 88 — Na pericia de contraprova, ndo sera efetuada a andlise fiscal no
caso da amostra em poder do infrator, apresentar indicios de alteragdo ou
violagao dos envoltorios autenticados pela autoridade sanitaria competente,
e nessa hipétese, prevalecera como definitivo o laudo condenatério;

Art. 89 — Da pericia de contraprova sera lavrada ata circunstanciada, con-
tendo todos os quesitos formulados pelos peritos, datada e assinada por
todos os participantes, cuja 012 (primeira) via integrara o processo;

Art. 90 — A divergéncia entre os resultados da analise fiscal condenatéria e
da pericia de contraprova ensejara recurso a autoridade sanitaria compe-
tente da instancia hierarquica superior, no prazo de 10 (dez) dias, a qual
determinard, dentro de igual prazo, novo exame pericial a ser realizado so-
bre a amostra em poder do Laboratério oficial ou credenciado;

Art. 91 — Nao sendo comprovada através dos exames periciais, a infragéo
alegada, e sendo o produto considerado préprio para o consumo, a autori-
dade sanitaria competente proferira despacho, liberando-o e determinando
o0 arquivamento do processo administrativo;

Art. 92 — N&o cabera recurso na hipétese de condenagao definitiva do ali-
mento em razéo de laudo laboratorial condenatério, confirmado em pericia
de contraprova, ou nos casos de flagrante, fraude, falsificacdo ou adultera-
¢ao do produto;

Art. 93 — No caso de condenacéo definitiva do produto, cuja alteracao, adul-
teracéo ou falsificagdo ndo impliquem em torna-lo impréprio paro uso ou
consumo, ele sera apreendido e inutilizado pela autoridade sanitaria com-
petente, lavrando se os Termos adequados;

Art. 94 — O resultado definitivo da analise condenatéria de alimentos oriun-
dos de outro Estado sera, obrigatoriamente, comunicado ao Sistema Naci-
onal de Vigilancia Sanitaria;

Art. 95 — O cancelamento da autorizagéo para funcionamento da empresa,
da cassagdo ou revogacdo da Licenca de Funcionamento do estabeleci-
mento concedida pelo 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria da Secre-
taria Municipal de Saude, somente ocorrera apés a publicacéo, na Imprensa
Oficial, de deciséo irrevogavel, sem prejuizo da interdicdo nos casos previs-
tos em lei;

(d) ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E COMERCIAIS DE GE-
NEROS ALIMENTICIOS

CAPITULO |
Do Funcionamento e Disposi¢des Gerais

Art. 96 - Todo estabelecimento ou local destinado & producéo, fabricacgao,
preparacéo, beneficiamento, manipulagéo, acondicionamento, armazena-
mento, depdsito ou comercializagdo de alimento ou produto devera possuir
a Licenga de Funcionamento concedido pelo 6rgdo competente de Vigilan-
cia Sanitaria e também o Alvara de Localizagdo e Funcionamento provisoério
ou permanente de qualquer modalidade;

81° - A Licenca de Funcionamento sera concedida ap6s inspegéo das ins-
talacdes pela autoridade sanitaria competente, obedecidas as especifica-
¢Oes deste Decreto, legislacbes federal e estadual, e outras do proprio Mu-
nicipio podendo ser concedida preventivamente a entender do superinten-
dente ou outra designagao que tenha e confirmada ou ndo apds por inspe-
¢ao técnica ;

§2° - Para cada hipermercado, supermercado, mercado ou congéneres, a
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autoridade sanitaria competente concedera uma pessoal Licenga de Funci-
onamento, obedecidas as especificacdes setoriais deste Decreto, legisla-
¢Oes federal e estadual, e outras do préprio Municipio;

§3° - Nos casos em que haja mais de um estabelecimento de género ali-
menticio na mesma area fisica, deverdo requerer, individualmente, a Li-
cenca de Funcionamento para cada empresa estabelecida no local, respei-
tando-se as legislagdes pertinentes as atividades exercidas no estabeleci-
mento;

§4° - A qualquer ocasido ou tempo poderéa este 6rgdo competente de Vigi-
lancia Sanitaria, implantar sistema de controle sanitario de rotina, através
de mecanismos eficientes e atualizados, contendo as ocorréncias e penali-
dades que porventura tenham sido aplicadas no decorrer da inspegao sani-
téria;

85° - Os veiculos de transporte de géneros alimenticios industrializados e
“in natura” deverao requerer o Certificado de Inspegédo Sanitaria “A”, que
apos inspecao sanitaria e elaboracéo de parecer ou laudo técnico, quando
aprovado, sera concedido o licenciamento veicular pela autoridade sanitaria
competente, renovando-se anualmente;

Art. 97 — Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem, ou acon-
dicionem alimentos, é proibido ter em depésito, substancias nocivas a satde
ou que possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar os alimen-
tos;

Art. 98 — SO sera permitido o comércio de saneantes domissanitarios, e
produtos similares, em estabelecimentos de comércio ou consumo de ali-
mentos, quando neles existir espaco adequado e isolado, em local seguro,
devidamente aprovado pela autoridade sanitaria competente, de acordo
com a legislagéo vigente;

Paragrafo Unico — Os produtos mencionados no “caput” deste Artigo de-
verdo ser acondicionados e envasados, em embalagens impermeaveis e
seguras e registrados nos 6rgdos competentes.

Art. 99 — E obrigatoéria a existéncia de aparelhos ou equipamentos de refri-
geragao ou de congelamento, com termdmetros e termoégrafos ou planilhas
de registro e controle para monitoramento da temperatura, nos estabeleci-
mentos em que se produzam, fabriquem, preparem, beneficiem, manipu-
lem, acondicionem, armazenem, depositem ou comercializem produtos ali-
menticios pereciveis ou alteraveis;

Paragrafo Unico — A critério da autoridade sanitaria competente, a exigén-
cia legal de que trata este Artigo podera estender-se aos veiculos de trans-
portes.

Art. 100 — Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem,
preparem, fabriquem ou comercializem produtos alimenticios e bebidas, fica
vedado as pessoas que neles exercam as suas atividades:

| — fumar;
Il — varrer a seco;
Il — permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais;

Art. 101 — Nos estabelecimentos onde se fabriquem, preparem, acondicio-
nem, armazenem, manipulem, beneficiem, comercializem ou depositem gé-
neros alimenticios havera recipientes ou receptaculos ou contentores de re-
siduos adequados, de facil limpeza e providos de tampa com acionamento
da abertura por pedal, revestidos internamente por sacos plasticos apropri-
ados ou recipientes descartaveis para coleta de residuos solidos;

Art. 102 —Sera obrigatorio rigorosa limpeza, higienizacéo e asseio, antes do
inicio e apds as atividades, e também durante, se necessario for, nos esta-
belecimentos e equipamentos industriais e comerciais de géneros alimenti-
cios;

Paragrafo Unico — Nos gabinetes sanitarios, que deverdo ser separados
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por sexo, na proporgao prevista em lei especifica ou prépria vigente, rece-
bendo luz natural ou artificial, ventilagdo natural ou de exaustéo, e isolados.
Sera obrigatéria a existéncia de suporte apropriado para papel higiénico,
dispositivo para sab&o liquido, porta papel-toalha descartavel ou secador de
ar quente, protetores descartaveis para assentos sanitarios em quantidade
suficiente

e regularmente abastecidos para uso, lavatorio com agua corrente, disponi-
bilizar recipientes para deposito dos papéis utilizados ou usados com aber-
tura acionadas por pedal e revestidos internamente por saco plastico apro-
priado, ficando proibido recipientes sem tampa, e ter aviso afixado em ponto
visivel, determinando a obrigatoriedade de seu uso.

Art. 103 — As pessoas que manipulem alimentos, quando no exercicio de
suas atividades, devem:

| — manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;
Il — fazer uso do vestuario adequado a natureza dos servicos;
11l — fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os cabelos;

IV — ter as méaos obrigatoriamente lavadas e higienizadas com agua e sabao
com escovacdo, antes do inicio das atividades, durante quantas vezes for
necessario, como também apds as atividades, e depois da utilizagédo do ga-
binete sanitario;

V —ter as unhas curtas, sem pintura e limpas;

VI — evitar o contato manual sempre que possivel, utilizando luvas ou pin-
cas;

VIl —procurar néo tocar diretamente com as méos nos alimentos, apenas o
absolutamente necessario, e desde que nao possam fazé-lo com o uso de
utensilios apropriados;

VIIl = ndo fumar e mascar gomas, bem como de usar adornos e ou piercing
nos bragos, orelhas, rosto e méos;

IX — apresentar para a autoridade sanitaria, a respectiva comprovacéo dos
documentos legais do empregado ou operario, conforme as suas atividades
exercidas, sempre que for necessario;

X — usar somente calgados fechados;
§1° - E vedado ao manipulador de alimentos manusear com dinheiro;

§2° - As pessoas que trabalham no estabelecimento ndo podem praticar
guaisquer outros atos capazes de comprometer a limpeza e higienizacao do
estabelecimento, bem como dos equipamentos ou asseio dos alimentos;

83° - As exigéncias legais deste Artigo sdo extensivas a todos aqueles que,
mesmo ndo sendo empregados ou operarios registrados nos estabeleci-
mentos de géneros alimenticios, estejam vinculados de qualquer forma a
fabrica¢&o, manipulagdo, preparacdo, acondicionamento, comercializacgao,
armazenamento, beneficiamento, producéo, depoésito ou transporte de gé-
neros alimenticios, em carater habitual;

Art. 104 — E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar ou
comercializar produtos alimenticios, condimentos ou bebidas e suas maté-
rias-primas correspondentes, em locais inadequados para esses fins, por
sua capacidade, temperatura, iluminagéo, ventilagdo e demais requisitos de
higiene;

Art. 105 — Os estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimen-
ticios deverao:

| — dispor de dependéncias e instalagdes minimas adequadas, na forma da
lei, para a producéo, elaboracéo, manipulagéo, fabricacdo, preparacéo, be-
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neficiamento, fracionamento, conservacao, acondicionamento, armazena-
mento e comercializagdo de alimentos;

Il — manter permanentemente higienizadas e limpas suas dependéncias,
bem como os equipamentos as méaquinas, utensilios e outros materiais ne-
las existentes, sendo proibido utilizar essas dependéncias como habitagédo
ou dormitério ou como area de circulagdo para residéncia ou moradia ou
outras atividades diferentes ou estranhas ou atipicas da exercida no local;

Il — impedir a existéncia de plantas téxicas em quaisquer de suas depen-
déncias;

IV — possuir iluminagdo por luz natural, sempre que seja possivel, e quando
necessaria, a luz artificial devera ser fria e protegida contra acidentes ou
riscos de quedas e explosoes;

V — impedir a presenca e o acesso de pragas urbanas e vetores em todas
as dependéncias do estabelecimento, as areas de manipulacéo que deve-
réo ter dispositivos adequados e eficientes de impedimento de acesso des-
sas pragas urbanas e vetores, e cuja atividade de controle devera ser reali-
zadas-por empresas-devidamente registradas-e credenciadas-pela autori-
dade competente, no momento da prestacédo dos servigos emitird o certifi-
cado de garantia e respectiva ordem de servigo;

VI — dispor de adequado sistema de abastecimento e reservatério de agua
potavel, com as devidas comprovacdes documentais para atender as ne-
cessidades do trabalho industrial ou comercial e as exigéncias legais sani-
tarias;

VIl — dispor de adequado sistema de esgotamento sanitério ligado a tubos
coletores e estes ao sistema geral publico, ou na falta deste, a fossas-sép-
ticas comprovadas por plantas assinadas por engenheiro ou arquiteto;

VIl — dispor de ventilacéo suficiente em todas as dependéncias, respeitadas
as peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis;

IX — possuir instala¢des frigorificas dotadas de dispositivos de controle e
registro de temperatura e umidade, quando se fizerem necessérias, em
guantitativo adequado e com éarea suficiente, segundo a capacidade do es-
tabelecimento;

X — armazenar os produtos elaborados, as matérias-primas, sacarias, 0s
aditivos e as bebidas, bem como o material destinado ao acondicionamento
de alimentos, em locais apropriados, em estantes ou suportes adequados,
estas deverdo ser colocadas sobre estrados pléasticos do tipo polipropileno
e de facil limpeza e higienizag&o, afastados no minimo 15 (quinze) centime-
tros do piso e das paredes;

XI — possuir mesas de manipulagéo revestidas na superficie de material liso,
impermeavel e resistente, ou outro material autorizado por legislagéo perti-
nente liberado sob critério técnico da autoridade sanitaria;

Xl — possuir pisos de superficie lisa, de material compacto e resistente, e
de facil limpeza e higienizagdo, de cor clara, com ralos sifonados, providos
de grelhas escamoteaveis, ligados a rede de esgotos, e paredes conveni-
entemente impermeabilizadas com material compacto adequado, liso e re-
sistente, de cor clara, até a altura minima de 02 (dois) metros, salvo no caso
de cozinhas, onde tal material ser4 estendido até limite do teto;

XIII — possuir a maquinaria, bem como os utensilios e equipamentos de tipo
aprovado pela tecnologia especifica;

XIV — manter os produtos alimenticios em locais separados dos produtos
usados como saneantes domissanitarios, toxicos e produtos similares;

81° - Nos estabelecimentos comerciais, ndo sera permitida a exposigao de
géneros alimenticios fora de sua area fisica;

§2° - Nos locais de elaboracéo de alimentos, é proibida a existéncia de ou-
tras matérias-primas, instrumentos ou materiais estranhos ao processo de
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fabricagéo;

83° - Nos locais onde se manipulem ou armazenem produtos alimenticios,
as aberturas de comunicacéo e ventilacéo deverdo estar providas de dispo-
sitivos adequados e eficientes, para impedimento, da presencga e 0 acesso
de pragas urbanas e vetores e de impurezas;

Art. 106 - As firmas proprietéarias de estabelecimentos que produzam ou
fracionem alimentos sdo responsaveis por todo produto que enviem ao co-
mércio e, quando verificarem gue a elaboragdo ou acondicionamento se deu
em condi¢des higiénicas defeituosas, bem como a infragao das disposicdes
vigentes, deverdo inutilizar o produto imediatamente, ressalvados os casos
de aproveitamento condicional, e notificar a autoridade competente para re-
colhimento e inutilizagdo imediata, conforme determinagdes pertinentes;

§ 1° - Consideram-se como destinados ao consumo quaisquer alimentos
encontrados em estabelecimentos comerciais ou industriais proprios, ou em
suas dependéncias, salvo se estiverem em recipientes de descartes de re-
siduos, ja inutilizados ou em locais isolados com a indicagao de “improprio
para consumo”;

§ 2° - A amostra para fins de andlise fiscal, que permanecer nos estabeleci-
mentos pelo prazo necessario a referida analise, devera ficar em recipiente
fechado, isolado e sob refrigeragdo, quando for o caso;

CAPITULO Il
Dos Estabelecimentos de Beneficiamento e Moagem de Trigo, Milho, Man-
dioca e Produtos Congéneres

Art. 107 — Os estabelecimentos de moagem de trigo, milho, mandioca e
produtos congéneres com cnpj ou MEI terdo:

| — as areas abaixo, acrescidas das instalagées que se forem necessérias;
a) recepcao de matéria-prima;

b) preparacgéo e elaboragéo dos produtos;

c¢) acondicionamento, rotulagem, armazenamento e expedi¢do;

d) vestiarios separados por sexo;

e) instalacdes sanitarias separadas por sexo;

f) depésitos de produtos combustiveis e derivados de petroleo;

Il - dependéncias de moagem, ensacamento e estocagem deverao ser pro-
vidas com piso de material compacto, impermeavel, resistente e liso, e pa-
redes revestidas de material compacto, resistente, liso, impermeavel e de
cor clara, de modo a facilitar a limpeza permanente das instalagdes sempre
gue necessario, além de controle e protegdo contra a presenga e 0 acesso
de pragas urbanas e vetores;

11l — dependéncias de lavagem de matéria-prima deverdo ser providas com
piso de material compacto, impermedvel, liso e resistente, construido de
sistema de escoamento das aguas servidas, e paredes revestidas de mate-
rial compacto, impermeavel, resistente, liso e de cor clara, até a altura mi-

nima de 02 (dois) metros;

81° - Os silos observardo as exigéncias especificas de construgéo e tecno-
logia de armazenagem;

§2° - A operagdo de acondicionamento do produto final devera ser feita por
processos mecanicos, evitando-se, tanto quanto possivel, 0 manual;
CAPITULO IlI

Das Fabricas de Massas Alimenticias, Biscoitos e Congéneres

Art. 108 — As fabricas de massas alimenticias, biscoitos e estabelecimentos
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congéneres terdo locais e dependéncias minimas para:

a) recepcao de matéria-prima;

b) preparacéo e elaboragdo dos produtos;

¢) acondicionamento, rotulagem, armazenamento e expedi¢&o;
d) exposicéo e venda;

e) refeitorios;

f) vestiarios, separados por sexo;

g) instalagdes sanitarias, separadas por sexo;

h) depositos de produtos combustiveis e derivados de petréleo, bem como
guando houver, serdo acrescidas das instalagdes que forem necessarias;

Art. 109 — As dependéncias destinadas a preparagéo e transformacéo dos
produtos serdo constituidas de fornos, caldeiras, maquinarias e depésitos
de matérias-primas e de aditivos para alimentos;

§1° - Os fornos e caldeiras seréo instalados em locais apropriados e ficardo
afastados 50 (cinquenta) centimetros, no minimo, das paredes dos compar-
timentos vizinhos;

§2° - A maquinaria serd instalada sobre bases apropriadas, fixas, e ficara
afastada das paredes 50 (cinquenta) centimetros, no minimo, com passa-
gem livre de pelo menos 01 (um) metro e 20 (vinte) centimetros entre as
partes moéveis das maquinas, de acordo com dispositivos da legislagéo fe-
deral e estadual vigentes, relativos a seguranga e a higiene do trabalho;

83° - Os depositos de matérias-primas alimentares e de aditivos para ali-
mento, que entrem na elaboracéo dos produtos, deverdo ter protegdo per-
manente contra a acdo de pragas urbanas e vetores, poeiras, impurezas e
outros agentes nocivos a salde;

Art. 110 — Nas fabricas de massa alimenticia e estabelecimentos congéne-
res, a secagem dos produtos deve ser feita por meio de camaras ou estufas,
sendo estas de especificagfes técnicas aprovadas pelo 6rgdo competente;

Paragrafo Unico — As camaras de secagem terdo, obrigatoriamente, pare-
des, pisos e tetos revestidos de material liso, compacto, resistente e imper-
meavel, de cor clara, com visores para observagao do interior.

Art. 111- As massas, durante a operagao de secagem, deverao ficar, obri-
gatoriamente, em armacdes com prateleiras de material de facil limpeza e
higienizag&o, instaladas dentro das camaras;

Art. 112 — Os produtos alimenticios fabricados que, por forca de sua natu-
reza ou tipo de comercializagéo, ndo puderem ser completamente protegi-

dos por invélucros proprios e adequados deverdo ser abrigados em vitrines
fechadas;

CAPITULO IV
Das Padarias, Confeitarias e Congéneres

Art. 113 — Nas padarias, confeitarias e congéneres, quando as instalagdes
prediais destinarem-se a industria panificadora, teréo:

a) sala de manipulagéo;
b) sala de expedicéo;
c) loja para comercializag&o;

d) vestiarios, separados por sexo;
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e) instalagdes sanitarias, separadas por sexo;
f) depdsito de matéria-prima e aditivos para alimentos;

g) depésitos de produtos combustiveis e derivados de petréleo,bem como
guando houver, serdo acrescidas das instalagdes que forem necessarias;

Paragrafo Unico — A sala de manipulagéo, com érea fisica minima condi-
zente para adequacao dos equipamentos e os trabalhos exercidos, deve ser
constituida de forno elétrico, camara termorreguladora, camara de fermen-
tacdo, sala de farinha, depésito de matéria-prima e aditivos, maquinaria,
mesa de manipulacado e assentos.

Art. 114 — A sala de farinha devera ter:

a) paredes revestidas até o limite do teto com material compacto, resistente,
de cor clara, liso e impermeavel;

b) piso de material compacto, resistente, impermeavel e liso, sem apresen-
tar fendas, de modo a ndo permitir o acimulo de detritos, com ralos sifona-
dos, providos de grelhas escamoteaveis;

c) ventilag&o e iluminagao eficiente, apropriadas e com protegao contra aci-
dentes ou riscos de queda e exploséo, e em quantitativo suficientes;

d) mecanismos de controle e prote¢cdo permanente contra pragas urbanas
e vetores e outros agentes nocivos a saude;

e) armazenamento das matérias-primas em sacarias deverao ser colocadas
sobre estrados plasticos do tipo polipropileno e de facil limpeza e higieniza-
¢do, afastados no minimo 15 (quinze) centimetros do piso e das paredes;

Art. 115 — A maquinaria deve ser instalada sobre bases apropriadas, fixas,
de modo a evitar a trepidagéo e estar afastada das paredes 50 (cinquenta)
centimetros no minimo, com passagem livre de pelo menos 01 (um) metro
e 20 (vinte) centimetros entre partes méveis das maquinas;

Art. 116 — Nas salas de manipulacéo, devem ser observadas as condi¢Ges
de higiene e salde ocupacional, relativas a iluminacéo, ventilagdo, areja-
mento, regulacéo térmica, limpeza, serem providas de piso e paredes re-
vestidas até o limite do teto, com material compacto, resistente, liso e im-
permeéavel, de cor clara, sem apresentar fendas, de modo a ndo permitir o
acumulo de detritos, com ralos sifonados, providos de grelhas escamotea-
veis, com ventilagdo natural, e iluminagao eficiente, apropriadas e com pro-
tetores contra acidentes ou riscos de queda e explosdo, e em quantitativo
suficiente, com dispositivos de controle e protecdo permanente contra pre-
senca e acesso de pragas urbanas, vetores e outros agentes nocivos a sa-
Ude;

Art. 117 — As dependéncias destinadas a expedicéo dos produtos de pani-
ficagdo e produtos congéneres, devem ter paredes revestidas de material
compacto, de cor clara, liso, impermeavel e resistente, até a altura minima
de 02 (dois) metros, piso de material compacto, liso, de cor clara, imper-
meavel e resistente, balcbes com tampos de material, resistente, liso e im-
permeavel, apoiados sobre bases de concreto ou acima do piso, no minimo
30 (trinta) centimetros, e dotadas de instalagdes com dispositivos que pro-
tejam os alimentos;

Art. 118 — As dependéncias destinadas a elaboragdo de doces e salgados
observardo os seguintes requisitos:

a) area minima adequada para os trabalhos exercidos no local; paredes re-
vestidas até o limite do teto com material compacto, resistente, de cor clara,
liso e impermeavel

b) ou outro material equivalente;

c) fogdo a gas, elétrico ou outro sistema aprovado, provido de mecanismo
de exaustdo de fumaca e vapores;
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d) armarios fechados para lougas, equipamentos e utensilios;
e) bancadas com tampos de material liso, resistente e impermeavel;

f) pias e tanque de aco inoxidavel ou de material resistente, liso e imper-
meavel, providas de torneiras para agua potavel corrente fria e quente;

g) piso de material compacto, resistente, de cor clara, impermeavel e liso,
sem apresentar fendas, de modo a nédo permitir o acimulo de detritos, com
ralos sifonados, providos de grelhas escamoteéaveis;

h) ventilagcdo natural, e iluminacéo natural e artificial eficiente, apropriadas
e com protetores contra acidentes ou riscos de queda e exploséo, e quanti-
tativo suficiente;

i) mecanismos ou dispositivos de controle e protecdo permanente contra
acesso de pragas urbanas, vetores e outros agentes nocivos a saude;

Art. 119 — Nas atividades de produgéo devem ser usados fermentos apro-
vados e registrados no érgdo competente;

Art. 120 — Nos casos em gue o pao for embalado, a embalagem sera feita
em invélucro impermeavel, transparente e fechado, contendo o nome, en-
derego e o Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ do estabeleci-
mento fabricante ou produtor, peso liquido, bem como a data de fabricagdo
e data de validade;

Paragrafo Unico — A Secretaria Municipal de Sadde determinara os casos
e condigdes especiais em que os produtos de panificagdo deverdo ser em-
balados, baseado neste Decreto e nas legislag6es pertinentes.

Art. 121 — As fabricas de doces e demais estabelecimentos congéneres de-
verdo ter locais destinados:

a) para recepcao de matéria-prima;
b) a elaboragéo ou preparagdo dos produtos;
c) ao acondicionamento, rotulagem e expedicéo;

d) ao dep6sito e armazenamento de farinha, e aditivos, sobre estrados plés-
ticos do tipo polipropileno e de facil limpeza e higienizacéo, afastados no
minimo de 15 (quinze) centimetros do piso e das paredes;

e) a comercializagéo;
f) as maquinas, fornos e caldeiras;

g) depdsito de combustiveis e ou derivados de petréleo, bem como quando
houver, serdo acrescidas das instalages que forem necessarias;

Art. 122 — As farinhas, pastas, frutas, caldas e outras substancias em ma-
nipulacéo deverdo ser trabalhadas com amassadores e outros aparelhos
mecanicos de tipo aprovado e licenciado;

Art. 123 — Os produtos das padarias, confeitarias e congéneres serdo pro-
tegidos por invélucros adequados, conservados em abrigos contra as pra-
gas urbanas, vetores, impurezas e poeiras, e ndo poderdo ser envoltos ou
embrulhados com emprego de jornais, revistas ou de papéis usados ou uti-
lizados;

Paragrafo Unico — Fica proibido o manuseio direto de p&es e outros produ-
tos similares de consumo alimentar, sem o uso de protetores higiénicos e
de pegadores apropriados, para os produtos que ndo contenham embala-
gens adequadas, nestes estabelecimentos e nos demais onde comerciali-
zem estes géneros alimenticios.
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CAPITULO V
Das Usinas e Refinarias de Agucar

Art. 124 — As usinas e refinarias de agucar terdo:

a) dependéncia de usinagem com piso compacto, resistente, impermeavel
e liso, e paredes revestidas de material compacto, resistente, impermeavel
e liso, de modo a facilitar a limpeza e a conservagao permanente, realizar a
renovagao da pintura, sempre que necessario;

b) deposito e armazenamento do produto final (aglcar) em dependéncias
equipadas com estrados de material plastico de facil limpeza e higienizacéao,
autorizado por legislacédo especifica do “tipo polipropileno”, para empilha-
mento de sacarias, afastados no minimo de 15 (quinze) centimetros do piso
e das paredes;

c) dependéncias destinadas a refeitdrio, vestiarios e gabinetes sanitarios,
construidos separados por sexo;

d) dependéncias de recepgéo de matéria-prima;

e) dependéncias para elaboracéo ou preparacéo dos produtos;
f) dependéncias para acondicionamento, rotulagem e expedi¢éo;
g) as maquinas, fornos e caldeiras;

h) depésito de combustiveis e ou derivados de petréleo, em como quando
houver, serdo acrescidas das instalagdes que forem necessarias;

Art. 125 — Nas usinas de agUcar, a cana-de-agUcar destinada a moagem
devera sofrer selegdo e lavagem com agua corrente e jatos, de modo a se-
parar qualquer substancia estranha;

Art. 126 — Devera sempre ser assegurada ao produto a maior prote¢ao pos-
sivel, evitando-se qualquer contaminacao ou alteracéo;

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos Industriais de Torrefacdo e Moagem do Café

Art. 127 — Os estabelecimentos de torrefagdo e moagem de café seréo ins-
talados em locais préprios em que nao se permitird a exploracéo de qual-
quer outro ramo de comércio ou industria de produtos alimenticios;

Paragrafo Unico — Eventualmente sera permitido, a juizo da autoridade sa-
nitaria competente, outras atividades complementares a torrefagdo e moa-
gem de café;

Art. 128 — Os estabelecimentos de torrefagdo e moagem de café terdo:

a) na dependéncia de torrefacao, as paredes revestidas até o limite do teto
com material compacto, resistente, de cor clara, liso e impermeavel, com
piso de material compacto, resistente, de cor clara, impermeavel e liso, sem
apresentar fendas, de modo a né@o permitir o acimulo de detritos, com ralos
sifonados, providos de grelhas escamoteaveis, com ventilagéo e iluminacéo
eficiente com protetores contra acidentes ou riscos de queda e exploséo;

b) nas dependéncias de moagem, acondicionamento, expedicdo e comer-
cializagdo, as paredes serdo revestidas até o limite do teto com material
compacto, resistente, de cor clara, liso e impermeavel, com piso de material
compacto, resistente, de cor clara, impermeavel e liso, sem apresentar fen-
das, de modo a ndo permitir o acimulo de detritos, com ralos sifonados,
providos de grelhas escamoteéaveis, com ventilag&o e iluminacéo eficiente
com protetores contra acidentes ou riscos de queda e exploséo;

¢) chaminé de material adequado, com vazao suficiente para o exterior;

d) maquinas e utensilios de tipo aprovado pela legislagdo especifica;
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e) local apropriado para depésito e armazenamento de café cru, provido
com estrados de material plastico apropriado, afastados do piso e paredes
pelo menos 15 (quinze) centimetros, de forma a assegurar a conservagao
do produto e a prote¢ao contra umidade, bem como manter controle e dis-
positivos de protegdo permanente contra acesso de pragas urbanas, veto-
res e outros agentes nocivos a saude;

CAPITULO VII
Das Destilarias, Fabricas de Bebidas e Estabelecimentos Congéneres

Art. 129 — As destilarias, fabricas de cervejas, vinhos, licores, xaropes e
outras bebidas deverao ter:

a) dependéncias destinadas a recepgdo de matéria-prima, elaboragéo, pro-
ducdo, preparagéo, transformacéo, armazenamento, estocagem, lavagem
e esterilizagdo de vasilhames, acondicionamento, expedigdo e comércio,
dotadas com piso compacto, resistente, impermeéavel e liso, e paredes re-
vestidas de material compacto, resistente, impermeavel e liso, sem apre-
sentar fendas, de modo a ndo permitir o acimulo de detritos, com ralos si-
fonados, providos de grelhas escamoteaveis, de modo a facilitar a limpeza
e a conservacdo permanente, com ventilacdo e iluminacéo eficiente com
protetores contra acidentes ou riscos de queda e explosao, e realizar reno-
vagao da pintura, sempre que necessario for, estar as dependéncias provi-
das de estrados de material plastico, de facil impeza e higienizagéo e afas-
tados no minimo de 15 (quinze) centimetros do piso e das paredes;

b) os recipientes destinados a preparagédo, fermentacao e conservacgao das
bebidas, bem como as tubulages, torneiras, aparelhagem maquinarios,
equipamentos e utensilios devem ser fabricados e providos de material in6-
cuo, preferencialmente de acgo inoxidavel,

§1° - A lavagem dos vasilhames de vidros destinada ao acondicionamento
de bebidas devera ser feita com agua potavel, e preferencialmente por meio
de méaquinas apropriadas para higienizagao;

§2° - O envasamento e o fechamento do vasilhame serao feitos por proces-
S0S mecanicos, evitando-se o contato manual;

Art. 130 — Durante todas as fases de elaboragéo das bebidas, devera ser
assegurada ao produto a maior protecdo possivel, evitando-se qualquer
contaminagdo ou alteragao;

Paragrafo Unico - Os refrescos e refrigerantes serdo preparados com agua
potavel filtrada, e ingredientes em perfeitas condicdes higiénico-sanitarias
de consumo, respeitando-se as legislacdes inerentes para este género ali-
menticio, sera permitido nos refrigerantes, a gaseificagdo exclusivamente
pelo anidrido carbénico puro.

Art. 131 — As substancias empregadas na fabricacédo das bebidas deverédo
ser mantidas em depdsitos especiais, onde |lhe seja assegurada o nivel ade-
quado de protecao;

Art. 132 — Nas destilarias, fabricas de cervejas, vinhos e outras bebidas, os
tonéis de envelhecimento e de armazenamento, e 0s que aguardam o en-
vasamento deverdo estar protegidos contra a a¢do de pragas urbanas, ve-
tores e agentes nocivos a saude;

Art. 133 — Aos estabelecimentos de depdsitos, fracionamento, e envasilha-
mento ou envasamento, e também de distribuicdo de bebidas sdo extensi-
vas todas as exigéncias sanitarias deste Capitulo;

Paragrafo Unico — E indispensavel ter mecanismos ou dispositivos de con-
trole e protecdo permanente contra acesso de pragas urbanas, vetores e
outros agentes nocivos a saude.
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CAPITULO VIII
Das Fabricas de Gelo, Frigorificos e Armazéns Frigorificos

Art. 134— Nos estabelecimentos de que trata este Capitulo, as camaras de
refrigeragcéo serdo providas de ante-camaras de ar frio e instaladas de modo
a assegurar temperaturas e umidade adequadas, instaladas com terméme-
tros externos as camaras de refrigeracéo, que registrem graficamente ou
por meio manual, a responsabilidade do responsavel pela empresa a tem-
peratura condizente para manutencgdo, conservacdo e armazenamento do
produto;

Art. 135 — Os frigorificos e armazéns frigorificos sé poderdo armazenar jun-
tos, os géneros alimenticios que estejam em perfeitas condi¢des higi€nico-
sanitérias, integras, embaladas adequadamente, suas caracteristicas orga-
nolépticas normais e com validade, destinando um armazenamento em se-
parado para os produtos diferentes ao mencionado anteriormente;

81° - Os géneros alimenticios em conservagao frigorifica deverdo estar de-
positado em separado, por espécie e natureza, de modo a facilitar a sua
inspecao;

82° - Ao transitar entre os frigorificos ou armazéns frigorificos, os géneros
alimenticios deverdo ter registros proprios, assinalando as respectivas da-
tas de entrada e saida dos produtos;

83° - No eventual retorno da mercadoria que esteja em perfeitas condigdes
sanitérias, a empresa frigorifica podera aceita-la, observando o disposto no
paragrafo anterior;

84° - Os géneros alimenticios ndo poderao ficar estocados além do permi-
tido pela legislagéo pertinente ao mesmo;

85° - Decorrido o prazo de que trata o paragrafo 4°, e ndo tendo sido entre-
gues a consumo publico, os géneros alimenticios serdo apreendidos e inu-
tilizados, lavrando-se os Termos adequados;

Art. 136 — O gelo sera fabricado com agua potavel, respeitando-se as Nor-
mas Técnicas e legislacdo vigente de fabricacdo, envasamento, manuten-
¢ao, rotulagem e transporte, também sobre as formas de identificagdo pelo
consumidor acerca do gelo consumido em bebidas, e os usados na refrige-
racéo e manutencao a frio dos produtos;

81° - O gelo tera 02 (duas) especificagbes técnicas diferenciadas, que nor-
teiam a sua utilizagdo nos estabelecimentos industriais e comerciais, res-
peitando-se as legislacdes federal e estadual;

§2° - O gelo servido em barra ou escamas nao necessita ser fabricado com
agua filtrada, e s6é podera ser utilizado para resfriar produtos embalados,
incluindo bebidas acondicionadas apropriadamente;

83° - O gelo filtrado oriundo de dgua potavel, servido em restaurantes, bares
e similares, devera apresentar-se de forma cilindrica ou de cubo com uma
abertura central, podendo ser fabricados nos préprios estabelecimentos,
através de maquina apropriada, registrada e licenciada pelo érgdo compe-
tente;

CAPITULO IX
Dos Estabelecimentos que Comercializam Leite e Laticinios, seus Deriva-
dos ou Subprodutos
Art. 137 — Sob a designagao genérica de “leite” s6 é permitida a comercia-
lizag&o do leite de vaca;
81° — O leite que proceder de outros mamiferos devera ter, no seu invélucro,

a indicagao precisa do animal de origem, e estara sujeita as suas exigéncias
especificas;
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§2° - Existe ainda o leite de soja e outros, de origem vegetal, tendo suas
caracteristicas especificas;

Art. 138 — Todo o leite destinado ao consumo devera ser pasteurizado ou
submetido a processo legalmente permitido, de modo a torna-lo isento de
germes patogénicos, sem prejuizo de suas propriedades fisicas e quimicas,
de seus elementos bioguimicos e de seus caracteres sensoriais normais;

Art. 139 — Os padrdes de identidade e de qualidade do leite e dos laticinios
séo os estabelecidos nos dispositivos da Legislacdo Federal,

Art. 140 — E vedado a comercializagéo do leite “in natura”;

§1° - Nos entrepostos e depdsitos, o leite serd mantido em camaras frigori-
ficas que garantam uma temperatura ndo superior a 04°C (quatro) graus
Celsius;

§2° - Durante o transporte e nos balcdes de refrigeracdo do comércio, até
ao acesso do consumidor, o leite pasteurizado devera ser mantido em tem-
peratura ndo superior a 07°C (sete) graus Celsius, exceto o leite UHT;

Art. 141 — O transporte e a distribuicdo do leite serdo realizados em veiculos
gue assegurem a temperatura de conservagéo e que satisfagam as condi-
¢Oes higiénico-sanitarias;

81° - Nesses veiculos ndo sera permitida a condugdo de outros produtos
excetuados os derivados do leite;

§2° - Os veiculos referidos neste Artigo, deverdo ser inspecionados pela
autoridade sanitaria competente, anualmente, em conformidade com o Ar-
tigo 58 e seus paragrafos, e Artigo 96 em seu paragrafo 5° desta Lei;

Art. 142 — O leite e seus derivados destinados ao consumo humano seréo
transportados e colocados para comercializagdo, somente quando acondi-
cionados em embalagens devidamente aprovadas e autorizadas por legis-
lacéo vigente;

Art. 143 — S6 sera permitida a comercializagdo de leite e laticinios nos es-
tabelecimentos que disponham de sistema de frio destinado a sua conser-
vacao, atendidas as peculiaridades da tecnologia e legislacdo especifica
para cada produto;

Art. 144 — E proibida a abertura de embalagem do leite para venda fracio-
nada do produto, salvo quando destinado ao consumo imediato, nas leite-
rias, cafés, bares e estabelecimentos similares;

CAPITULO X
Dos Estabelecimentos que Comercializam Carnes e seus Derivados ou
Subprodutos

Art. 145 — Sao consideradas carnes para consumo humano as oriundas das
espécies bovinas, equina, suina, ovina e caprina, bem como aves, coelhos
e cagas;

Art. 146 — Somente podera ser exposta ao comércio e ao consumo, com a
denominacgéo de carne fresca ou verde, a proveniente de animais sadios,
abatidos em matadouros registrados, licenciados e fiscalizados, e entregue
até 24 (vinte e quatro) horas ap6s o abate e conservada a temperatura de
até 7 C;

81° - Ultrapassada as 24 (vinte e quatro) horas do abate, a carne somente
podera ser entregue ao consumidor se conservada em camara frigorifica,
mediante apropriado processo de refrigeracéo ou congelamento e transpor-
tada, dessa mesma forma, dos estabelecimentos de abate para os entre-
postos ou estabelecimentos de comércio;

§2° - As carnes conservadas na forma do paragrafo anterior, denominam-
se carnes resfriadas e congeladas, respectivamente;
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Art. 147 — Somente sera permitido expor ao comércio e ao consumo, as
carnes e derivados provenientes de estabelecimentos devidamente regis-
trados e licenciados no érgdo competente;

Art. 148 — Os produtos e subprodutos oriundos de animais abatidos em es-
tabelecimento néo registrado, quando expostos ao comércio e ao consumo,
serdo apreendidos e inutilizados, lavrando-se os Termos adequados ou a
entender e apds avaliacéo da vigilancia sanitaria e da quantidade, ser doada
a quem o superior hierarquico determinar;

Art. 149 — Nos estabelecimentos que comercializam carnes, sera proibida
a comercializagdo de carne fresca pré-moida, somente realizada, obrigato-
riamente, na presen¢a do consumidor, ndo sendo permitida a estocagem
deste produto, salvo quando for de procedéncia de um estabelecimento in-
dustrial registrado, licenciado e fiscalizado por 6rgdo competente, e deverdo
estar em embalagens e rétulos originais;

Art. 150 — Nos estabelecimentos que comercializem carnes, sera facultada
a comercializagado de visceras frescas ou frigorificadas;

Art. 151 — E proibida a industrializag&io nos estabelecimentos que comerci-
alizem carnes:

81° - Sera facultado vender carnes conservadas e preparadas, procedentes
de fabricas legalmente licenciadas e registradas no 6rgdo competente,
desde que os estabelecimentos mencionados no “caput” deste Artigo, pos-
suam balc&o com vitrines frigorificas e com dispositivo para fechamento das
aberturas e com controle de temperatura e umidade, especialmente desti-
nado a exposigdo dos referidos produtos;

§2° - As carnes preparadas, produzidas ou fabricadas nos estabelecimentos
gue comercializem carnes, excetuados os casos do paragrafo 1°, serao su-
mariamente apreendidas e inutilizadas, lavrando-se os Termos adequados,
ou a entender e ap6s avaliacdo da vigilancia sanitaria e da quantidade, ser
doada a quem o superior hierarquico determinar;

Art. 152 — Os agougues e boutiques de carnes deverédo obedecer as se-
guintes condigdes de instalacdes fisicas:

a) area minima total condizente com a atividade em exercicio ndo sendo
menor que 20 mz;

b) paredes revestidas até o limite do teto com material compacto, liso, re-
sistente, impermeavel, de cor clara ou de outro material equivalente;

¢) piso de material compacto, liso, resistente e impermeavel, de cor clara,
sendo proibida a cor vermelha (em mais que 15% do total do revestimento
de parede) e seus matizes, sem apresentar fendas, de modo a ndo permitir
0 acumulo de detritos, com declive suficiente para o escoamento das aguas
de lavagem, e ligados a rede de esgoto através de ralos sifonados providos
de grelhas escamoteaveis;

d) teto pintado de cor clara ou revestimento de material compacto, liso, re-
sistente e impermeavel, de cor clara, sendo proibida a cor vermelha e seus
matizes;

e) portas de frente e lateral guarnecidas por grades de ferro ou ago, de modo
a permitir, constantemente, a circulagéo e renovagéo de ar, tendo na parte
inferior, almofadas em chapa metalica com altura minima de 20 (vinte) cen-
timetros;

Art. 153 — Nos acougues a iluminagédo far-se-a por luz natural, quando se
tornar necessario o emprego de luz artificial, esta devera ser a mais seme-
Ihante possivel & natural, dispostas de maneira a oferecer uma iluminagao
adequada e eficiente, e instaladas em suporte com protetores de lampadas
para evitar acidentes ou risco de quedas e explosao ou utilizando lampadas
de LED, sendo proibida a coloracdo vermelha, mediante quaisquer artificios;

Art. 154 — Os agougues terdo agua potavel corrente, fornecida de reserva-
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térios adequados, em guantidade suficiente e serdo providos de pias esmal-
tadas ou inoxidaveis, tanques e lavatérios de lougas, com siféo rigido com
copo, ndo permitido extensao flexivel, ligados diretamente a rede de esgo-
tos;

Paragrafo Unico — Nas localidades onde ndo haja rede de esgotos, as
aguas potaveis servidas terdo destinos convenientes, de acordo com o sis-
tema de escoamento indicado pelo 6rgdo competente.

Art. 155 — Todo o equipamento inclusive o tendal, sera de ago inoxidavel
em condigbes de uso, ou seja, ndo oxidado ou de outro material previa-
mente aprovado pelo 6rgdo competente, o tendal serd instalado a uma al-
tura minima, de modo a que as carnes dependuradas para desossa ou pe-
sadas ndo entrem em contato com o piso e as paredes do estabelecimento;

Paragrafo Unico — Os utensilios e instrumentos serdo de ago inoxidavel,
ndo sendo permitido o uso de machados e machadinhas que nao sejam de
aco inoxidavel, sendo permitida a utilizacdo de bandejas de material imper-
medvel de cantos arredondados.

Art. 156 — Os balcdes de alvenaria seréo revestidos de material cerdmico
compacto, resistente, liso e impermeavel, de cor clara, desprovidos de mol-
duras, e com altura minima de 01 (um) metro, devendo assentar direta-
mente sobre o piso em base de concreto;

§1° - Os balcdes pré-fabricados serédo de aco inoxidavel ou de outro material
previamente aprovado pelo 6rgdo competente, e deverao ficar afastados do
piso no minimo de 15 (quinze) centimetros, obedecendo as demais especi-
ficagOes previstas neste Artigo;

§2° - Os balcdes serdo equipados com vitrines frigorificas, com dispositivo
para fechamento das aberturas e controle de temperatura, com altura de 01
(um) metro e temperatura interior nunca superior a 07°C (sete) graus Cel-
sius, onde serdo expostas, obrigatoriamente, as carnes destinadas ao co-
mércio;

Art. 157 — Os agougues serdo dotados de refrigeradores comerciais ou ca-
maras frigorificas, com controle de temperatura que deverdo ser mantidas
ndo superior a 0°C (zero) graus Celsius para carne fresca e pelo menos 15
¢ negativos para carnes congeladas, providos de estrados, de material plas-
tico, resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e higienizagéo, autori-
zado por legislagéo especifica do “tipo polipropileno”, e destinados, exclusi-
vamente, a conservagao da carne;

Art. 158 — Somente sera permitido manter as carnes no tendal, em tempe-
ratura ambiente durante a operacéo de desossa e corte ndo devendo passar
de 7°C durante o processo;

Art. 159 — As carnes em geral e as visceras serdo mantidas no frigorifico,
em camaras frigorificas ou vitrines frigorificas com dispositivo para fecha-
mento das aberturas, e controle de temperatura e umidade;

Art. 160 — A carne encontrada em contato direto com o gelo potavel sera
julgada, a critério da autoridade sanitaria competente, para entdo ocorrer a
sua condenacdo parcial ou total, com isso apreendida e inutilizada, la-
vrando-se os Termos adequados;

Art. 161 — E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis
usados ou utilizados ou sujos para embrulhar, envolver ou embalar as car-
nes e visceras;

Art. 162 — Somente sera permitida a entrega de carnes e visceras em do-
micilio, quando devidamente transportadas em veiculos climatizados ou em
outro tipo de transporte, desde que dotado com um compartimento herme-
ticamente fechado, de isolamento térmico, que seja de facil limpeza e higi-
enizacdo, mantendo-se a temperatura de conservagdo do produto, e que
satisfacam as condi¢c6es higiénico-sanitarias, segundo o Artigo 58 e seu
paragrafo 1°, e o Artigo 96 em seu paragrafo 5° devera dispor em seu
interior de recipientes plasticos capazes de conservar o produto, e a tempe-
ratura devera ser mantida ndo superior a 07°C (sete) graus Celsius;
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Art. 163 — E obrigatdria a limpeza e higienizagéo diaria, e quantas vezes
forem necessarias, conforme as atividades exercidas, dos agougues e es-
tabelecimentos congéneres e também de todos os seus equipamentos,
utensilios e instrumentos;

Art. 164 — Os ossos, sebos e residuos, sem aproveitamento imediato, de-
verdo permanecer armazenados sob refrigeracdo em local isolado, identifi-
cado e separado do restante dos produtos a serem comercializados;

CAPITULO XI

Dos Estabelecimentos que Comercializam Pescado, Crustaceos, Frutos
do Mar e seus Subprodutos

Art. 165 — As peixarias sdo estabelecimentos destinados a comercializagdo
de peixes, moluscos, crustaceos, anfibios e outras espécies aquaticas fres-
cas ou industrializadas, frigorificadas ou congeladas;

81° - As peixarias sé@o obrigadas a vender o peixe eviscerado e limpo, exce-
tuando-se o pescado miudo, de tamanho maximo de 25 (vinte e cinco) cen-
timetros;

82° - Sera facultada, as peixarias, a comercializagdo de peixes, moluscos,
crustaceos, anfibios e outras espécies aquaticas congeladas, oriundas de
estabelecimentos registrados e licenciados por 6rgdo competente, quando
devidamente conservadas e acondicionadas em invélucros rotulados;

§3° -Fica proibida a comercializagdo de camardes descascados permitindo-
se que o estabelecimento os limpe na hora a pedido do consumidor, salvo
aqueles que forem devidamente empacotados ou embalados, com informa-
¢Oes de origem, marca, lote, nimero de registro competente, data do enva-
samento, data ou prazo de validade, nome e endere¢o do estabelecimento
registrado e licenciado por 6rgdo competente;

Art. 166 — E proibida qualquer industrializaco do pescado no estabeleci-
mento comercial e seu armazenamento, inclusive a salga, prensagem, co-
zimento e defumacéo;

Art. 167 — As peixarias deverdo ter as seguintes condi¢des de instalacdes
fisicas:

a) area minima total condizente com a atividade exercida no local;

b) paredes revestidas até o limite do teto com material compacto, liso, re-
sistente e impermeavel, de cor clara ou de outro material equivalente, sendo
proibida a cor vermelha em mais de 15% da area das paredes e seus mati-
zes;

c) piso de material compacto, liso, resistente e impermeavel, de cor clara,
sendo proibida a cor vermelha e seus matizes, sem apresentar fendas, de
modo a ndo permitir o acimulo de detritos, com declive suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem, e ligados a rede de esgoto através de
ralos sifonados providos de grelhas escamoteaveis;

d) teto pintado de cor clara ou revestimento de material compacto, liso, re-
sistente e impermeavel, de cor clara, sendo proibida a cor vermelha e seus
matizes;

e) portas de frente e lateral guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo
a permitir a circulagéo do ar através da ventilagcdo, tendo na parte inferior,
almofadas em chapa metalica com altura minima de 20 (vinte) centimetros;

f) instalagdes sanitarias dos funcionarios, isoladas dos locais de trabalho e
obedecendo as Normas Técnicas Reguladoras vigentes;

Art. 168 — Nas peixarias a iluminacao far-se-a por luz natural, quando se
tornar necessario o emprego de luz artificial, esta devera ser a mais seme-
Ihante possivel a natural, dispostas de maneira a oferecer uma iluminagao
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adequada e eficiente, e instaladas em suporte com protetores de lampadas
para evitar acidentes ou o risco de quedas e exploséo;

Art. 169 — As peixarias terdo agua potavel corrente, fornecida de reservaté-
rio apropriado em quantidade suficiente, seréo providas de pias de a¢o ino-
xidavel ou esmaltadas, tanques e lavatérios de louga, com sifdo rigido com
copo, ndo permitido extensao flexivel, ligados diretamente a rede de esgo-
tos;

Paragrafo Unico — Nas localidades onde ndo haja rede de esgotos, as
aguas potaveis servidas terdo destinos convenientes, de acordo com o sis-
tema de esgotamento indicado pelo érgdo competente.

Art. 170 — Os balcdes de alvenaria serdo revestidos de material ceramico,
compacto, resistente, liso e impermeavel, desprovidos de molduras e com
altura minima de 01 (um) metro, devendo assentar diretamente sobre o piso
em base de concreto;

Paragrafo Unico — Os balcées pré-fabricados seréo de aco inoxidavel ou
de outro material previamente aprovado pelo rgédo competente e deverao
ficar afastados do piso de 15 (quinze) centimetros, no minimo, obedecendo
as demais especificagdes previstas neste Artigo.

Art. 171 — As peixarias seréo dotadas de refrigeradores comerciais e ou
camaras frigorificas, com controle de temperatura e umidade, deverdo ser
mantidas entre -02°C (dois) graus Celsius negativos a 0,5°C (meio) graus
Celsius, equipadas com estrados de material plastico, resistente, liso, im-
permeavel, de facil limpeza e higienizagéo, autorizado por legislagéo espe-
cifica do “tipo polipropileno”, e destinados, exclusivamente a conservagéao
do pescado fresco;

Art. 172 — E proibido manter o pescado acima da temperatura de conserva-
¢do térmica adequada, exceto durante a fase de limpeza e evisceragao;

§1° - O pescado fresco ou resfriado s6 pode ser exposto ao comércio, desde
que conservado sob a acao direta do gelo potavel ou balcéo frigorifico;

§2° - O pescado eviscerado, fracionado e frigorificado ficard exposto, sem
contato direto com o gelo potavel;

Art. 173 — E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis
usados ou utilizados ou sujos para embrulhar, envolver ou embalar o pes-
cado;

Art. 174 — Somente serd permitida a entrega do pescado em domicilio,
quando devidamente transportadas em veiculos climatizados ou em outro
tipo de transporte, desde que dotado com um compartimento hermetica-
mente fechado, de isolamento térmico, que seja de facil limpeza e higieni-
zagdo, mantendo-se a temperatura de conservagao do produto, e que sa-
tisfagcam as condig6es higiénico-sanitarias, segundo o Artigo 58 e seu pa-
ragrafo 1°, e o Artigo 96 em seu paragrafo 5°, devera dispor em seu inte-
rior de recipientes capazes de conservar o produto, e a temperatura devera
ser mantida néo superior a 0°C (zero) graus Celsius;

Art. 175 — E obrigatéria a limpeza e higienizagéo diaria, e quantas vezes
forem necessérias, conforme as atividades exercidas, das peixarias e esta-
belecimentos congéneres, e também de todos os seus equipamentos, uten-
silios e instrumentos;

Art. 176 — As escamas, visceras e demais residuos do pescado, até serem
descartados, deverdo permanecer sob refrigeracéo, em local isolado, iden-
tificado e separado do restante dos produtos a serem comercializados;

Art. 177 — Somente sera permitida a comercializacao de pescado fora das
peixarias, quando devidamente acondicionado em veiculos frigorificos, ins-
pecionados e licenciados pela autoridade sanitaria competente, em confor-
midade ao Artigo 58 e seu paragrafo 1°, e Artigo 96 em seu paragrafo
59, para ocorrer nas feiras-livres dever-se-a seguir os dispositivos mencio-
nados no Capitulo especifico deste Decreto;
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Art. 178 — Consideram-se entrepostos de pescado, os estabelecimentos
que, além dos seus demais componentes e obedecidos as disposi¢des re-
ferentes aos estabelecimentos que o comercializem, forem equipados com
camaras frigorificas com capacidade suficiente de armazenagem e a tem-
peratura de pelo menos -25° C (vinte e cinco) graus Celsius negativos;

Art. 179 — E proibido a preparac&o ou fabricacdo de conservas nos estabe-
lecimentos que comercializem o pescado;

CAPITULO XII
Dos Hipermercados e Supermercados Atacadistas e Varejistas

Art. 180 — A estrutura predial cuja construcao se destinar a hipermercado e
supermercado, devera atender as exigéncias e condigbes de instalagGes
fisicas seguintes:

a) area livre, para circulagdo, correspondente a 40% (quarenta) por cento
da area construida;

b) pé direito minimo de 06 (seis) metros, medidos da parte mais baixa do
telhado, observando-se a regulamentacéo especifica para os diferentes ra-
mos do comércio;

c) paredes revestidas com material compacto, resistente, liso e impermea-
vel, de cor clara, mesmo as divisérias de boxes, até a altura minima de 02
(dois) metros, ou outro material equivalente previamente aprovado e licen-
ciado pelo 6rgédo competente e de acordo com a regulamentagéo especifica
para os diferentes ramos do comércio, mantidas permanentemente integras
e limpas;

Art. 181 — Os hipermercados e supermercados serdo providos de instala-
¢Oes frigorificas adequadas ao tipo de comércio;

Paragrafo Unico — A conservago do pescado, carne, frutas e demais gé-
neros alimenticios pereciveis de origem animal e vegetal, nas camaras fri-
gorificas desses estabelecimentos, far-se-a em funcéo do género alimenti-
cio armazenado e de acordo com a legislagéo especifica, ressalvados os
produtos industrializados que devera respeitar e considerar seus prazos de
validade e quando mantidos integros nas embalagens originais.

Art. 182 — As bancas ou bancadas para exposicéo de conservas de origem
animal serdo de material compacto, liso, impermeavel e resistente, de cor
clara, com inclinagdo suficiente para escoamento de liquidos;

Art. 183 — Os géneros alimenticios deverdo estar em expositores e prate-
leiras separados dos produtos de perfumaria, produtos de higiene e sane-
antes domissanitarios;

Art. 184 — Todos os equipamentos, utensilios e instrumentos utilizados nos
estabelecimentos deverdo manter-se, diariamente, organizados, conserva-
dos e limpos;

Art. 185 — Os pisos dos hipermercados e supermercados, deverdo estar
estruturado por material compacto, resistente, liso e impermeavel, preferen-
cialmente na cor clara, sem apresentar fendas, de modo a néo permitir o
acuimulo de detritos, com declive adequado para o escoamento das aguas
de lavagem, e ligados a rede de esgoto através de ralos sifonados providos
de grelhas escamoteaveis, mantidos diariamente limpos e conservados;

Paragrafo Unico — Serao dispostos em locais apropriados, recipientes plas-
ticos com tampa e acionamento da abertura por pedal, revestido interna-
mente com saco plastico apropriado, de facil limpeza e higienizacéo, para a
coleta de residuos solidos e detritos.

Art. 186 — S&o proibidos nos hipermercados e supermercados, a fabricagdo
de produtos alimenticios e a instalagdo de abatedouro de aves e pequenos
animais, sendo permitida a fabricacdo de produtos de panifica¢éo, respei-
tando-se os dispositivos especificos deste ramo de comércio;
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Art. 187 - Os produtos alimenticios pereciveis, tais como queijos, presuntos,
embutidos e similares, que estiverem fatiados ou fracionados, e ou encon-
trados expostos fora da embalagem original, devem ser apreendidos e inu-
tilizados, salvo se estiverem identificados com origem e validade, efetuando-
se concomitantemente as penalidades cabiveis;

Paragrafo Unico - Somente poderéa ser realizada a comercializagéo por es-
ses estabelecimentos e afins, quando os produtos alimenticios menciona-
dos neste Artigo, estiverem acondicionados em embalagem etiquetada
com as seguintes informag6es minimas:

a) a identificagé@o do produto;

b) o nimero de registro do fabricante do produto;

c) a data de fabricacao, data de validade e lote do produto;
d) a razéo social e o endereco do fabricante do produto;

e) a razao social e o enderecgo do estabelecimento comercial que realizou o
fracionamento;

f) a data do fracionamento e o prazo de validade para consumo do produto
proporcionado pelo estabelecimento comercial,

g) a temperatura de conservagao do produto;

Art.188 — Fica proibida a comercializa¢éo de salgados diversos e ou defu-
mados, seja a granel ou embalados no préprio estabelecimento comercial,
com o titulo de “feijoada ou feijoadinha”, salvo aqueles que atenderem a
legislagdo vigente, no intuito de evitar o julgamento subjetivo de aproveita-
mento de sobras ou aparas, destinadas a comercializagdo;

§1° - os salgados devem ser mantidos em ambiente com umidade e tempe-
ratura adequadas, evitando-se alteracdes de suas caracteristicas sensori-
ais, tais como, crescimento de bolores, vermelhidao e ranco;

§2° - os salgados deveréo ser expostos a comercializagdo em balcdo pré-
prio, revestido de material impermeavel, liso, resistente, de facil limpeza e
higienizacéo, dotado de sistema de drenagem dos liquidos, oriundos do pro-
duto, para um reservatorio apropriado;

83° - ndo sera permitida a lavagem e ou ressalga dos produtos no estabe-
lecimento comercial, onde sera caracterizada alteragdo ou adulteracédo do
produto;

§4° - é permitida a exposicdo para comercializagdo de corte especifico da
cada salgado a granel;

§5° - 0s salgados devem ser mantidos em ambiente fresco, longe da luz
direta solar e ventilagédo forcada, devendo haver rotagdo ou “tombos” dos
produtos;

86° - os produtos salgados e defumados industrializados devem possuir em
suas embalagens proprias, as informagdes no rétulo de sua procedéncia,
nimero de registro competente, data de fabricacéo, data de validade e ou
prazo de validade, nome e endereco do fabricante;

CAPITULO XIlI
Dos Empdrios, Mercearias, Armazéns, Depoésitos de Géneros Alimenticios
e Estabelecimentos Congéneres

Art. 189 — Os empdrios, mercearias, armazéns e depdsitos de géneros ali-
menticios e estabelecimentos congéneres terdo:

a) piso e paredes revestidas com material compacto, resistente, liso e im-
permeavel, de cor clara, até a altura de 02 (dois) metros, no minimo;

b) mesas, bancadas e ou balcdes estruturados por materiais compactos,
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lisos, impermeaveis e resistentes, de cor clara, podendo ser de alvenaria
desde que em base de concreto e forragao através de aluminio, ago inoxi-
davel, material plastico resistente ou outro material equivalente, possibili-
tando uma fécil limpeza e higienizagao;

Art. 190 — E proibido:

a) manter em dep0sito ou expor a comercializagao nestes estabelecimen-
tos, produtos ou substancias téxicas ou causticas cujas embalagens, sejam
semelhantes as embalagens dos géneros alimenticios, e que ndo armaze-
nadas nos locais apropriados e separados dos géneros alimenticios;

b) expor para comercializagéo ou ter em depésito ou armazenamento, entre
0s géneros alimenticios para consumo humano e animal, quaisquer produ-
tos deteriorados, falsificados ou fraudados, salvo aqueles separados e iden-
tificados para descarte;

Art. 191 — Os géneros alimenticios deverdo estar protegidos da agéo de
agentes nocivos a saude, pragas urbanas, vetores, poeiras e impurezas,
devendo ainda, evitar-se a agao direta dos raios solares sobre os alimentos;

Art. 192— As quitandas, casas e depositos de frutas deverdo ter suas insta-
lagdes em lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de comércio, sendo
proibida a exposi¢é@o e comercializagcao de aves e outros pequenos animais
vivos, assim como a de produtos combustiveis e seus derivados de petréleo
e domissanitarios, sem estarem devidamente acondicionados nas embala-
gens originais;

Art. 193 — E permitido o armazenamento de frutas em estufa, ficando proi-
bido para o seu amadurecimento, o uso de quaisquer processos que cons-
tituam riscos & saude do consumidor;

Art. 194 — E proibido expor ao comércio ou manter em depdsitos, as frutas
“in natura” amolecidas, esmagadas ou fermentadas, bem como verduras e
legumes deteriorados ou impréprios para o consumo;

Art. 195 — Sera facultada a comercializagao de carvéo vegetal ou ecolégico
nas quitandas, mercearias, desde que em embalagens apropriadas, em per-
feito estado e com identificagdo do produtor, e oriundo de matéria-prima
certificada e autorizada pelo 6rgdo competente, sendo proibido o fraciona-
mento desta mercadoria;

CAPITULO XIV
Das Casas e Depdsitos de Ovos, Aves e Pequenos Animais Vivos

Art. 196 — As casas e depdsitos de ovos, aves e pequenos animais poderao
ter suas instalacdes fisicas ou lojas destinadas exclusivamente a esse ramo
de comércio, devendo as portas da frente ou lateral ser guarnecidas por
grades de ferro pintado ou ago inoxidavel, de modo a permitir constante
ventilagdo e a-renovacdo de ar, tendo na parede inferior, almofadas em
chapa metalica com altura minima de 20 (vinte) centimetros;

Art. 197 — As gaiolas serdo de fundo duplo mével, de modo a permitir a sua
limpeza e lavagem eficientes, providas de comedouros e bebedouros meta-
licos ou outro material resistente que facilite a limpeza e higienizagéo, sem-
pre abastecidos para manutencé@o e bem-estar das aves e pequenos ani-
mais vivos;

Art. 198 — E expressamente proibido expor para comercializag&o ou manter
no estabelecimento, aves e pequenos animais doentes, em mas ou péssi-
mas condi¢des de nutricdo, ou confinados de maneira inadequada ou em
espaco com dimensionamento reduzido e precario, comparativamente ao
tamanho do animal abrigado;

Paragrafo Unico — devera ser feita a retirada imediata do animal doente,
assim que ocorrer apresentarem os sintomas de alteracdo na sanidade ani-
mal.
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Art. 199 — E proibido o abate, bem como a comercializacdo de aves e pe-
guenos animais abatidos, salvo os oriundos de indistria de produtos de ori-
gem animal, licenciada e fiscalizada pelo 6érgdo competente, acondiciona-
dos em embalagem originais e rotuladas, de acordo com as disposi¢des
inerentes ao produto comercializado, assim como a permanéncia de equi-
pamentos destinados ao abate;

Art. 200 — Os ovos expostos para comércio serdo acondicionados em cai-
xas apropriadas, protegidas da agédo direta dos raios solares, em locais ven-
tilados, devendo ser considerados impréprios para o consumo, 0s que se
apresentarem sujos, gretados, trincados, quebrados, putrefeitos ou com
odores anormais, bem como os que através da ovoscopia, se mostrarem-
se embrionados, infestados, infectados ou mofados;

Paragrafo Unico — E vedado a exposicédo e comercializacio de ovos a va-
rejo nos estabelecimentos comerciais, quando fornecidos em caixas ou em-
balagens de papeldo em grande quantidade, sem estar acondicionadas de
forma adequada para prote¢éo dos ovos e sem informagdes de procedéncia
do produtor ou distribuidor, lote de controle ou produgéo, data de envasa-
mento, data de validade e marca do produto, salvo quando as caixas ou
embalagens originais permanecerem no local do comércio nas proximida-
des do consumidor ou acondicionados em embalagem avulsa, com etiqueta
mencionando os dados exigidos anteriormente e do estabelecimento co-
mercial;

CAPITULO XV
Dos Restaurantes, Churrascarias, Bares, Cafés, Pastelarias, Lanchonetes
e Estabelecimentos Congéneres

Art. 201 — Os restaurantes, churrascarias, bares, cafés, pastelarias, lancho-
netes e estabelecimentos congéneres deveréo respeitar os seguintes requi-
sitos;

a) fogao a gés, elétrico ou de outro sistema autorizado, registrado e licenci-
ado pelo 6rgdo competente, instalado com coifa ou sistema de exaustéo,
equipado com filtro de carvéo ativado ou outro material absorvente;

b) cozinhas providas de bancada com tampos de material liso, compacto,
impermeavel e resistente, com pias de a¢o inoxidavel em quantidade sufici-
ente, torneiras abastecidas com &gua corrente quente e fria, e armarios com
portas adequados para protecdo dos utensilios e apetrechos de trabalho,
para manter as condi¢bes higiénicas sanitarias satisfatérias, podendo
manté-los pendurados em tendal de ago inoxidavel, durante as atividades
diarias sendo limpos quantas vezes necessaria durante o dia para ndo con-
taminar o alimento;

c) Nas salas de manipulagdo, produgéo, elaboracéo, preparagdo, conserva-
¢ao, fracionamento, armazenamento, devem ser observadas as condi¢es
de higiene e salde ocupacional, relativas a iluminacéo, ventilagdo, areja-
mento, regulacéo térmica, limpeza, serem providas de paredes revestidas
até o limite do teto, obrigatoriamente a sala de manipulagéo e preparagao
dos géneros alimenticios, com material compacto, resistente, liso e imper-
meavel, de cor clara, sem apresentar fendas, de modo a ndo permitir o acu-
mulo de detritos, e pisos de material compacto, resistente, liso e impermea-
vel, providos por ralos sifonados, com grelhas escamoteaveis, dispor de
ventilagdo natural, e também iluminacéo natural ou artificial eficientes, apro-
priadas, desde que com protetores contra acidentes ou riscos de queda e
explosdo ou de LED, e em quantitativo suficiente, ter dispositivos de controle
periédico e protetores removiveis permanente contra presenca e acesso de
pragas urbanas, vetores e outros agentes nocivos a saude;

d) Dispor de aparelhos de refrigeragdo ou de congelamento, com terméme-
tros para monitoramento da temperatura, em quantitativo adequado e sufi-
ciente, em perfeitas condigdes higiénico-sanitarias e de funcionamento sa-
tisfatorias, para a conservacao dos produtos preparados e elaborados, bem
como os industrializados mantidos em embalagens e rétulos originais es-
tendendo-se essas exigéncias aos veiculos de transportes;

e) O estabelecimento devera ter recipientes ou receptaculos ou contentores
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de residuos adequados, de facil limpeza e higienizacéo, providos de tampa
com acionamento da abertura por pedal, revestidos internamente por sacos
plasticos apropriados ou recipientes descartaveis para coleta de residuos
sélidos;

f) E obrigatério nas dependéncias e equipamentos ou utensilios, a realiza-
¢ao diaria de rigorosa limpeza, higienizacao e asseio, antes do inicio e apés
as atividades, e também durante, se necessério for;

g) E proibido utilizar as dependéncias como habitagdo ou dormitdrio ou
como area de circulagdo para residéncia ou moradia ou outras atividades
diferentes ou estranhas ou atipicas da exercida no local;

h) E vedado fumar no interior do estabelecimento e no decorrer das ativida-
des diérias;

i) E vedado varrer a seco, somente permitido através de vassoura- eScovao;

i) E proibida a existéncia de plantas téxicas em quaisquer de suas depen-
déncias;

k) E proibida a entrada ou permanéncia de quaisquer animais;

I) Os gabinetes sanitarios deverdo ser separados e identificados por sexo,
inclusive com acesso e meios auxiliares para os portadores de necessida-
des especiais na proporgao prevista na legislagéo vigente, com iluminagao
natural e artificial, ventilagdo adequada, e estarem isolados, obrigatoriedade
de dispositivos para sabonete liquido, papel higiénico, papel-toalha descar-
tavel ou secador de ar quente, toalhas ou protetores descartaveis para as-
sentos sanitarios em quantidade suficiente, deverdo ser mantidos regular-
mente abastecidos, lavatério com dgua potavel corrente, ter recipientes para
deposito dos papéis usados com abertura acionadas por pedal e revestidos
internamente por saco plastico apropriado, ficando proibido o uso de recipi-
entes sem tampa, colocar aviso afixado em ponto visivel, determinando a
obrigatoriedade de seu uso;

m) E proibido ter em dep6sito, substancias nocivas a satde ou que possam
servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar os alimentos;

n) Possuir sistema de esgotamento sanitario ligado a tubos coletores, e es-
tes ao sistema geral publico, ou na falta deste, ter na area externa constru-
ida a instalacéo de fossas-sépticas;

0) Possuir sistema de abastecimento e reservatério apropriados de agua
potavel, em quantidade suficiente, devendo ser realizada a limpeza e higie-
nizacao, semestralmente, através de empresa credenciada pelo 6érgao com-
petente, de acordo com a legislacéo vigente;

p) Possuir bancadas de manipulacéo revestidas na superficie de material
compacto, liso, impermeavel e resistente, ou outro material adequado e au-
torizado por legislagcdo vigente, sob critério técnico da autoridade sanitaria;

g) Nos locais de manipulagéo e elaboracéo dos alimentos, é proibida a exis-
téncia ou presenca de outras matérias-primas, equipamentos, instrumentos
ou materiais estranhos ou sem uso;

r) Possuir area fisica apropriada e reservada para vestiario dos funcionarios,
com armarios individuais em quantitativo suficiente, na medida do possivel,
separados por sexo;

s) Manter os produtos alimenticios em locais separados dos produtos usa-
dos como saneantes domissanitarios, toxicos e produtos similares;

t) Nos estabelecimentos comerciais ndo sera permitida a exposicéo de gé-
neros alimenticios fora de sua area fisica nem servir em via publica sem
autorizacao do 6rgdo competente;

u) E obrigatério a utilizag&o e fornecimento ao pablico-consumidor de canu-
dos, palitos, sal e aclicar em embalagem individual e hermeticamente fe-
chada;
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v) Fica proibida a reutilizagdo de embalagens devassaveis de molhos, tem-
peros e congéneres, tais como tubos e potes sem tampa, procedéncia, data
de fabricacéo, prazo de validade, composi¢ao nutricional e demais exigén-
cia legais no tocante a rotulagem dos produtos alimenticios;

w) S&o considerados os molhos e temperos mencionados na alinea v deste
Artigo, os molhos de tomate, mostarda, maionese, molho inglés e demais
utilizados nos géneros alimenticios;

§1° - As cozinhas, quando instaladas em edificios de mais de dois pavimen-
tos, deverdo possuir sistema de exaustdo adequado e suficiente, de modo
a evitar o superaquecimento, o viciamento da atmosfera interior e exterior
por fumaca, fuligem ou residuos gasosos resultantes da cocgao e fritura dos
alimentos;

§2° - Nado serdo licenciados os estabelecimentos mencionados no “caput”
deste Artigo, se as cozinhas ndo estiverem ajustadas a capacidade opera-
cional instalada, de acordo com as especificacdes deste Decreto e legisla-
¢Oes pertinentes;

§3° - As pessoas que manipulem alimentos, quando no exercicio de suas
atividades, devem:

a) manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;
b) fazer uso do vestuario adequado a natureza dos servicos;
c) fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os cabelos;

d) ter as maos obrigatoriamente lavadas e higienizadas com agua e sabédo
com escovagao, antes do inicio das atividades, durante quantas vezes for
necessario, como também apds as atividades, depois da utilizagéo do gabi-
nete sanitario;

e) ter as unhas curtas, sem pintura e limpas;
f) evitar o contato manual sempre que possivel, utilizando luvas ou pingas;

g) procurar ndo tocar diretamente com as maos nos alimentos, apenas o
absolutamente necesséario, e desde que ndo possam fazé-lo com o uso de
utensilios apropriados;

h) apresentar para a autoridade sanitaria, a respectiva comprovagao dos
documentos legais do empregado ou operario, conforme as suas atividades
exercidas, sempre que for necessario;

i) usar somente calgcados fechados;
j) ndo usar adornos nas maos, bracos, orelhas, pescoco, mascar gomas;

I) as pessoas ndo podem praticar quaisquer outros atos capazes de com-
prometer a limpeza e higienizagéo do estabelecimento e equipamentos ou
asseio dos alimentos;

Art. 202 — Os bares e estabelecimentos congéneres que ndo preparem e
nem sirvam refeig6es, poderdo ter copas e cozinhas com areas compativeis
com os equipamentos e as suas finalidades;

Art. 203 — E expressamente proibido o funcionamento desses estabeleci-
mentos, quando nao dispuserem de agua potavel corrente quente e fria em
guantidade suficiente, e seja proveniente de reservatério apropriado, que
devera realizar sua limpeza e higienizacéo, em periodicidade semestral, se-
gundo as disposi¢bes deste Decreto e legislacdes vigentes;

Art. 204 — As despensas e adegas serdo instaladas em locais especificos,
obedecendo aos requisitos de higiene,legislacdes e especificacdes técni-
cas;
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Art. 205 — Nos restaurantes, churrascarias, bares, pastelarias, cafés, lan-
chonetes e estabelecimentos congéneres observar se-a o seguinte:

| — os vasilhames e os utensilios utilizados para preparar ou servir alimentos
serdo de material in6cuo;

Il — é expressamente proibido o uso de pratos, copos, talheres e demais
utensilios quando quebrados, lascados, gretados ou defeituosos;

Il — as lougas, copos, talheres, e demais utensilios depois de conveniente-
mente lavados com &gua potavel corrente, preferencialmente, quente ou hi-
gienizados por outro processo aprovado previamente pela autoridade sani-
taria, deverdo estar permanentemente protegidos da acdo de poeira, pragas
urbanas e vetores, agentes nocivos a saude e impurezas;

IV — as lougas, copos, talheres, e guardanapos deverédo ser levados para as
mesas limpos e secos, sendo os talheres preferencialmente protegidos em
embalagem individual;

V — substancias destinadas a preparagdo dos alimentos deverdo ser manti-
das em locais adequados, e convenientemente protegidas em vasilhames
com tampa e de féacil limpeza e higienizagédo, até sofrerem a agéo prépria
para o consumo do produto, sendo que as carnes, o pescado e demais ali-
mentos de facil decomposicéo e deterioragdo, serdo conservados em gela-
deiras ou camaras frigorificas;

VI — as toalhas de mesa descartaveis, logo apés a sua utilizagéo, seréo
substituidas por outras novas, bem como as de tecido se estiverem sujas;
salvo as toalhas que estiverem protegidas por material plastico, transpa-
rente, resistente, liso e impermeével, que serdo limpos e higienizados logo
apos 0 uso;

VIl — nas cozinhas, serdo guardados exclusivamente os utensilios e apetre-
chos da atividade laborativa, bem como as substancias e a matéria-prima
necessarias a preparacao dos alimentos, e dispostos de forma a assegurar
sua higiene e conservagao;

VIl — uma vez preparados os alimentos para consumo imediato, com ou
sem coc¢ao, assadura, ou fritura, os alimentos ndo poderéo ser guardados
por mais de 24 (vinte e quatro) horas apés a preparagdo, nem serem utili-
zados para elaboragdo de novos pratos, respeitando-se as peculiaridades
da producéo;

IX — as sobras e os restos de comida que retornam nos pratos, por nao
terem sido consumidos, deverdo ser imediatamente depositados nos recipi-
entes apropriados com tampa e acionamento da abertura por pedal, de facil
limpeza e higienizagdo, revestido internamente por saco plastico apropri-
ado, para a coleta de residuos e detritos sélidos;

X — é proibido produzir bebidas alcoodlicas no proprio estabelecimento,
sendo permitido misturar ou elaborar, para uso imediato e sempre na pre-
senga do consumidor;

Xl — os copos, tacas, célices e demais recipientes para servir bebidas, s6
poderéo ser resfriados pelo uso direto de gelo obtido de agua filtrada e agua
gelada filtrada, salvo quando mantidos em refrigeradores;

Xl — o uso de gelo em contato direto com a bebida, somente quando obtido
de agua filtrada, e de forma cilindrica ou de cubo com abertura central, se-
gundo o Artigo 135 e seu paragrafo 3°; Xlll — no caso da fabricacdo do
gelo através de equipamento aprovado, registrado e licenciado pelo érgéo
competente, instalado no préprio estabelecimento, este devera respeitar a
legislagdo vigente sobre potabilidade da 4gua, de manutencéo do equipa-
mento e a substituicdo periddica do filtro de agua, conforme recomendagéo
técnica do fabricante, ficando os comprovantes dos servigos prestados dis-
poniveis, quando assim for requisitado pela autoridade sanitéria;

XIV - a lavagem prévia em agua potavel corrente, preferencialmente
guente, das xicaras e colheres de café, deverdo ser conservadas em apa-
relhos apropriados a uma temperatura néo inferior a 90°C (noventa) graus
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Celsius;

XV — ficam os bares, casas de sucos, lanchonetes e similares obrigados a
possuir copos descartaveis para atendimento ao publico, ou equipamentos
ou sistemas esterilizadores para copos de vidro ou louga permitindo que o
publico-consumidor verifique a manutengédo de higiene dos utensilios;

Art. 206 — E facultado as churrascarias instalar churrasqueiras pré-fabrica-
das ou construi-las, em locais adequados mesmo ao ar livre, desde que
atendam aos preceitos de higiene e exaustéo, mantendo-se rigorosamente
limpos, bem como elaborar molhos tipicos e usar carvao vegetal certificado
ou ecolégico, como combustivel;

Art. 207 — As pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres deverdo
ter:

a) local e equipamentos de manipulacéo e elaboragéo;

b) paredes revestidas até o limite do teto com material compacto, resistente,
liso e impermeéavel, de cor clara ou outro material equivalente, devendo a
cozinha dispor de area interna minima para a realizagéo de suas atividades,
conforme especificagBes deste Decreto, e legislagbes pertinentes;

c) fogéo a gas, elétricos ou de outro sistema aprovado, registrado e licenci-
ado pelos érgdos competentes, dentre eles o Corpo de Bombeiros Militar do
Estado do Rio de Janeiro, dotado de coifa ou cupula equipada com filtro de
carvao ativado ou outro material absorvente, sendo proibido conduzir a fu-
magca, fuligem ou residuos gasosos, resultantes de cocgédo e frituras dos
alimentos, diretamente para o exterior, sem ter instalado ao sistema de exa-
ustdo, um equipamento eficiente e adequado, com a finalidade de reduzir a
emissdo da fumagca, fuligem ou residuos gasosos ao meio ambiente;

d) local e equipamentos de exposigdo e comércio;

Paragrafo Unico — Nas pizzarias sera permitida a utilizagdo de forno a le-
nha para a producéo alimenticia, desde que a matéria-prima utilizada na
combustdo, for oriunda de carvdo vegetal certificado ou ecoldgico autori-
zado pelo 6rgdo competente.

Art. 208 — As massas e recheios deveréo ser preparados e utilizados dentro
das primeiras 24 (vinte e quatro) horas, ndo podendo ser conservadas no
frigorifico ou refrigerador por mais de 24 (vinte e quatro) horas;

§1° - Os ingredientes para preparagdo dos recheios deverdo estar em con-
digdes ideais, em suas caracteristicas organolépticas, bioquimicas e sani-
tarias, considerando os prazos de validade, mantidos integros e na emba-
lagem original;

§2° - Na elaboragdo de massas e recheios, é proibida a utiliza¢éo de 6leos
vegetais, e gorduras animal ou vegetal ja utilizadas;

§3° - E obrigatdria a substituicdo da gordura animal ou vegetal, ou do 6leo
vegetal de fritura, assim que apresentarem sinais de saturagao, modificacao
na sua colaboragdo ou presenca de residuos queimados fazendo-se neces-
sario o controle periddico com fita diagnéstica destinada a essa finalidade;

Art. 209 — Os fornos de pizzas e maquinas de assar serdo instalados em
locais adequados, fora do alcance do consumidor;

81° - As formas de pizza s6 poderdo ser de aluminio ou de ago inoxidavel,
ou outro material resistente e in6cuo;

§2° - As massas de pizza, uma vez preparadas, poderdo ser utilizadas den-
tro do prazo de 24 (vinte e quatro) horas, desde que estejam conservadas
em refrigeracao;

§3° - Todos os ingredientes para a preparacdo de pizzas, deverdo estar
armazenados de forma a assegurar a sua higiene e conservacéo, e sob re-
frigeracao;
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Art. 210 — As pizzas, uma vez preparadas e cozidas, quando destinadas a
comercializagéo em fatias serdo conservadas nas proprias formas, devida-
mente protegidas do contato direto do consumidor a temperatura de pelo
menos 60 C;

Paragrafo Unico — As pizzas prontas para o consumo, s6 poderéo ser
transportadas dos estabelecimentos para entrega em domicilio, em emba-
lagens apropriadas.

Art. 211 — As churrasqueiras e demais aparelhos e utensilios seréo rigoro-
samente limpos e os equipamentos destinados a frituras seréo dotados de
sistema exaustor;

Paragrafo Unico - os 6leos vegetais e ou gorduras animais ou vegetais em
processo de saturagdo utilizados no estabelecimento, deveréo estar acon-
dicionadas em vasilhames com tampa e limpos por fora para ndo contami-
nar o local de manipulagéo de alimentos, de maneira adequada e em local
isolado sobre estrados apropriados, de facil limpeza e higienizacéo, aguar-
dando para serem descartados por empresa qualificada e interessada em
dar destino adequado ao residuo oriundo das frituras, assadura ou cocgao
dos alimentos, de forma a proteger o0 meio ambiente.

Art. 212 — A comercializagéo de churrasco e churrasquinho somente sera
permitida quando forem preparados no préprio estabelecimento, ressal-
vando os produtos oriundos da indistria alimenticia que sdo regulados por
autoridade competente;

81° - A carne destinada a elaboragéo de churrasco e churrasquinho devera
ser mantida, necessariamente, em camaras frigorificas ou sob refrigeragédo
e protegidos por vasilhame ou saco plastico no estabelecimento, em condi-
¢Oes higiénicas e de conservagao satisfatérias;

§2° - As carnes, uma vez manipuladas, serdo obrigatoriamente conservadas
em camaras frigorificas ou de refrigeracdo, devendo ser consumidas no
prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, respeitando-se as condi¢des de
acondicionamento, armazenamento e de higiene;

83° - As verduras e os legumes serdo frescos e integros, mantidos acondi-
cionados higienicamente;

Art. 213 — As carnes, linguicas, salsichas e outros produtos derivados, para
consumo no estabelecimento, deverdo ser mantidos em suas embalagens
originais, obrigatoriamente, invélucros, rétulo ou nota fiscal, contendo infor-
macodes de identificacdo do produto, procedéncia, lote ou partida, data do
envasamento e ou prazo de validade, devendo ser conservados em cama-
ras frigorificas ou de refrigeracao;

Art. 214 — S6 sera permitido o uso de molhos e condimentos oriundos de
estabelecimentos industriais registrados, quando mantidos nos recipientes
originais e sempre protegidos do acesso de pragas urbanas e vetores, po-
eiras e impurezas;

Art. 215 — As moendas de cana-de-agUcar devem ficar em instalag6es apro-
priadas, e fabricadas por materiais com especificages técnicas autorizadas
por 6rgdo competente, de facil limpeza e higienizacéo, devendo o caldo ob-
tido passar por coadores, no intuito de reter lascas ou residuos oriundos do
ato de esmagamento da cana-de-aguUcar,

81° - Somente sera permitida a utilizagcdo da cana-de-agUcar raspada, limpa,
lavada em agua potavel corrente, devera estar armazenada em local com
protecdo contra pragas urbanas e vetores, afastada do piso e das paredes
no minimo de 15 (quinze) centimetros, e mantidas em condi¢des higi€nicas
satisfatérias de consumo;

§2° - A estocagem e a raspagem de cana-de-aglcar serdo realizadas em
dependéncias com piso e paredes impermeabilizados, superficie lisa, de
material compacto e resistente, de facil limpeza e higienizacéo, de cor clara,
sendo estocadas e armazenadas para a preparagdo do caldo para o con-
sumo em local isolado, limpo, seguro e protegido da presenca e acesso de
pragas urbanas e vetores;
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§3° - Os residuos de cana-de-agUcar deverdo ser mantidos em depdsitos
fechados, em recipientes ou receptaculos ou contentores de residuos ade-
guados, de facil limpeza e higienizagdo, providos de tampa com aciona-
mento da abertura por pedal, revestidos internamente por sacos plasticos
apropriados ou recipientes descartaveis para coleta de residuos sélidos, até
a sua remocao;

84° - O uso de gelo em contato direto com a bebida, seré permitido somente
guando obtido de agua potavel filtrada, segundo as exigéncias do Artigo
136 e seu paréagrafo 3° deste Decreto;

CAPITULO XVI
Dos Estabelecimentos que Comercializam Produtos Alimenticios Liquidifi-
cados e Sorvetes

Art. 216- Os produtos obtidos pela liquidificagao de alimentos “ in natura”,
com ou sem adi¢éo de matéria-prima alimentar, tais como, agua, leite, agu-
car, farinaceos e dentre outros, serdo de preparagdo recente, para consumo
imediato;

81° - As frutas, legumes, leite e derivados, e demais produtos alimenticios
utilizados deverao estar em perfeitas condi¢des higiénico-sanitarias de con-
sumo, armazenadas em recipientes apropriados, limpas e oriundas de pro-
cedéncias idoneas e identificadas;

§2° - A 4gua potéavel em seu estado liquido ou sélido, quando acrescida nos
produtos liquefeitos e sorvetes, devera ser filtrada e estar em condigées hi-
giénico-sanitarias de consumo, em conformidade com o Artigo 136 e seu
paréagrafo 3°;

830 - Os estabelecimentos que realizem a liquidificacéo de frutas e similares,
podera destinar esta producéo através da conservagéo por congelamento,
desde que o estabelecimento esteja adequado e estruturado para este ramo
de comércio e produgéo, respeitando-se as legisla¢cbes federal, estadual ou
municipal pertinentes a este género alimenticio;

Art. 217 — Os sorvetes serdo preparados com agua potavel filtrada, e ingre-
dientes em perfeitas condigBes higiénico sanitarias de consumo, respei-
tando-se as legislacdes inerentes para este género alimenticio;

CAPITULO XVII
Dos Estabelecimentos de Horticultura, Fruticultura e da Agricultura Fami-
liar

Art. 218 — A autoridade sanitaria competente podera apreender ou determi-
nar a destruicdo de todo o produto de horticultura, fruticultura ou da agricul-
tura familiar, quando verificar que, em sua producéo foram utilizados defen-
sivos agricolas ou agrotoxicos de forma indevida, ou em percentuais supe-
riores aos permitidos pela legisla¢éo vigente ou, ainda, quando em sua irri-
gacdo, rega ou lavagem utilizarem aguas néo potaveis, poluidas, servidas
ou contaminadas, ou mesmo de poc¢os artesianos que nao tenham laudo de
analise de potabilidade, e certificado da sua qualidade fisico-quimica;

§1° - Os estabelecimentos de horticultura, fruticultura e de agricultura fami-
liar e estabelecimentos similares, deveréo respeitar aos requisitos seguin-
tes;

a) Nas dependéncias devem ser observadas as condi¢es de higiene e sa-
Ude ocupacional, relativas a iluminagao, ventilagdo, arejamento, regulagao
térmica, limpeza, serem providas de paredes revestidas até o limite do teto,
com material compacto, resistente, liso e impermeavel, de cor clara, sem
apresentar fendas, de modo a ndo permitir o acimulo de detritos, e pisos
de material compacto, resistente, liso e impermeavel, providos por ralos si-
fonados, com grelhas escamoteaveis, dispor de ventilagdo natural, e tam-
bém iluminagéo natural ou artificial eficientes, apropriadas, desde que com
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protetores contra acidentes ou riscos de queda e explosdo, e em quantita-
tivo suficiente, ter dispositivos de controle periddico e protetores removiveis
permanente contra presenga e acesso de pragas urbanas, vetores e outros
agentes nocivos a salde;

b) Dispor de equipamentos de refrigeracdo ou de congelamento, com ter-
mometros para monitoramento da temperatura, em quantitativo adequado e
suficiente, em perfeitas condi¢des higiénico-sanitarias e de funcionamento
satisfatdrias, para a conservagéo dos produtos pereciveis e “in natura”;

¢) Manter recipientes ou receptaculos ou contentores de residuos adequa-
dos, de facil limpeza e higienizacéo, providos de tampa com acionamento
da abertura por pedal, revestidos internamente por sacos plasticos apropri-
ados ou recipientes descartaveis para coleta de residuos soélidos;

d) E obrigatério nos estabelecimentos, dependéncias e equipamentos ou
utensilios, a realizagdo diaria de rigorosa limpeza, higienizacdo e asseio,
antes do inicio e ap6s as atividades, e também durante, se necessario for;

e) E proibido utilizar as dependéncias como habitagdo ou dormitério ou
como area de circulagéo para residéncia ou moradia ou outras atividades
diferentes ou estranhas ou atipicas da exercida no local;

f) E vedado fumar no interior do estabelecimento e no decorrer das ativida-
des diarias;

g) E vedado varrer a seco, somente permitido através de vassoura- esco-
véo;

h) E proibida a existéncia de plantas toxicas em quaisquer de suas depen-
déncias;

i) E proibida a entrada ou permanéncia de quaisquer animais;

j) Os gabinetes sanitarios deverdo ser separados e identificados por sexo,
inclusive com acesso e meios auxiliares para os portadores de necessida-
des especiais na proporcao prevista na legislagao vigente, com iluminagéo
natural e artificial, ventilagdo adequada, e estarem isolados, obrigatoriedade
de dispositivos para sabonete liquido, papel higiénico, papel-toalha descar-
tavel ou secador de ar quente, deverdo ser mantidos regularmente abaste-
cidos, lavatério com agua potavel corrente, ter recipientes para deposito dos
papéis usados com abertura acionadas por pedal e revestidos internamente
por saco plastico apropriado, ficando proibido o uso de recipientes sem
tampa, colocar aviso afixado em ponto visivel, determinando a

obrigatoriedade de seu uso;

k) E proibido ter em depésito, substancias nocivas a sadde ou que possam
servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar os alimentos;

I) Possuir sistema de esgotamento sanitario ligado a tubos coletores, e estes
ao sistema geral publico, ou na falta deste, ter na area externa construida a
instalagdo de fossas-sépticas;

m) Possuir sistema de abastecimento e reservatorio apropriados de agua
potavel, em quantidade suficiente, devendo ser realizada a limpeza e higie-
nizagcdo, semestralmente, através de empresa credenciada pelo 6rgdo com-
petente, de acordo

com a legislacgéo vigente;

n) Possuir bancadas de exposicao revestidas na superficie de material com-
pacto, liso, impermeavel e resistente, ou outro material adequado e autori-
zado por legislacéo vigente, sob critério técnico da autoridade sanitaria;

0) Nos locais de exposicdo e armazenamento dos alimentos, é vedada a
existéncia ou presenca de outras matérias-primas, instrumentos ou materi-
ais estranhos;
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p) Possuir area fisica apropriada e reservada para vestiario dos funciona-
rios, com armarios individuais em quantitativo suficiente, na medida do pos-
sivel, separados por sexo;

g) Manter os produtos alimenticios em locais separados dos produtos usa-
dos como saneantes domissanitarios, toxicos e produtos similares;

r) Nos estabelecimentos comerciais ndo € permitida a exposi¢éo de géneros
alimenticios fora de sua area fisica;

s) Seguir as normas de rastreabilidade vegetal do Ministério da Agricultura
Pecuéria e Abastecimento;

t) Possuir area adequada para separacdo e acondicionamento provisorio
dos residuos organicos;

u) Preferencialmente terem coleta para reaproveitamento dos residuos or-
ganicos;

§2° - As pessoas que manipulem os produtos alimenticios, quando no exer-
cicio de suas atividades, devem:

a) manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;
b) fazer uso do vestuario adequado a natureza dos servigos;
c) fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os cabelos;

d) ter as maos obrigatoriamente lavadas e higienizadas com agua e sabao
com escovagao, antes do inicio das atividades, durante quantas vezes for
necessario, como também apds as atividades, depois da utilizagéo do gabi-
nete sanitario;

e) ter as unhas curtas, sem pintura e limpas;

f) apresentar para a autoridade sanitaria, a respectiva comprovacgéao dos do-
cumentos legais do empregado ou operario, conforme as suas atividades
exercidas, sempre que for necessario;

g) usar somente calcados fechados;

h) n&do usar adornos nas maos, bracos, orelhas, pescogo, mascar gomas; i)
as pessoas nao podem praticar quaisquer outros atos capazes de compro-
meter a limpeza e higienizagdo do estabelecimento e equipamentos ou as-
seio dos alimentos;

CAPITULO XVIII
Das Feiras-livres e do Comércio Ambulante Localizado e ou Mével de Ali-
mentos

Art. 219 — Todos os alimentos “in natura” ou industrializados destinados a
comercializagéo nas feiras-livres, deverdo estar agrupados de acordo com
a sua natureza e protegidos da acdo de agentes nocivos a saude, de pragas
urbanas e vetores, da poeira, de impurezas, dos raios solares, chuvas e
outras intempéries, sendo proibido o contato, exposicao, distribuicdo e ou
armazenamento destes alimentos diretamente sobre o solo;

§ 1° — A exposicdo dos alimentos que a autoridade sanitaria competente
determinar em funcéo da natureza de potencial do seu risco sanitario, so-
mente sera permitida em bancas ou bancadas ou tabuleiros devidamente
protegidos e revestidos de material resistente, compacto, uniforme, liso e de
facil limpeza e higienizagdo ou de outro material equivalente, a critério da
autoridade sanitaria competente, e os feirantes deveréao estar uniformizados
e com asseio;

§ 2° - Os produtos que estiverem deteriorados, fraudados, falsificados, da-
nificados ou improéprios ao consumo, deverdo ser imediatamente deposita-
dos ou descartados em recipientes apropriados, de facil limpeza e higieni-
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zacdao, revestidos internamente por saco plastico apropriado para o des-
carte;

Art. 220 — Nas feiras-livres sera permitido a comercializagdo de alimentos
“in natura” e produtos alimenticios industrializados, respeitando-se as dis-
posi¢cBes de acondicionamento e rotulagem destes produtos, assim deter-
minados:

a) As frutas, legumes e hortalicas deverdo estar condigdes higiénico-sanita-
rias, firmes, intactas, aspecto e cor caracteristica do produto, evitar comer-
cializa-las amolecidas, esmagadas ou fermentadas;

b) Os ovos devem ser mantidos acondicionados e rotulados em embalagens
originais, devidamente inspecionados, identificados e classificados, oriun-
dos de estabelecimentos registrados e licenciados por 6rgdo competente,
de acordo com a legislacéo vigente;

¢) As aves e pequenos animais abatidos, limpos, eviscerados, deverao pro-
ceder de abatedouros ou frigorificos licenciados e registrados no érgéo com-
petente das esferas federal, estadual e ou municipal, desde que acondicio-
nados em veiculos frigorificos com sistema de frio préprio e continuo, que
servem os produtos a temperatura ndo superior a 07°C (sete) graus Celsius,
embalados e protegidos adequadamente contra poeira, sujidades, pragas
urbanas e vetores, agentes nocivos a salde e o contato direto do consumi-
dor, permitindo-se a exposigdo para o comércio imediato do produto, desde
gue se mantenha a temperatura de conservagao;

d) As massas alimenticias, cereais e produtos enlatados ou de acondicio-
namento adequado, com rotulagem indicativa de sua procedéncia, prazo de
validade, indicadores nutricionais, segundo a legislagao pertinente;

e) As balas, doces ou biscoitos, quando acondicionados pela indistria ali-
menticia, serdo em invélucro impermeavel e inviolavel, devidamente rotu-
lado;

f) Os biscoitos, balas, doces, massa alimenticias e cereais a granel, deverdo
estar acondicionados em recipientes apropriados, protegidos internamente
por sacos plasticos virgens descartaveis, com identificacdo do fabricante,
prazo de validade e rotulagem com indicadores nutricionais, segundo a le-
gislacéo pertinente, e os produtos mantidos nas embalagens originais e ro-
tulados, somente poderdo ser abertos no decorrer da comercializagdo do
produto na presencga do consumidor;

g) Os produtos salgados, defumados e embutidos, deverdo ser oriundos de
estabelecimentos licenciados e registrados pelo 6rgédo competente, perma-
necerem embalados, acondicionados e rotulados segundo as disposi¢coes
higiénico-sanitarias e as legislagdes vigentes;

h) Os laticinios deveréo ser oriundos de estabelecimentos licenciados e re-
gistrados no 6rgdo competente, estarem embalados, acondicionados e ro-
tulados de acordo com as disposi¢des higi€nico-sanitarias vigentes, e man-
tidos sob refrigeracdo adequada, quando da sua necessidade tecnoldgica e
sanitaria, em veiculos frigorificos com sistema de frio préprio e continuo,
gue servem os produtos a temperatura ndo superior a 07°C (sete) graus
Celsius, estarem protegidos adequadamente contra poeira, sujidades, pra-
gas urbanas e vetores, agentes nocivos a salude e o contato direto do con-
sumidor;

i) O pescado fresco ou resfriado somente podera ser exposto ao comércio,
desde que conservado sob a acéo direta do gelo potavel ou em balcéo fri-
gorifico;

§1°- O pescado devera ser eviscerado e fracionado, somente no ato da co-
mercializacdo e na presenca do consumidor, assim é vedado terminante-
mente o contato direto com gelo potavel;

§2° - E expressamente proibido 0 emprego de jornais, revistas e papéis usa-
dos ou sujos para embrulhar, envolver ou embalar o pescado;

Art. 221 — E expressamente proibido:
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a) vender doces de preparacgao caseira ou em cortes ou fracionados;

b) vender frutas descascadas, raladas ou fracionadas, bem como hortalicas
cortadas; c) vender carne fresca ou verde, da espécie bovina, suina ou
ovina, seja resfriada ou congelada que ndo seja de procedéncia legal e que
ndo respeite a temperatura maxima de 7 C .

d) vender galinaceos e palmipedes doentes ou em mau estado de nutrigdo
ou subnutridos ou com danos fisicos ou incapacitados fisicamente, nem os
abater no local;

€) vender ovos sujos, gretados, trincados, putrefeitos, velhos ou com odores
anormais, bem como a ovoscopia apresentarem-se embrionados, infesta-
dos, infectados ou mofados;

Art. 222 — Aos feirantes é obrigatério:

a) manter em local visivel e afixado, a concessao de Autorizagdo de Funci-
onamento para esta atividade, emitido pela autoridade sanitaria compe-
tente, e sempre quando solicitado, apresentar os comprovantes dos docu-
mentos legais dos manipuladores, conforme as suas atribuigcbes exercidas;

b) usar vestuario durante a jornada de trabalho, que devera ser composto
de gorro ou protetor de cabega, calgado fechado, jaleco ou avental ou pro-
tetor ou uniforme completo, de cor clara, com finalidade de proteger o corpo,
mantendo-se o asseio individual e a limpeza;

c) conservar limpos os tabuleiros, bancas, bancadas, mesas, veiculos de
transporte dos produtos e demais instrumentos ou utensilios de trabalho,
bem como a area fisica ocupada ao seu redor;

d) embrulhar ou envolver ou embalar os produtos em papel ou saco plastico
apropriado, guando necessario for, € vedado o emprego de jornais, revistas
e papéis usados ou

maculados;

e) manter protegidos os géneros alimenticios que, de acordo com sua natu-
reza, necessitem de prote¢éo contra pragas urbanas e vetores, poeiras, im-
purezas, sujidades, perdigotos e outros agentes nocivos a salde;

f) manter nos veiculos frigorificos, sempre um reservatério apropriado para
agua potavel, para aqueles que manipulem alimentos que necessitam de
lavagem ou limpeza como peixe;

Paragrafo Unico — O licenciamento sanitario para esta atividade é pessoal,
individual e intransferivel ou na forma que a autoridade superior determinar,
deveré estar afixada em local visivel e de facil acesso, e deve ser renovada
a cada biénio, ou a critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 223 — Além das exigéncias contidas neste Capitulo, os feirantes deve-
rdo observar, também, no que couber, o disposto no Artigo 218 e seus
paréagrafos;

Art. 224 — O comércio ambulante localizado ou mével de alimentos podera
ser exercido mediante emprego de:

a) veiculos, frigorificados ou ndo, dependendo do género alimenticio comer-
cializado, motorizados ou n&o, estando incluidos os tipos “trailer” ou rebo-
que ou semi-reboque, previamente inspecionados e licenciados pela autori-
dade sanitaria competente tendo as condi¢cdes adequadas para assegurar
a seguranca alimentar do consumidor;

b) tabuleiros ou bancas ou bancadas apropriadas, com as dimens6es mini-
mas necessarias para expor e acondicionar as mercadorias para cComercio;

c) cestas, vitrines térmicas, caixas envidragadas, pequenos recipientes tér-
micos e outros meios adequados;
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Paragrafo Unico — os implementos a que se refere este Artigo devem ser
mantidos em boas condi¢8es higiénico-sanitarias e de conservagéo.

Art. 225 — Os produtos alimenticios e bebidas s6 poderédo ser expostos e
oferecidos ao consumo, quando oriundos de estabelecimentos industriais
registrados e licenciados no 6rgdo competente, e sempre acondicionados e
rotulados de maneira adequada, mantidos em invélucro ou recipiente apro-
priados;

Art. 226 — Somente sera permitida a comercializagdo de pescado, quando
estiver dentro dos padroes de qualidade sanitaria, fisico-quimica e em tem-
peratura de até 7°C e devidamente transportado, exposto, armazenado,
acondicionado, protegido e mantido em veiculos frigorificos inspecionados
e licenciados pela autoridade sanitaria competente, providos de instalagfes
adequadas, inclusive com controle de temperatura e umidade, que assegu-
rem a conservacao e qualidade do produto comercializado;

§1° - Nesta modalidade de comercializagao, serdo permitidos no interior dos
veiculos frigorificos, a evisceracéo e a limpeza no ato da comercializagao,
sempre na presenga do consumidor;

§2° - E proibida a pré-evisceracgéo e o fracionamento do pescado com elimi-
nacao de sua cabeca e visceras, ou seja, em posta sem a possibilidade de
avaliacdo da qualidade do mesmo, e também a sua manutengao ou conser-
vacao no local de comercializagéo, sendo feita a apreenséo e inutilizagao
imediata pela autoridade sanitaria competente, lavrando-se os Termos ade-
quados;

Art. 227 — Somente sera permitida a comercializagao de refrescos, bebidas
e sorvetes, quando oriundos de estabelecimentos registrados e licenciados,
deverao ser envasados ou embalados e rotulados, de acordo com as legis-
lagdes vigentes, obrigatoriamente, em recipientes descartaveis ou comesti-
veis;

Art. 228 — Os veiculos empregados no comércio ambulante devem ser equi-
pados com recipientes adequados e revestidos internamente por saco plas-
tico apropriado, destinados como dep6sito dos residuos soélidos e os envol-
torios;

Art. 229 — O pedido inicial para a concessao ou renovagédo de Autorizagao
de Funcionamento do comércio ambulante localizado ou dos veiculos mo-
torizados, reboque ou semi-reboque, devera ser feito em requerimento pro-
prio e munido dos documentos comprobatdérios exigidos para legalizacao,
junto a autoridade sanitaria competente, e nela estar explicito quem exer-
cera a atividade laborativa:

a) Copia da autorizacdo do 6rgdo competente para estabelecer-se no es-
paco publico ocupado pelo requerente, e das taxas especificas de localiza-
¢ao;

b) Cépia do Certificado de Registro e Licenciamento de Veiculo — CRLV,
motorizado ou reboque ou semi reboque, se assim for necessario, expedido
pelo 6rgdo competente;

¢) Copia do documento de identidade e do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF
do requerente ou proprietario;

d) Copia do atestado médico compativel com a atividade exercida no local;

e) Cépia da caderneta de vacinagao, julgada a critério da autoridade sani-
taria competente;

§1° - Esta autorizagdo é pessoal, individual e intransferivel ou de outra forma
no entender da autoridade superior hierarquica, devera estar afixada em
local visivel e de facil acesso;

§2° - A renovagdo deverd ser feita a cada biénio, ou a critério da autoridade
sanitaria competente, desde que tenham autorizagéo do 6rgdo competente
para a ocupacéo do espaco publico, onde esta sendo realizada a atividade
do comércio ambulante de alimentos;
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Art. 230 — O local de estacionamento do ambulante mével quando permi-
tido, dependera da avaliagdo técnica do érgdo competente, que devera ser
mantido em perfeitas condi¢des higiénico-sanitarias e de limpeza;

Art. 231 — Os ambulantes localizados ou méveis deverdo apresentar-se
com uniforme completo ou jaleco ou guarda-p6 ou avental, e gorro ou pro-
tetor de cabeca, de cor clara, com calgados fechados, mantendo-se em con-
digbes de higiene e de asseio pessoal;

Art. 232 — E expressamente proibido ao ambulante localizado ou mével:
a) a comercializacédo de bebidas alcodlicas fracionadas e misturadas;

b) o uso de fogareiro, fora do transporte adequado, em via publica, salvo
guando autorizado pela autoridade sanitaria competente, para uso em equi-
pamento e ou transporte apropriado, de acordo com a atividade exercida e
descrita na autorizagdo ou concessdo de funcionamento, ndo causando
transtorno a higiene local, e respeitando-se as condi¢des higiénico-sanita-
rias e disposicdes legais, condizente a execucao da atividade laborativa, e
também de seguranga;

c) a preparagéo ou manipulagao de qualquer tipo de bebida fracionada ou
misturada, ou alimento em via publica, exceto os produtos previamente tra-
tados, elaborados e industrializados para consumo imediato, ou agueles
gue respeitem as condi¢des higiénico-sanitarias e disposigdes legais condi-
zente com a execugao da atividade laborativa e de segurancga;

d) o contato manual direto com os produtos ndo acondicionados;

e) a utilizacéo dos veiculos ou reboque ou semi-reboque, frigorificos ou néo,
motorizados ou nao, cestas, caixas ou vitrines térmicas, bancas ou tabulei-
ros, destinados para o transporte, exposi¢éo, acondicionamento e a comer-
cializacdo de alimentos, servirem como depdsitos ou armazenamento de
quaisquer mercadorias ou objetos estranhos a atividade exercida e autori-
zada para este tipo de comércio;

f) embrulhar, embalar ou envolver os géneros alimenticios em jornais, revis-
tas e papéis usados ou maculados;

g) o uso de maionese caseira e a industrializada quando estiver fora da
embalagem original e individual, para preparo dos alimentos, salvo quando
for destinada ao comércio ambulante, para o uso imediato na preparagéo e
elaboracéo de produtos alimenticios;

CAPITULO XIX
Do Controle Sanitario do Sal Destinado ao Consumo Humano

Art. 233 - E proibido, em todo territério do Municipio expor & comercializa-
¢do ou entregar ao consumo humano, sal refinado ou moido, que nédo con-
tenha iodo na proporcao indicada na legislagéo federal pertinente e suas
Normas Técnicas Especiais;

§1° - fica obrigatdrio que o sal utilizado no preparo dos alimentos, especifi-
camente o sal grosso nos grelhados, esteja enquadrado nas normas de qua-
lidade, identidade e sanitéria, segundo a legislacéo vigente;

§2° - é vedada a comercializagdo do sal a granel ou varejo;

Art. 234 - E obrigatéria a inscricio nas embalagens de sal destinado ao
consumo humano, em caracteres perfeitamente visiveis, da expressao "Sal
lodado”;

Art. 235 - Fica a autoridade sanitaria competente do Municipio, quando ne-
cessario for, a realizar colheita de amostra para a analise fiscal e de controle
do sal destinado ao consumo humano;

Estado do Rio de Janeiro
Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu

(€) ESTRUTURAS E CONSTRUGCOES INDUSTRIAIS, COMERCI-
AIS E HABITACIONAIS

CAPITULO |
Da Engenharia Sanitaria e suas Disposi¢des Gerais

Art. 236 —Toda estrutura predial construida destinada a habitagéo ou para
fins comerciais ou industriais devera ser ligado as redes de abastecimento
de dgua potavel e de coleta de esgoto, e de aguas pluviais, quando houver
galerias proprias, quando a exploragéo dos respectivos sistemas for esta-
dual, municipal ou concedida;

Paragrafo Unico — No caso de inexisténcia das redes de abastecimento de
agua potavel e de coleta de esgoto, devera o proprietario ou responsavel
legal, tomar as medidas de adequagéo técnica segundo o 6rgdo compe-
tente, ficando proibido eliminar o esgoto em via publica ou terreno de ou-
trem;,

Art. 237 — Proceder-se-a em condi¢des que nédo afetem a estética, funcio-
nalidade, organizagao, fluxo e, nem tragam maleficios ou inconveniente a
salide publica e ao bem-estar coletivo ou individual:

| — a coleta, a remocgéao, o destino e o acondicionamento dos residuos soli-
dos;

Il — o langamento ao ar de substancias estranhas, sob a forma de vapores,
gases, poeiras, odores ou qualguer substancia incbmoda ou nociva a satde
publica;

Il — a drenagem do solo, como medida de saneamento do meio ambiente;
IV — o0 uso de piscinas coletivas ou publicas;

V — a manutencéo, isolamento e protecéo de areas baldias, podendo o seu
proprietario, responsavel ou preposto ser infracionado por causar dano a
saude coletiva por ajuntamento de material organico ou abrigo e proliferacao
de qualquer vetor ou hospedeiro intermediario de doenga ou zoonose, in-
cluindo animais domeésticos.

Art. 238 — As habitacOes e constru¢cdes em geral obedecerdo aos requisitos
de higiene e seguranca, segundo Normas e Especificacdes Técnicas, indis-
pensaveis a prote¢éo e a saude coletiva ou individual dos moradores e usu-
arios;

81° - As habita¢Ges, os estabelecimentos comerciais ou industriais, publicos
ou privados, e as entidades e instituicdes de qualquer natureza, séo obriga-
das a atender aos preceitos de higiene e seguranca;

§2° - Os projetos de construcédo de imdveis, destinados a qualquer fim, de-
verao prever requisitos higiénico-sanitarios de que trata o presente Artigo;

Art. 239 — Os projetos de sistema de abastecimento de agua potavel e co-
leta de esgotos, destinados a fins publicos ou privados, deverdo ser elabo-
rados em obediéncia as normas e especificacdes determinadas pelo 6rgéo
competente, sendo vedada a instalacdo de tubulagdes de esgoto em locais
gue possam representar risco de contaminacéo da agua potavel, do lencol
freatico e dos géneros alimenticios;

Art. 240 — A distribuicéo da rede de esgotos nos corpos de agua, bem como
em éareas adjacentes ou de influéncia, s6 podera ser feita de modo a néo
causar riscos a saude publica;

Art. 241 — Todo imével, qualquer que seja sua finalidade, devera ter as ins-
talagdes hidraulicas providas de dispositivos de ligagdes e distribuicdo ad-
vindas de um reservatério apropriado, que sera abastecido de agua potéavel,
em quantidade suficiente, e de sistema de esgotamento sanitario ligados a
rede publica, salvo as excegdes previstas na legislagdo vigente;
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81° - Para efeito deste Artigo, excluem-se os edificios e moradias unifami-
liar ou multifamiliar, cuja disposig&o dos telhados conduzam as aguas pluvi-
ais para o seu proprio terreno, conforme projeto de reaproveitamento ou
reuso, autorizado pelo érgdo competente;

§2° - As aguas pluviais provenientes de calhas e condutores das edificages
e das moradias unifamiliar e multifamiliar deveréo ser canalizadas até as
sarjetas, passando sempre debaixo das cal¢adas;

§3° - As coletas de aguas pluviais ou de reaproveitamento ou de reuso, po-
deré ter sistema proprio de captagdo, armazenamento e distribuicdo no imoé-
vel, qualquer que seja sua finalidade, para seu uso adequado e especifico;

Art. 242 — A inspecéo e a fiscalizagé@o no tocante a Engenharia Sanitaria, a
Higiene Habitacional e Ambiental, e consequentemente a concessao da Li-
cenga de Funcionamento dos estabelecimentos industriais e comerciais de-
vera ser realizada sob supervisdo técnica do engenheiro ou arquiteto, pre-
ferencialmente com formagdo em satde publica;

CAPITULO I
Da Promogéo da Higiene e da Seguranca Habitacional

Art. 243 — As habitagdes e construgdes em geral obedecerado aos requisitos
de higiene e seguranga, indispensavel a protecéo da saude publica, coletiva
ou individual dos moradores e usuarios;

Paragrafo Unico — E obrigatorio manter em perfeito estado de asseio, higi-
ene e funcionamento, as instalagdes dos gabinetes sanitarios, lavabos, va-
s0s sanitarios, mictérios, pias, tanques, ralos, bebedouros, inclusive os sis-
temas hidraulicos de agua potéavel e das servidas, torneiras, valvulas, boias,
e todos os seus acessorios e pertences, bem como da rede de esgotamento
sanitario.

Art. 244 — E proibido & instalag&o de pegas, canalizacdes e aparelhos sani-
tarios que apresentem defeitos, trincados ou solugfes de continuidade que
possam acarretar infiltragdes, vazamentos ou acidentes;

Art. 245 — E obrigatério a limpeza e a higienizagéo das caixas ou reserva-
térios apropriados de agua e das cisternas, semestralmente, devendo suas
tampas ser mantidas com perfeita vedacdo e sem acumulo de objetos ou
sujidades sobre as mesmas, conforme as disposi¢des e legislagcdes vigen-
tes;

Art. 246 — As caixas ou reservatorios de agua e cisternas deverao:

| — ser construidas e revestidas com materiais que ndo possam contaminar
a agua, segundo normas e especificagdes técnicas;

Il — ter a superficie compacta, lisa, resistente e impermeavel;
Il — permitir facil acesso, para as ac¢Oes de inspegao e limpeza;
IV — possibilitar esgotamento total;

V — ser protegidas contra inundacdes, infiltragfes, pragas urbanas, vetores,
sujidades, poeiras e penetracédo de corpos estranhos;

VI —ter cobertura e ou tampa adequada incluindo contra entrada de vetores
de doengas como dengue, etc...;

VII — ser equipada com torneira de boia na tubulacdo de abastecimento,
sempre que nao tratar se de reservatorios abastecidos por bomba néo au-
tomatica;

VIII — ser dotadas de tubo de saida de extravasamento, com didmetro su-
perior ao da canalizagéo de abastecimento, havendo sempre uma canaliza-
¢do de aviso, desaguando em ponto perfeitamente visivel e que néo preju-
dique o publico;
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IX — ser providas de canalizagdo de escoamento para limpeza, funcionando
por gravidade ou por meio de elevacéo mecéanica;

Art. 247 — N&o serdo permitidos:

| — a passagem de tubulagSes do sistema de agua potavel pelo interior de
fossas sépticas, ramais da rede de esgotos e caixas de inspegdo de esgo-
tos, bem como de tubulagées da rede de esgoto por reservatérios ou cister-
nas ou depésitos de agua potavel;

Il — qualquer outro processo ou procedimento, instalacdo ou mecanismo
gue, a juizo da autoridade sanitaria competente, possa representar riscos
de contaminagdo da agua potavel;

Art. 248 — A autoridade sanitaria competente podera determinar corre¢ées
ou retificagdes, bem como exigir informagdes complementares, esclareci-
mentos e documentos, sempre que for necessario, ao cumprimento das dis-
posicdes deste Decreto e das Normas Técnicas Especiais;

Art. 249 — Os pocos freaticos ou artesianos ou tubulagées poderdo ser in-
terditados e lacrados, desde que suas aguas estejam em condigbes de cau-
sar prejuizo a satde publica, aplicando-se tal disposi¢cao também aos pogos
abertos para fins industriais ou agricolas;

81° - A 4gua proveniente devera ser prévia e regularmente examinada por
Laboratdrio oficial ou licenciado e credenciado pelo 6rgao competente, para
avaliagdo da potabilidade e qualidade da agua fornecida ao local, sempre
que solicitado pela autoridade sanitaria competente, devera apresentar a
comprovagao dos respectivos laudos laboratoriais e técnicos;

§2° - Os pogos deverdo:

| — estar convenientemente situados e adequadamente afastados de fossas
sépticas, estrumeiras, entulhos ou quaisquer instalag@es insalubres e con-
taminantes, de maneira a impedir, direta ou indiretamente, a poluigdo das
aguas, também realizar e apresentar laudo de andlise de potabilidade da
agua, semestralmente ou sempre que for solicitado pela autoridade sanita-
ria competente;

Il — estar fechados e dotados de sistema de sucgéo;

Il — ter as paredes impermeabilizadas, estanques ou compartimento fe-
chado, de modo a evitar a infiltragdo de aguas superficiais;

83° - Os pogos que ndo preencherem as condi¢Bes do presente Artigo,
deverao ser aterrados até o nivel do solo;

84° - Os pocos artesianos e semi-artesianos deverdo ser legalizados junto
ao 6rgdo competente;

Art. 250 — E obrigatéria a limpeza de sarjetas, caixas coletoras, calhas e
telhados, a fim de evitar estagnagdo das aguas pluviais ou o seu transbor-
damento, como causadores da proliferacéo de vetores prejudiciais a satde
publica;

Art. 251 — E vedado:

| — langar aguas pluviais, da rede de esgoto, salvo quando o local néo tiver
coleta de aguas pluviais, ou servidas para terrenos vizinhos ou adjacentes
ou de outrem, devendo ser realizado através de um sistema de escoamento
adequado e proprio; o0 inverso ou seja 0 esgoto nas aguas pluviais nunca
admitido em hipétese alguma e sujeito a interdicdo imediata e infragdo sa-
nitaria;

Il — interligar instalagdes prediais internas, com as instalagdes internas de
prédios ou moradias situados em lotes ou locais distintos;

Art. 252 — Nas edifica¢cdes ou moradias unifamiliar ou multifamiliar situadas
em logradouros destituidos de rede de esgotamento sanitario, sera adotado,
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para tratamento dos esgotos domésticos, o sistema de fossa séptica, com
instalacdes complementares;

Art. 253 — As fossas sépticas, além do disposto neste Decreto e em Normas
Técnicas da ABNT, devem:

a) receber todos os despejos domésticos ou qualquer outro despejo de ca-
racteristicas semelhantes;

b) ndo receber aguas pluviais nem despejos industriais, salvo se ndo houver
esse canal de eliminacéo e a autoridade sanitaria entender que néo ha com-
prometimento a sanidade local;

c) ter capacidade adequada ao nimero de pessoas a atender;

d) ser construidas ou instaladas com material de durabilidade e de compar-
timento fechado;

e) ter facilidade de acesso;

f) ndo ser localizadas ou instaladas no interior dos iméveis, qualquer que
seja sua finalidade;

g) Ser esvaziada na frequéncia necessaria para que néo haja transborda-
mento ou mal funcionamento do sistema, comprometendo a satde da po-
pulacéo local;

Paragrafo Unico — A fossa séptica que ndo preencher os requisitos neces-
sarios a sua utilizacéo sera aterrada até o nivel do solo.

Art. 254 — Quando a origem de vazamentos ou infiltragées capazes de cau-
sar insalubridade, envolvendo uma ou diversas unidades imobiliarias, de-
vera a autoridade sanitaria fazer comunicacéo oficial ao 6rgdo competente
do Municipio para os procedimentos legais;

Art. 255 — Em prédios, moradias unifamiliar ou multifamiliar, apartamentos,
conjuntos habitacionais ou condominios, sempre que o vazamento ou as
infiltracdes pertencerem as partes comuns, quando houver comunicagao
sobre o fato, devera a autoridade sanitaria fazer comunicagao oficial ao 6r-
gao competente do Municipio para os procedimentos legais;

Art. 256 — Nos prédios, moradias unifamiliar ou multifamiliar e apartamen-
tos, condominios ou conjuntos habitacionais ndo sera permitido depositar
materiais ou exercer atividades que, pela sua natureza, sejam prejudiciais a
saude publica ou ao bem-estar dos moradores ou usuarios e vizinhos;

CAPITULO Il
Da Promocéo da Higiene Ambiental

Art. 257 — E proibido o langamento de efluentes de fossa séptica e residuos
ou substancias industriais ou comerciais, e de moradias unifamiliar ou mul-
tifamiliar, de qualquer espécie, em cursos de captagdo de agua ou no meio
ambiente, sem o prévio tratamento, de forma a ndo contaminar os cursos
de agua;

Paragrafo Unico — As substancias residuais nocivas a satde publica seréo
obrigatoriamente sujeitas a tratamento que as torne indcuas.

Art. 258 — Os terrenos baldios serdo convenientemente fechados, drenados
e periodicamente limpos, sob responsabilidade e custas de seu proprietario,
responséavel ou usuario, podendo sofrer infragéo sanitaria, sendo obrigatéria
a remogao ou recolhimento ou o soterramento de latas, cascos e outros re-
cipientes que possam armazenar ou reter ou conter agua potavel ou pluvial,
assim como residuos em putrefagcdo, conforme as legislacdes federal, esta-
dual e municipal vigentes;

Art. 259 — Para as chaminés de qualquer natureza é vedado eliminar a fu-
maca, a fuligem, os gases ou outros residuos expelidos, que venham a pre-
judicar as condi¢des de salde nem causem incdmodo aos moradores e a
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vizinhanga;

81° - A altura das chaminés ficara de acordo com as disposig6es técnicas
exigidas pelo 6rgdo competente do Municipio, respeitando-se as legislacdes
pertinentes;

§2° - A autoridade sanitaria competente podera exigir, a qualquer tempo, os
laudos técnicos da empresa responséavel pela instalagdo, manutencao e de
utilizac@o do sistema de exaustdo para eliminagdo da fumaga, da fuligem,
0s gases ou outros residuos expelidos do estabelecimento;

Art. 260 — Nos estabelecimentos industriais e comerciais, sera obrigatéria a
instalacdo de aparelhos ou dispositivos apropriados para aspiracéo ou re-
tencdo de residuos, fuligem, detritos, particulas, poeiras, fumaca e outros,
resultantes dos processos de produgéo;

(f) ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS, DE SERVICOS, DE
ASSISTENCIA E DE INTERESSE A SAUDE

CAPITULO |
Das Piscinas Publicas, Coletivas e Particulares

Art. 261 — Entende-se como piscina, a estrutura e as instalacdes destinadas
a banhos e a prética de esportes aquaticos, incluindo os equipamentos de
tratamento de 4gua clorada, as bombas de aspiracéo e renovagao, vestia-
rios e todas as demais instalagdes necessarias ao seu uso e funcionamento;

Art. 262 — Conforme a utilizagao, as piscinas sao classificadas em:

a) piscinas particulares: utilizadas exclusivamente por seu proprietério, fa-
miliares e pessoas relacionadas com o proprietario;

b) piscinas coletivas: utilizadas em clubes, condominios, escolas, entida-
des, associacdes, hotéis, motéis e similares;

¢) piscinas publicas: utilizadas pelo publico em geral e administradas por
6rgdos governamentais;

Art. 263 — As piscinas particulares ficam excluidas das exigéncias legais
deste Decreto, salvo nos casos em que ocorra agravo a saude publica e
riscos de proliferacéo de vetores e pragas urbanas, podendo o responsavel
ou proprietario ser infracionado por agravo e risco a saude publica;

Art. 264 — As piscinas coletivas ou publicas da Cidade de Nova Iguagu,
serdo regidas pelo presente decreto, e somente ocorrerd a permissdo do
seu funcionamento, apds ser inspecionada e licenciada pela autoridade sa-
nitaria competente, respeitando-se as disposicdes e os prazos previstos
neste Decreto;

Paragrafo Unico — A autoridade sanitaria competente, devidamente cre-
denciada, no exercicio de suas atribuicdes, ndo comportando excegéo de
dia nem hora, tera livre acesso as piscinas e suas dependéncias.

Art. 265 — As piscinas e demais instala¢fes serdo projetadas e executadas
com materiais e equipamentos adequados e, de modo a permitir perfeitas
condicdes de operacdo, manutencao, limpeza e higienizagéo;

Paragrafo Unico — Far-se-a parte integrante e obrigatéria do conjunto:

a) a casa de maquinas, para as instalacbes de bombeamento e tratamento
da agua clorada ou outro sistema de tratamento quimico ou fisico que sa-
tisfacam a mesma fungdo, com area suficiente para operagéo e manutencéo
adequadas dos equipamentos, e controle de cloro residual como documento
registrando as aplicag6es e controle no minimo duas vezes ao dia;

b) os vestiarios, independentes e separados para cada sexo, com capaci-
dade suficiente para os usuarios da piscina e providos das seguintes insta-
lagBes sanitarias minimas: um vaso sanitario, um lavatério e um chuveiro
para cada 40 (quarenta) banhistas ou usuérios, e um mictério para cada 40
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(quarenta) homens, devendo ter chuveiros externos localizados de forma a
facilitar sua utilizagcdo antes da entrada dos banhistas ou usuérios na pis-
cina;

Art. 266 — Para garantir a qualidade da 4gua adequada as piscinas coletivas
ou publicas, terdo instalagbes e equipamentos para recirculagédo ou renova-
¢do e tratamento da agua;

81° - A recirculagdo ou renovacéo de todo o volume de &gua sera em um
periodo maximo de 08 (oito) horas;

§2° - O funcionamento dos equipamentos da recirculagcdo ou renovagao e
de tratamento da agua, serad através de sistema automatico, durante 24
(vinte e quatro) horas do dia;

§3° - Para recirculagéo ou renovacéo da agua havera, no minimo, 02 (dois)
conjuntos motor bomba, mantido um deles sempre como reserva;

Art. 267 — N&o sera permitida a conexdo direta entre o sistema de supri-
mento de agua da piscina e o sistema de suprimento de 4gua da rede pu-
blica ou da rede predial de abastecimento de agua, ou, entre as instalagdes
de esgotamento da piscina e a rede de esgotos sanitarios;

Art. 268 — Na parte mais profunda da piscina, equidistante das paredes,
serd marcada uma area negra, circular ou quadrada com 15 (quinze) centi-
metros de diametro ou de lado respectivamente;

Art. 269 — As piscinas coletivas ou publicas deverao ser separadas da area
de transito ou destinadas aos espectadores;

Art. 270 — O sistema de tratamento da dgua das piscinas coletivas ou pu-
blicas, seré realizado de tal modo que mantenha sua qualidade fisico-qui-
mica e bacterioldgica, obedecidos os seguintes requisitos:

| — Qualidade fisico-quimica:

a) a visibilidade da area negra prevista no Artigo 268, devera ser conse-
guida com nitidez;

b) o PH da agua devera situar-se entre 7,2 e 8,4;

c) a concentragao do cloro residual mantida na agua clorada sera de 0,4
mg/l (miligramas por litro) a 2,0 mg/I (miligramas por litro) para cloro livre,
ou 1,5 mg/I (miligramas por litro) a 2,0 mg/l (miligramas por litro) para cloro
combinado;

Il — Qualidade bacteriolégica:

a) 0s exames bacterioldgicos deverdo apresentar auséncia de germes do
grupo coliforme, no minimo em 80% (oitenta por cento) de 05 (cinco) ou
mais amostras consecutivas, cada uma delas constituidas de 05 (cinco) por-
¢Oes de 10 (dez) mililitros;

b) a contagem em placas devera apresentar nimero inferior a 200 (duzen-
tas) colbnias por mililitros, em 80% (oitenta por cento) de 05 (cinco) ou mais
amostras consecutivas;

Art. 271 — A desinfeccéo da agua devera ser feita com cloro ou seus com-
postos, de forma a manter o cloro residual referido no Artigo 270, inciso |,
alinea c, durante todo o periodo de funcionamento da piscina;

§1° — Quando for empregado cloro gasoso, deverdo ser observados todos
0s requisitos técnicos e de seguranga referentes a instalagéo e localizacéo;

§2° - Nas piscinas que fizerem uso de métodos de desinfeccdo que ndo
contiver o cloro, tera sua avaliagdo para este parametro, cloro livre e resi-
dual, desconsiderada;

Art. 272 — Poderdo ser utilizados outros métodos, para desinfeccdo da
agua, desde que, comprovadamente ndo causem prejuizos a saude dos
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USUarios ou banhistas;

Art. 273 — A instalacdo elétrica das piscinas coletivas ou publicas e demais
dependéncias, sera projetada e executada de forma a ndo acarretar perigo
ou risco aos banhistas ou usuérios e espectadores, de acordo com as nor-
mas, regulamentos e especificagdes dos 6rgdos competentes;

Art. 274 — Em todas as piscinas coletivas ou publicas serdo mantidos ope-
radores devidamente treinados e habilitados, enquanto a piscina estiver em
horério de funcionamento;

Art. 275 — O controle de operagéo nas piscinas coletivas ou publicas sera
feito de forma sistematica e rotineira, pelos seus operadores, por intermédio
de ensaios de Ph e de cloro residual ou outro sistema que for utilizado na
piscina, e seja aprovado pela autoridade sanitaria competente;

Art. 276 — A autoridade sanitaria competente podera solicitar exames bac-
teriolégicos ou fisico-quimicos, sempre que julgar necessarios, para verifi-
cacdo da qualidade da agua;

Art. 277 — Os frequentadores ou usuarios das piscinas coletivas ou publicas
deverdo ser submetidos a exames médicos de 06 (seis) em 06 (seis) meses,
ficando proibido o acesso as instalagdes aquaticas, aqueles que nao apre-
sentarem o atestado médico na validade, podendo no entender da autori-
dade sanitaria ter médico para exame no ato de ingresso no local;

81° - O responsavel pelo acesso a piscina devera restringir o acesso dos
banhistas ou usuéarios que apresentarem afecgGes de pele, inflamacéo do
aparelho visual, auditivo ou respiratério, encaminhando-os ao departamento
médico;

§2° - Sempre que julgar necesséario, podera a autoridade sanitaria compe-
tente exigir do responséavel ou administrador pela piscina coletiva ou publica,
os atestados de saude arquivados de seus usuarios;

83° - Na piscina coletiva ou publica devera ter a permanéncia, de forma
continua e integral, do guardido da piscina ou salva-vidas profissional, ca-
pacitado e registrado no Conselho de Classe Profissional competente, com
nogdes de primeiros socorros, e ter ao alcance, de facil acesso e disponibi-
lidade, os equipamentos para ressuscita¢do, reanimagdo ou cardioversor
em casos de acidentes aos banhistas ou usuarios;

84° - No caso das piscinas coletivas, de uso eventual, e nas publicas de
espaco delimitado, onde os banhistas ou usuérios sejam esporadicos, ha-
verd um médico para fazer a avaliagédo dos frequentadores;

Art. 278 — Os responsaveis legais pelas piscinas coletivas ou publicas exis-
tentes até a data da publicagdo dao presente decreto, ficam obrigadas a
cumprir as exigéncias prescritas, podendo ser concedido prazo para corre-
¢do de eventuais irregularidades, a critério da autoridade sanitaria compe-
tente;

Art. 279 — Os dispositivos do Artigo 277 e seus paragrafos, referentes aos
banhistas ou usuarios, deverdo ser afixados em local visivel e de féacil
acesso das piscinas coletivas ou publicas;

Art. 280 — As piscinas particulares, independente do material utilizado para
sua construcao, estardo sujeitas aos mesmos procedimentos adotados para
as piscinas coletivas ou publicas, em relagdo aos padrdes ou qualidades
fisico-quimicos e bacteriolégicos da agua e, ao esgotamento de suas aguas
e limpeza, tantas vezes quanto se fizerem necessarias, a critério da autori-
dade sanitaria competente;

CAPITULO Il
Dos Cemitérios, Necrotérios, Crematérios e Funerarias

Art. 281 — Os veldrios deveréo ter pelo menos:

a) a sala de vigilia, devera ter area compativel para a permanéncia e con-
forto dos assistentes no decorrer do velorio;
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b) a sala de descanso e espera, sera projetada e construida, proporcional-
mente igual ao nimero, e nas proximidades das salas de vigilia;

c) As instalagdes sanitarias, devem ser separados por sexo, em quantidade
suficiente e adequada para os assistentes, providas dos equipamentos in-
dispensaveis e necessarios para ambos 0s sexos, e também aos portadores
de necessidades especiais;

d) Os bebedouros com filtros para dgua potavel devem ser instalados equi-
distantes das instalacdes sanitarias e das salas de vigilia;

e) Nas éreas fisicas devera ter sistema de ventilagdo e iluminacdo adequa-
dos, mantendo-se em seu interior e ao redor, as condi¢des higiénico-sani-
tarias, de arejamento e de limpeza satisfatérias;

f) Nos sepulcros ou urnas ou em areas comuns €é vedado ter vasilhames ou
receptaculos que proporcionem o acimulo de dguas potaveis ou pluviais,
com risco a saude publica e proliferagdo de vetores;

Paragrafo Unico — Sera permitida a comercializacéo de produtos alimenti-
cios em area apropriada nos estabelecimentos mencionados neste Capi-
tulo, desde que respeitadas as disposi¢es deste Decreto, e legislacdes
pertinentes ao ramo deste comércio.

CAPITULO Il
Das Paliclinicas, Clinicas, Consultérios e de Servicos Médicos

Art. 282 - Incluem-se neste Capitulo todos os estabelecimentos cuja ativi-
dade envolver a assisténcia médica humana, publica ou particular, tais
como pessoa fisica ou juridica, prestadores de servigco autbnomos, consul-
térios, ambulatérios, policlinica e clinicas médicas, casas de saude, onde
ndo sejam feitas internacdes e outras atividades congéneres;

Art. 283 - Excluem-se deste Decreto, as casas de salde e hospitais onde
sejam realizadas internagfes, também os estabelecimentos com atividades
de cirurgia plastica, de oncologia com manipulagdo de medicamentos e de
terapia renal substitutiva, salvo posterior pactuagdo com as instancias das
esferas federal e estadual, através de Portaria ou Resolugéo, com publica-
¢ao oficial;

Art. 284 — Somente poderao funcionar os estabelecimentos ou servigos au-
tbnomos de assisténcia médica, cadastrados ou registrados, obrigatoria-
mente inspecionados, aprovados e licenciados pela autoridade sanitaria
competente da Secretaria Municipal de Saude —SEMUS/NI, respeitando-se
as disposicdes deste Decreto, bem como as normas, resolugées e disposi-
¢Oes sanitarias descritas na legislacéo federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico — Os profissionais das atividades mencionadas neste Ca-
pitulo, deverdo estar habilitados, registrados e regularmente inscritos nos
Conselhos de Classes Profissionais pertencentes a atividade exercida e
descrita no licenciamento, e em dia com suas obrigacdes legais.

Art. 285 — Os locais destinados a assisténcia médica, descritos no Artigo
282 deste Decreto, além das disposicOes legais referentes a Engenharia
Sanitaria sobre os estabelecimentos em geral, deverao satisfazer as seguin-
tes condicdes, entre outras disposicdes deste Decreto, e das legislages
federal e estadual vigentes:

§1° - piso constituido de material compacto, liso, resistente e impermeavel,
e paredes revestidas por material equivalente, de cor clara, de facil limpeza
e higienizacéo;

§2° - forro de material resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e hi-
gienizagao, de cor clara;

§3° - compartimentos internos providos de portas, separadas até o limite do
forro por paredes ou divisérias ininterruptas, de cor clara, com as mesmas
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caracteristicas e especificidades dos paragrafos anteriores, com area con-
dizente para o atendimento confortavel e seguro, respeitando-se a legisla-
¢éo pertinente;

a) recepcao com area minima condizente para o atendimento confortavel e
seguro, respeitando- se a legislacao pertinente;

b) consultério com area minima condizente para o atendimento confortavel
e seguro, respeitando se a legislacéo pertinente;

c) sistema de abastecimento de 4gua corrente e rede de esgotamento ins-
talados e em funcionamento, em equipamentos préprios, em cada depen-
déncia onde ocorrer procedimentos médicos;

Art. 286 — Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo devem ter en-
trada independente, ndo podendo suas dependéncias utilizar-se para outras
finalidades das descritas no licenciamento;

Art. 287 — Deverdo ser realizadas pelos responsaveis dos estabelecimentos
assistenciais de saude, a manutengdo preventiva e a corregdo, se necessa-
rio for, em todos os equipamentos ou aparelhos de preciséo utilizados em
exames ou tratamentos de rotina ou especificos, de acordo com as reco-
mendagdes dos fabricantes;

Paragrafo Unico — E proibida a utilizacdo de estufa elétrica para realizar
esterilizagdo de utensilios médico-hospitalares ou odontolégicos, permi-
tindo-se apenas nestes procedimentos técnicos a realizagdo em autoclave
ou através de que venham a ser aprovados no futuro, além do uso de ma-
teriais que ja venham esterilizados e sejam descartaveis e aprovados pelo
6rgéo competente.

Art. 288 — A concessao ou renovagao da Licenca de Funcionamento fica
condicionada a apresentagdo de roteiro de autoinspegéo a ser implemen-
tado pela autoridade competente que posteriormente sera usado como base
para avaliagéo, juntamente com o parecer técnico de inspecao, elaborado
pela autoridade sanitaria competente sobre o estabelecimento, respeitando-
se as disposicdes deste Decreto, e as normas, resolugdes e legislagbes da
esfera federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos e profissionais autdnomos das
areas de atividades descritas neste Capitulo, deverdo manter em seu poder
arquivo com informagdes sobre a anamnese e ou histérico médico dos pa-
cientes ou clientes, com prescrigédo do tratamento.

Art. 289 — Em caso de serem prestados servigos complementares através
de empresa ou profissional autbnomo com sublocacéo ou terceirizagdo no
estabelecimento, tais como assisténcia farmacéutica, servicos de radiodiag-
néstico, servicos de hemoterapia, servigos de diagnéstico laboratorial, ser-
vigos odontoldgicos, servigos de nutricdo, servi¢o de fisioterapia e terapia
ocupacional, e outros assemelhados, independentemente do licenciamento
sanitario do estabelecimento, deverdo requerer, obrigatoriamente, junto a
autoridade sanitaria competente, a sua concesséo ou renovacao da Licenga
de Funcionamento da especialidade exercida e oferecida de forma fracio-
nada nas dependéncias do estabelecimento;

Art. 290 — A clinica de imunizacao, além das exigéncias documentais liga-
das a esta atividade e as disposi¢des dos Artigos 285, 286, 288 e 289 deste
Decreto, a empresa também devera apresentar para autoridade sanitaria
competente os seguintes documentos, entre outras exigéncias deste De-
creto, e das legislacdes federal e estadual vigentes:

a) Autorizagdo ou credenciamento da Secretaria Municipal de Saude de
Nova Iguacgu - SEMUS/NI, para a atividade de imunizagdo vacinal ou soro-
I6gica;

b) Descricdo da cadeia de frio existente para manutengéo das vacinas e
soros, com presenca de sistema de protecao, do tipo no-break ou gerador,
para a conservacdo e manutencdo das condi¢gbes de temperatura, em caso
de falta de energia elétrica;
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¢) Documento comprobatério sobre a procedéncia, identificagdo, aquisigdo
e transporte dos imunobioldgicos;

Art. 291 — As clinicas de imunizagdo devem manter em arquivo proéprio, to-
das as notas fiscais de aquisicao das vacinas e soros, no caso de importa-
¢do das mesmas, a documentacéo legal expedida pelos 6rgéos federais
competentes;

Art. 292 — E proibida a realizagc4o de bronzeamento artificial da pele, através
de procedimentos, equipamentos ou por método fisico-quimico prejudiciais
a saude, salvo quando houver autorizacéo legal pelo 6rgdo competente;

CAPITULO IV
Das Paliclinicas, Clinicas, Consultérios e de Servigos Odontologicos

Art. 293 - Incluem-se neste Capitulo todos os estabelecimentos de assis-
téncia odontologica, tais como consultérios como pessoa fisica, policlinicas
e clinicas odontoldgicas, servigos de radiodiagndstico odontolégico, labora-
térios ou oficinas de prétese dentéria e demais atividades afins;

Art. 294 — Somente poderao funcionar os estabelecimentos ou servigos de
assisténcia odontolégica que estejam cadastrados, registrados e obrigatori-
amente inspecionados, aprovados e regularmente licenciados pela autori-
dade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Satde — SEMUS/NI,
respeitando-se as disposicdes deste Decreto, e as normas, resolugdes e
disposicGes sanitarias da legislagao federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico — Os profissionais das atividades mencionadas neste Ca-
pitulo, deveréo estar habilitados, registrados e regularmente inscritos nos
Conselhos de Classes Profissionais pertencentes a atividade exercida e
descrita no licenciamento, e em dia com suas obrigacdes legais.

Art. 295 — Os locais destinados a assisténcia odontoldgica, tais como poli-
clinicas e clinicas publicas ou particulares, especializadas, e atividades
afins, além das disposigdes legais referentes a Engenharia Sanitéaria sobre
os estabelecimentos em geral, deveréo satisfazer as seguintes condicdes,
entre outras disposi¢des sanitarias deste Decreto, e das legislacdes federal
e estadual vigentes;

§1° - piso constituido de material compacto, liso, resistente e impermeavel
e paredes revestidas por material equivalente, de cor clara, de facil limpeza
e higienizagao;

§2° - forro de material resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e higi-
enizagao, de cor clara;

§3° - compartimentos internos providos de portas, separados até o limite
minimo de 02 (dois) metros do piso, através de paredes ou divisérias inin-
terruptas, de cor clara, com as mesmas caracteristicas e especificidades
dos paragrafos anteriores, com area condizente para o atendimento con-
fortavel e seguro, respeitando-se a legislagdo pertinente;

a) recepgdo com area minima condizente para o atendimento confortavel e
seguro, respeitando-se a legisla¢éo pertinente;

b) consultério dentario com area minima condizente para o atendimento
confortavel e seguro, respeitando-se a legislagdo pertinente;

c) sistema de abastecimento de dgua corrente com acionamento por meca-
nismo que ndo seja manual e rede de esgotamento instalados e funcio-
nando, em equipamentos proprios, em cada dependéncia onde ocorrer pro-
cedimentos odontolégicos;

Art. 296 — Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo devem ter en-
trada independente, ndo podendo suas dependéncias utilizar-se para outras
finalidades sendo das descritas no licenciamento;

Art. 297 — Deverao ser realizadas pelos responsaveis dos estabelecimentos
assistenciais de saude, a manutengdo preventiva e a corre¢do, se necessa-
rio for, em todos os equipamentos ou aparelhos de precisdo utilizados em
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exames ou tratamentos de rotina ou especificos, segundo recomendagdes
dos fabricantes;

Paragrafo Unico — E proibida a utilizag&o de estufa elétrica para realizar
esterilizagdo de utensilios médico-hospitalares ou odontolédgicos, excetu-
ando-se nestes procedimentos técnicos a realizagdo em autoclave ou atra-
vés de outros meios recomendados e aprovados pelo 6rgdo competente.

Art. 298 — Os servicos de assisténcia odontolégica que possuam em suas
dependéncias equipamento de Raio X do tipo mével utilizado como fixo, ou
aparelho fixo, em local reservado e apropriado, somente sera concedido ou
renovado o licenciamento, apés cumprir as exigéncias da legislagao perti-
nente, e apresentar o Laudo de Andlise de Prote¢do Radiol6gica, emitido
por 6rgdo competente, autorizado pelo Conselho Nacional de Energia Nu-
clear — CNEN ou outro que tenha carater legal;

Art. 299 — A concessao ou renovagao da Licenca de Funcionamento fica
condicionada a apresentagdo de roteiro de autoinspecéo a ser implemen-
tado pela autoridade competente que posteriormente serd usado como base
para avaliagdo juntamente com o parecer técnico de inspegéo, elaborado
pela autoridade sanitaria competente sobre o estabelecimento assistencial,
respeitando-se as disposi¢des deste Decreto, e as normas, resolugdes e
legislagbes da esfera federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos e profissionais autdnomos das
areas de atividades descritas neste Capitulo, deverdo manter em seu poder
arquivo com informagdes sobre a anamnese e ou histérico médico dos pa-
cientes ou clientes, com prescri¢édo do tratamento.

CAPITULO V
Dos Estabelecimentos de Psicologia, Fonoaudiologia, Nutrigdo, Fisiotera-
pia e de Terapia Ocupacional

Art. 300 — Incluem-se neste Capitulo, todos os estabelecimentos de pres-
tacdo de servigos na area da saude e profissionais autbnomos que exercam
atividades de psicologia, fonoaudiologia, nutricao, fisioterapia, terapia ocu-
pacional, academia de ginastica e atividades afins;

Art. 301 — Somente poder&o funcionar e exercer as atividades descritas no
Artigo anterior, os estabelecimentos e profissionais autbnomos, cadastra-
dos e registrados, obrigatoriamente inspecionados, aprovados e regular-
mente licenciados pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Mu-
nicipal de Saude — SEMUS/NI, respeitando-se as disposi¢oes legais deste
Decreto, e as resolugdes e as disposi¢des sanitarias das legislagdes federal
e estadual vigentes;

§ 1° — Os profissionais das atividades mencionadas neste Capitulo, deve-
réo estar habilitados, registrados e regularmente inscritos nos Conselhos de
Classe Profissional pertencente a atividade exercida e descrita no licencia-
mento, e em dia com suas obrigacdes legais;

§ 2° - Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo, deverao respeitar
os Artigos 285 e seus paragrafos e alineas, Artigo 286, Artigo 287 e seu
paragrafo Unico, e o Artigo 288 deste Decreto, segundo as peculiaridades
proprias de funcionamento de cada atividade exercida no estabelecimento,
e respeitando-se as normas, resolugdes e exigéncias sanitarias das legisla-
¢oOes federal e estadual vigentes;

§ 3° - As academias de ginasticas e atividades afins deverdo ter espaco
fisico adequado para circulagcdo dos usuérios e para a instalagéo dos equi-
pamentos de uso individual e coletivo, de modo a priorizar os aspectos de
seguranca, limpeza, higienizagéo, ventilagao, iluminagéo e de acesso pelos
usuarios e profissionais, capacitados e habilitados, respeitando-se as exi-
géncias técnicas e sanitarias deste Decreto, e as normas, resolugoes e le-
gislagOes federal e estadual vigentes;

Art. 302 — Os estabelecimentos e profissionais autbnomos mencionados
das éareas de atividades descritas neste Capitulo, deverdo manter em seu
poder arquivo com informag6es sobre a anamnese e ou histérico médico
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dos pacientes ou clientes, com prescrigdo do tratamento;

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos de Esteticismo, Embelezamento e congéneres

Art. 303 - Incluem-se neste Capitulo, todos os estabelecimentos e profissi-
onais autdnomos que exercam as atividades de massagem, pedicure (0),
poddlogo (a), calista, esteticista, cabeleireira(o), manicure, barbearia, ma-
quiador(a) e atividades afins:

Art. 304 - Somente poderéo funcionar e exercer essas atividades, os esta-
belecimentos e profissionais autbnomos, cadastrados e registrados, obriga-
toriamente inspecionados, aprovados e regularmente licenciados pela auto-
ridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS/NI,
respeitando-se as disposi¢cfes legais deste Decreto, e as normas, resolu-
¢Oes e disposicdes sanitarias da legislagdo federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico - Para concess&o ou renovacao da Licenca de Funciona-
mento para as atividades profissionais mencionadas neste Capitulo, aplica-
se o disposto nos Artigos 285, 286 e 288 deste Decreto, entre outras exi-
géncias legais, e respeitando-se as legislacdes sanitarias da esfera federal
e estadual pertinente as atividades especificas;

Art. 305 — Ficara a juizo da autoridade sanitaria competente deste Munici-
pio, a dispensa de comprovacdo do documento de habilitacao profissional
ou outros documentos para as atividades de massagem, cabeleireira (0),
manicure (0), barbearia, maquiador (a), calista, poddlogo (a), esteticista, pe-
dicure (o) e atividades afins;

Paragrafo Unico - E proibida a realizagdo de bronzeamento artificial da
pele, através de procedimentos, equipamentos ou por método fisico-qui-
mico prejudicial a sadude, salvo quando houver autorizacéo legal pelo 6rgao
competente. A esterilizagdo de equipamentos e utensilios se dara por uso
de autoclave com registro de teste de eficacia do aparelho no minimo se-
manal.

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos de Servigos de Medicina Veterinaria e congéneres

Art. 306 — Incluem-se neste Capitulo, todos os estabelecimentos publicos
ou privados e profissionais autbnomos que exergcam as atividades de assis-
téncia aos animais domésticos ou de producdo em hospitais, policlinicas,
clinicas, consultérios, centros de diagnéstico, servigos de radiologia veteri-
néria, servigos de transporte de animais vivos, canis e centros criatorios,
centros de hospedagem e adestramento, e afins;

Art. 307 — Somente poderado funcionar e exercer as atividades mencionadas
neste Capitulo, os estabelecimentos e profissionais autbnomos, cadastra-
dos e registrados, obrigatoriamente inspecionados, aprovados e regular-
mente licenciados pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Mu-
nicipal de Saude da Cidade de Nova Iguagu — SEMUS/NI, e que tenha res-
ponsavel técnico habilitado e inscrito no Conselho de Classe Profissional,
respeitando-se as disposi¢cOes legais deste Decreto, e as normas, resolu-
¢Oes e disposicdes sanitarias das legislagbes federal e estadual vigentes;

§1° —Ficam sujeitos as disposi¢des deste Decreto, todos os estabelecimen-
tos de embelezamento, tais como banho e tosa, de comércio de alimentos,
acessorios e medicamentos para animais domésticos e de produgéo, e tam-
bém os laboratérios clinicos veterinarios e afins, respeitando-se as disposi-
¢Oes e exigéncias especificas para sua legalizagdo junto a autoridade sani-
taria competente, em conformidade com as legislacdes vigentes;

§2° — Todos os estabelecimentos deste Capitulo e outros que venham a
constitui-lo e trabalhem ou executem servigos com animais vivos, devem
zelar pelos cuidados, bem-estar, sanidade, seguranca e dignidade animal;

83° - Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo deverao ter res-
ponsavel técnico legalmente habilitado, regularmente inscrito no Conselho
de Classe Profissional, bem como os estabelecimentos que comercializem
medicamentos devem ser registrados e licenciados no 6rgdo competente

Estado do Rio de Janeiro
Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu

do Ministério da Agricultura, respeitando-se a legislacéo vigente;

Art. 308 — Os hospitais, clinicas e consultérios veterinarios, bem como os
estabelecimentos de servicos de hospedagem, canis e embelezamento,
destinados ao atendimento de animais domésticos, seréo permitidos dentro
do perimetro urbano, em local autorizado pelo 6rgdo competente do Muni-
cipio, desde que respeitados os principios de zoneamento do cédigo de
posturas, ndo cause transtornos sonoros previstos em lei, e desde que sa-
tisfeitas as condicdes higiénico-sanitarias, segundo as disposi¢les legais
deste Decreto, e as normas, resolugdes e legislagdes sanitarias federal e
estadual pertinentes a estes estabelecimentos;

Art. 309 — Os canis dos hospitais e clinicas deverao ser individuais, locali-
zados em recintos fechados, providos de dispositivos destinados a evitar
exalagdo de odores e a propagacdo de ruidos incobmodos, construidos de
alvenaria com revestimento compacto, liso, resistente e impermeavel ou de
outro material equivalente, de facil limpeza e higienizagdo, podendo as gai-
olas ou gradis fabricados de ferro galvanizado pintado ou de ago inoxidavel,
com piso removivel para facilitar a remogéao de dejetos, limpeza e higieniza-
cao;

Art. 310 — Nos estabelecimentos de hospedagem, abrigo e adestramento,
os canis poderéo ser cercados por telas de arame ou de material equiva-
lente, resistente, de facil limpeza, que possibilitem a higiene, protecéo e se-
guranca, e também estar providos de cobertura parcial;

Art. 311 — Os canis devem ser providos de rede de esgotos com destino
adequado, dispor de sistema de abastecimento de dgua potavel corrente e
sistema apropriado de ventilagdo, arejamento e iluminagéo;

Art. 312 — As feiras de comercializacéo ou leildes e doagéo, feiras de expo-
si¢céo de animais domésticos e exdticos deverao requerer junto a autoridade
sanitaria competente, a autorizagdo temporaria ou proviséria para a realiza-
¢do do evento na area autorizada pelo 6rgdo competente, respeitando-se
as disposicdes deste Decreto, e as legislagdes federal e estadual vigentes,
dando atengdo as necessidades de bem-estar e seguranga animal, man-
tendo no decorrer do evento a presenca do responsavel técnico, regular-
mente inscrito e habilitado pelo Conselho Regional de Medicina Veterinaria
do Estado do Rio de Janeiro - CRMV/RJ;

Art. 313 — E vedada a comercializacdo de produtos de uso veterinario nos
estabelecimentos de servigos médicos veterinarios, exceto quando usados
no ato da consulta veterinaria, ou quando houver dependéncias separadas
para esta finalidade;

CAPITULO VI
Do Comércio de Produtos Oticos

Art. 314 — Estéo inclusos neste Capitulo todos os estabelecimentos comer-
ciais que tenham como atividade a comercializagéo de produtos 6ticos;

Art. 315 — Somente poderdo funcionar ou exercer a atividade de comércio
de ética, os estabelecimentos cadastrados e registrados, obrigatoriamente
inspecionados, aprovados e regularmente licenciados pela autoridade sani-
taria competente da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS/NI, respei-
tando-se as disposicdes legais deste Decreto, e as normas, resolugdes e
disposicGes sanitarias das legislagdes federal e estadual vigentes;

Art. 316 — O comércio de produtos 6ticos, além das disposicoes legais re-
ferentes a Engenharia Sanitaria sobre os estabelecimentos em geral, de-
vera satisfazer as seguintes condicdes:

81° - piso constituido de material compacto, liso, resistente e impermeavel,
parede revestidas por material equivalente, de cor clara, de facil limpeza e
higienizacéo;

§2° - forros de material resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e
higienizacéo, de cor clara;

§3°- compartimento internos providos de portas, separados até o limite do
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forro por paredes ou divisdes ininterruptas, de cor clara, com as mesmas
caracteristicas e especificidades dos paragrafos anteriores, com area con-
dizente para o atendimento confortavel e seguro, respeitando-se a legisla-
¢éo pertinente;

a) loja ou recepgao e mostruario, com area minima condizente para o aten-
dimento confortavel e seguro, respeitando-se a legislacéo pertinente;

b) depbsito ou oficina, quando houver, condizente para o atendimento con-
fortavel e seguro, respeitando-se a legislagdo pertinente;

Art. 317 — Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo, devem ter
entrada independente, ndo podendo suas dependéncias utilizar-se para ou-
tras finalidades, sendo as descritas no licenciamento;

Art. 318 — E vedada a utilizacio das dependéncias do comércio de produtos
6ticos, como consultério médico, ou outra finalidade que seja diferente da
descrita no licenciamento;

Art. 319 - Os estabelecimentos deste Capitulo, deverdo manter em seu
poder livro de registro de clientes, devidamente registrados na autoridade
sanitaria competente do Municipio, com informagdes sobre o receituario e
da prescrigao do tratamento médico;

CAPITULO IX
Do Comércio de Produtos Médico-Hospitalares, Ortopédicos, Odontologi-
cos, de Enfermagem e Congéneres

Art. 320 — Estao incluidos neste Capitulo todos os estabelecimentos que
realizam a comercializag@o de produtos de uso médico-hospitalar, ortopé-
dico, fisioterapicos, enfermagem, odontolégico e congéneres;

Art. 321 — Os estabelecimentos comerciais incluidos neste Capitulo so-
mente poderdo funcionar e exercer estas atividades, quando cadastrados e
registrados, obrigatoriamente inspecionados, aprovados e regularmente li-
cenciados pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de
Saude — SEMUS/NI, respeitando-se as disposi¢des legais deste Decreto, e
as normas, resolugdes e disposi¢des sanitarias das legislagbes federal e
estadual vigentes;

Art. 322 — As casas de artigos médico-hospitalares, cirtrgicos, ortopédicos,
fisioterapicos, enfermagem, odontolégicos e congéneres, além das disposi-
¢Oes legais referentes a Engenharia Sanitaria sobre os estabelecimentos
em geral, deverdo satisfazer as seguintes condi¢des, entre outras disposi-
¢Oes contidas neste Decreto, e nas legislacdes federal e estadual vigentes;

§1° - piso constituido de material compacto, liso, resistente e impermeavel,
parede revestidas por material equivalente, de cor clara, de facil limpeza e
higienizagéo;

§2° - forros de material resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e
higienizag&o, de cor clara;

§3° - compartimento internos, se houver, providos de portas, separados até
o limite do forro por paredes ou divisdes ininterruptas, de cor clara, com as
mesmas caracteristicas e especificidades dos paragrafos anteriores, com
area condizente para o atendimento confortavel e seguro, respeitando-se a
legislac&o pertinente;

a) loja ou recepgao e mostruario, com area minima condizente para o aten-
dimento confortavel e seguro, respeitando-se a legisla¢éo pertinente;

b) deposito ou oficina, quando houver, com area minima condizente para a
execucdao das finalidades, confortavel e seguro, respeitando-se a legislacéo
pertinente;

Paragrafo Unico — No comércio de artigos ortopédicos e fisioterapicos, seréa
permitido local com area minima condizente para o atendimento confortavel
e seguro, respeitando-se a legislagéo pertinente, para adaptacgao, testagem
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ou demonstragao desses produtos, através de profissional legalmente habi-
litado, capacitado e especializado, sendo vedada a colocagao ou instalagao
de qualquer aparelho ou equipamento de uso restrito e exclusivo pelo mé-
dico.

Art. 323 — Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo, devem ter
entrada independente, ndo podendo suas dependéncias serem utilizadas
para outras finalidades, sendo as descritas no licenciamento;

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos deste Capitulo, deverdo manter
em seu poder livro de registro de clientes, devidamente registrados na au-
toridade sanitaria do Municipio, com informacdes acerca do receituério e da
prescrigdo do tratamento médico.

CAPITULO X
Dos Estabelecimentos de Remocéo de Pacientes

Art. 324 — Somente poder&o funcionar ou exercer atividade as empresas de
remocdo de pacientes em ambuléncia, quando cadastradas, registradas,
obrigatoriamente inspecionadas, aprovadas e regularmente licenciadas
pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Saude —
SEMUSI/NI, respeitando-se as disposic¢des contidas neste Decreto, e as exi-
géncias sanitarias das legislacOes federal e estadual vigentes;

Art. 325 — Ficam sob responsabilidade da autoridade sanitaria competente
da Secretaria Municipal de Saide — SEMUS/NI, a concesséo e renovagao
da Licenca de Funcionamento para as empresas com atividade descrita
neste Capitulo, inclusive o licenciamento dos veiculos motorizados, fabri-
cados, identificados e plenamente equipados, satisfazendo as legislag6es
pertinentes, com a finalidade de remogéo dos pacientes;

Art. 326 - A concessao ou renovagao da Licenga de Funcionamento do es-
tabelecimento deste Capitulo, fica condicionada a apresentagéo de roteiro
de auto-inspecao a ser publicado pela autoridade competente que posteri-
ormente sera usado como base para avaliagdo, juntamente com o parecer
técnico de inspecéo, elaborado pela autoridade sanitaria competente sobre
o0 estabelecimento assistencial, respeitando-se as disposi¢des legais deste
Decreto, e as normas, resolugdes e legislagdes federal e estadual vigentes;

Paragrafo Unico — Fica condicionado pelo parecer técnico a aprovagéo do
estabelecimento, apds a verificacéo, inspecéo, avaliagdo e enquadramento
legal das condigGes higi€nico-sanitérias dos veiculos motorizados, fabrica-
dos, identificados e plenamente equipados, que serdo utilizados na remo-
¢ao de pacientes.

Art. 327 — Todo e qualquer veiculo, do tipo ambulancia, motorizado, fabri-
cado, identificado e plenamente equipado, destinado a remocao de pacien-
tes devera ser inspecionado, complementado com elaboragdo de parecer
técnico, quando aprovado, entdo sera liberado o licenciamento veicular pela
autoridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Saide —SE-
MUS/NI, sendo proibido a remogéo de pacientes em veiculos ndo aprova-
dos e licenciados para esta finalidade;

Paragrafo Unico - Os veiculos de transporte de pacientes coletivos para
atendimento ambulatorial, em pacientes ndo hospitalizados, deverdo ser
inspecionados com elaboracgao de parecer técnico, quando aprovado, entdo
sera liberado o licenciamento veicular pela autoridade sanitaria competente
da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS/NI.

Art. 328 — Somente serdo licenciados, apds inspegdo e aprovacao pela au-
toridade sanitaria competente, os veiculos, do tipo ambulancia, motoriza-
dos, fabricados, identificados e plenamente equipados que satisfacam as
seguintes condigdes minimas basicas, condizentes com o tipo de paciente
a ser transportado:

a) Possuir baldo de oxigénio;

b) Possuir laringoscépio;




Segunda-feira, 10 de junho de 2024.

¢) Possuir caixa de medicamentos essenciais para atendimento de emer-
géncia;

d) Possuir maca com respectivos cintos de seguranca;
e) Possuir desfibrilador cardiaco;
f) Possuir materiais descartaveis para procedimentos;

g) Possuir materiais individuais de protecéo e seguranga para a equipe;

(9) ESTABELECIMENTOS DE COMERCIO DE PRODUTOS, IN-
SUMOS E SUBSTANCIAS FARMACEUTICAS

CAPITULO |
Das Farmacias, Drogarias e Congéneres

Art. 329 — Os estabelecimentos farmacéuticos e congéneres, tais como,
drogarias e farmacias com ou sem atividade de manipulacéo; farméacias e
dispensarios de medicamentos de estabelecimentos assistenciais de salde
sem internagao; postos de medicamentos, unidades volantes e ervanarias
mencionados neste Decreto, e no que couber, as farmacias publicas, obe-
decerdo rigorosamente as Normas e Leis especificas vigentes, estabeleci-
das na legislagdo federal e estadual, estando sujeitos as a¢des do 6rgao
competente de Vigilancia e Fiscalizagao Sanitaria da Secretaria Municipal
de Saude da Cidade de Nova Iguacu — SEMUS/NI, através de seus setores
especificos;

Art. 330 —Somente poderdo funcionar na Cidade de Nova lguacu, os esta-
belecimentos da area farmacéutica mencionados no Artigo 329 deste De-
creto, obrigatoriamente, cadastrados ou registrados, aprovados e licencia-
dos pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Salde
—SEMUSI/NI, respeitando-se as disposicOes legais deste Decreto, e apés
cumprir as resolucdes e as exigéncias legais dos 6rgdos competentes das
esferas federal e estadual, para Autorizagdo de Funcionamento do Estabe-
lecimento — AFE e de Autorizagdo Especial de Funcionamento— AE, ou que
venham a substitui-los; salvo na primeira certificagdo;

§1° - A concessao ou renovagao da Licenga de Funcionamento fica condi-
cionada a apresentacdo de roteiro de autoinspecéo a ser publicada pela
autoridade competente que posteriormente sera usado como base para
avaliacdo, juntamente com o parecer técnico de inspecgéo, elaborado pela
autoridade sanitaria competente sobre o estabelecimento, respeitando-se
as disposicdes legais deste Decreto, e as normas, resolucdes e legislacbes
federal e estadual vigentes;

§2° - A Licenga de Funcionamento é valida pelo prazo de 01 (um) ano, e
sera revalidada ou renovada em periodos iguais e sucessivos, sendo reque-
rida de 120 (cento e vinte) dias anteriores e até o término de sua vigéncia,
respeitando-se assim o Decreto Federal n® 74.170, de 10 de junho de 1974,
que regulamenta a Lei Federal n° 5.991, de 17 de dezembro de 1973, ob-
servando-se o Artigo 22 deste Decreto Federal; a conferir com Cristiane

Art. 331 — O local para instalagdo do comércio farmacéutico devera satisfa-
zer, além das disposicoes referentes a Engenharia Sanitaria e aos estabe-
lecimentos em geral, as seguintes exigéncias:

§1° - piso constituido de material compacto, liso, resistente e impermeavel
e paredes revestidas por material equivalente, de cor clara, de facil limpeza
e higienizacéo;

§2° - Forros de material resistente, liso e impermeavel, de facil limpeza e
higienizacéo, de cor clara;

§3° - Compartimentos internos separados até o limite do teto ou divisbes
ininterruptas, de cor clara, com as mesmas caracteristicas e especificidades
dos paragrafos anteriores destinados ao;
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a) mostruario e balcdo de comércio de medicamentos com area minima
condizente para o atendimento individual, confortavel e seguro;

b) laboratério com area minima para a atividade exercida, respeitando-se
as resolucdes e legislacBes pertinentes;

c) local para aplicagGes de injetaveis, provido de instalag6es e equipamen-
tos adequados para limpeza e higienizagdo das maos, e ter recipientes co-
letores para descarte de material contaminante, tais como gaze ou algodao
maculados de sangue, seringas plasticas e materiais perfurocortantes,
qguando houver, esta area fisica deve ser condizente para o atendimento
individual, confortavel e seguro;

Art. 332 — Os estabelecimentos destinados ao comércio farmacéutico de-
vem ter &reas minimas compativeis para suas atividades;

Art. 333 — As farméacias, drogarias e estabelecimentos congéneres, deverdo
manter, obrigatoriamente, presente pelo menos um responsavel técnico ou
de seu substituto, durante o horario de funcionamento, respeitando-se o ho-
rario estabelecido e firmado em contrato de trabalho, ou comprovado por
declaracdo de firma individual, pelos estatutos ou contrato social, regido
pelo Conselho Regional de Farmécia do Rio de Janeiro - CRF/RJ;

Paragrafo Unico — Ao farmacéutico sera permitido exercer a direcéo ou
responsabilidade técnica de, no maximo, 02 (dois) estabelecimentos de pro-
dutos farmacéuticos, sendo um comercial e um hospitalar.

Art. 334 — E obrigatéria a manutencéo de livros de registro e escrituraco
de substancias ou medicamentos, sujeitos a controle especial, mencio-
nando o movimento de entrada, saida e estoque das substancias que pro-
duzem dependéncias fisicas e psiquicas, em modelo aprovado pelo 6rgéo
federal competente, conforme determina a legislagéo em vigor, devendo es-
tes estar sempre atualizados para efeito de fiscalizagdo e controle pela au-
toridade sanitaria competente;

Art. 335 — Os livros de Receituéario Geral e de Registro Especifico deverdo
conter Termos de Abertura e de Encerramento, registrados pela autoridade
sanitaria competente do Municipio;

Paragrafo Unico — Os livros a que se referem o “caput” deste Artigo, po-
dem ser elaborados através de sistema informatizado, previamente avaliado
e aprovado pela autoridade sanitaria competente do Municipio.

Art. 336 — Os estabelecimentos onde sdo administrados medicamentos in-
jetaveis, deverdo atender as normas e padrdes de higiene satisfatérias para
tal atividade, conforme descrito no Artigo 331 e seus paragrafos deste
Decreto;

Art. 337 — Somente é permitido a aplicagcdo de medicamentos injetaveis,
guando realizado pelo profissional ou técnico legalmente habilitado, obser-
vada prescricdo médica, e autorizado pela autoridade sanitaria competente,
devendo estar exposto, em local de facil acesso e visivel, uma copia do
documento de sua habilitago;

Art. 338 — Os estabelecimentos farmacéuticos que pratiquem a dispensa-
¢do de drogas e medicamentos sujeitos a controle sanitario, deverdo entre-
gar os mapas de balanco do estoque destes produtos para a autoridade
sanitaria competente, nos prazos previstos na legisla¢éo especifica;

Art. 339 — As substancias e medicamentos sujeitos a controle especial,
constantes das listas elaboradas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sani-
taria do Ministério da Saude — ANVISA/MS, existentes no estabelecimento
farmacéutico, deverdo ser obrigatoriamente, segregados, armazenados e
guardados em armario resistente ou sala propria, sob chave ou outro dispo-
sitivo que ofereca segurancga, em local exclusivo para esta finalidade, sob a
responsabilidade, guarda e tutela do responsavel técnico;

Art. 340 — E vedado utilizar qualquer dependéncia da farméacia ou da dro-
garia como consultério, ou outra finalidade diferente da descrita no licencia-
mento;




Segunda-feira, 10 de junho de 2024.

Art. 341 - Seré facultada a existéncia nas farmécias, drogarias e congéne-
res, de pelo menos um exemplar, sempre atualizado, da Farmacopéia Bra-
sileira, para orientagéo e esclarecimento do consumidor, além das legisla-
¢Oes pertinentes sobre obrigatoriedade da relagdo de medicamentos espe-
cificos;

Art. 342 - E permitido nas farmacias e drogarias exercer ou realizar o co-
meércio de determinados correlatos, respeitando se os dispostos neste De-
creto, e nas legislacdes federal e estadual vigentes, tais como:

a) aparelhos e acessorios usados para fins terapéuticos ou de correcéo es-
tética;

b) produtos utilizados para fins diagnésticos e analiticos;
c) produtos de higiene pessoal ou do ambiente;

d) cosméticos e perfumes;

e) produtos dietéticos;

f) produtos 6ticos;

g) produtos ortopédicos;

h) produtos de acustica médica;

i) produtos odontolégicos e outros, desde que respeitadas as legislagbes
especificas federal e estadual vigentes;

§1° - Para os fins deste Artigo, as farmécias e drogarias deverdo manter
secdes separadas, de acordo com a natureza dos produtos, e a juizo da
autoridade sanitaria competente;

§2° - E vedada a aplicag&o ou colocag&o em uso, nos proprios estabeleci-
mentos, de qualquer tipo de produtos e aparelhos mencionados neste Ar-
tigo;

Art. 343 - As ervanarias somente poderdo efetuar ou realizar a dispensagao
de plantas e ervas medicinais, excluidas as entorpecentes;

§1° - Os estabelecimentos a que se refere este Artigo, somente poderéo
funcionar apés a concessao da Licenga de Funcionamento pela autoridade
sanitaria competente, e sob a responsabilidade técnica por profissional le-
galmente habilitado;

§2° - As plantas comercializadas sob classificagdo botanica falsa, e entre-
gues ao consumo com 0 mesmo nome vulgar de outras terapeuticamente
ativas, serdo apreendidas e inutilizadas, sendo lavrados os Termos adequa-
dos e os infratores punidos na forma da legislacédo em vigor;

83° - Os estabelecimentos a que se refere este Artigo, dever&o dispor de
armagdes e ou armarios adequados, a critério da autoridade sanitaria com-
petente, e recipientes fechados para o acondicionamento e armazenamento
obrigatorio, livres de p6 ou poeira ou sujidades, e de contaminacéo, de todas
as plantas e partes vegetais;

Art. 344 — Para atendimento exclusivo aos seus usudrios, os estabeleci-
mentos hoteleiros e similares poderéo dispor de medicamentos, sem neces-
sidade de prescricdo médica, isto é, que ndo dependem de receita médica,
observada a relacéo elaborada pelo érgdo competente;

Art. 345 - A dispensacéo de plantas medicinais industrializadas, é permitida
no comércio legalmente habilitado observadas as condi¢des de e-acondici-
onamento, armazenamento adequado e a classificacéo botanica;

Paragrafo Unico - As plantas ou ervas medicinais quando na forma “in na-
tura”, serdo exclusivamente, manipuladas e comercializadas nas farmacias
homeopaticas e de manipulacéo, e congéneres.
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Art. 346 — Os dispensarios de medicamentos deverado ser dotados para seu
funcionamento, dos equipamentos e instalagdes necessarias e independen-
tes, que satisfagam aos requisitos técnicos adequados a manipulacéo e a
comercializacéo pretendida, fixados pela autoridade sanitaria competentes;

Art. 347 — O comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e
de correlatos é privativo das empresas e dos estabelecimentos definidos, e
mencionados neste Decreto, a seguir: drogarias e farmacias com ou sem
atividade de manipulacéo; farmacias e dispensarios de medicamentos de
estabelecimentos assistenciais de salude sem internacéo; postos de medi-
camentos; unidades volantes; distribuidores de insumos farmacéuticos sem
atividade de fracionamento; distribuidores de medicamentos, correlatos, sa-
neantes domissanitarios, de cosméticos, perfumes e produtos de higiene;
armazéns ou depdsitos de medicamentos, drogas e insumos farmacéuticos,
de correlatos, de saneantes domissanitarios, de cosméticos, perfumes e
produtos de higiene, exceto os exclusivos de empresas fabricantes; e erva-
narias;

Paragrafo Unico - E permitida a prestac&o de servigos farmacéuticos, con-
forme requisitos e condi¢des legais, tais como a atengéo farmacéutica, po-
dendo ser compreendida de atenc@o domiciliar, a afericdo de pardmetros
fisiolégicos e bioquimico, e a administragcdo de medicamentos, bem como a
perfuragdo de I6bulo auricular para colocacéo de brincos, ficando devida-
mente descrito na concessao da Licenga de Funcionamento de cada esta-
belecimento, pela autoridade sanitaria competente, quando assim ocorrer
os procedimentos.

a) Os parametros fisiolégicos cuja afericdo € permitida nos termos deste
Decreto, séo a pressao arterial e a temperatura corporal;

b) O parametro bioquimico cuja afericdo é permitida nos termos deste De-
creto, é a glicemia capilar, realizada por meio de equipamento de autoteste;

¢) Os procedimentos mencionados no Paragrafo Unico deste Artigo terdo
a finalidade de fornecer subsidios para a atengao farmacéutica e o monito-
ramento da terapia medicamentosa, visando & melhoria da qualidade de
vida, ndo possuindo, em nenhuma hipétese, o objetivo de diagndstico;

Art. 348 — A farmacia homeopatica somente podera manipular formulas ofi-
cinais e magistrais, obedecida a farmacotécnica homeopatica, obedecidas
as disposicdes legais deste Decreto, e das legislagbes federal e estadual
vigentes, e atendidas as sua peculiaridades;

81° — A manipulagdo de medicamentos homeopaticos ndo constantes das
farmacopéias ou dos formularios homeopaticos dependera da aprovagéo do
6rgédo competente;

§2° - E permitido a comercializacdo de medicamentos ndo homeopéticos
correlatos, quando apresentados em suas embalagens originais;

83° - Far-se-a dispensacdo de medicamentos homeopéticos através de
prescrigdo médica;

84° - Nas localidades desprovidas de farmacia, nas areas ou regiées sub-
urbana ou zona rural, podera ser concedida um licenciamento provisoério,
pela autoridade sanitaria competente, para um posto de medicamentos ho-
meopéticos ou a dispensacéo dos produtos homeopaticos em Unidade Vo-
lante;

Art. 349 — As farmécias e drogarias devem possuir Plano de Gerenciamento
de Residuos de Servicos de Saude — PGRSS, com treinamento continuo
guanto ao uso e descarte de equipamento de protecéo individual — EPI, con-
forme legislacdo especifica;

Paragrafo Unico — Sera permitido as farmécias e drogarias participarem de
programa publico de coleta de medicamentos a serem descartados pela co-
munidade consumidora, com vistas a preservar a saude publica e a quali-
dade do meio ambiente, considerando os principios de biosseguranca e de
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empregar medidas técnicas, administrativas e normativas para prevenir ris-
cos de acidentes e agravos a saude.

Art. 350 — O estabelecimento de comércio farmacéutico devera manter os
Procedimentos Operacionais Padrdo — POP, de acordo com o previsto no
Manual de Boas Préaticas Farmacéuticas, ficando disponiveis e compreen-
siveis as instrugdes a todos os funcionarios, auxiliares e técnicos, e aprova-
dos, assinados e datados pelo responséavel técnico;

§1° — Devem ser mantidos registros da manutencao e calibragdo periédicas
dos aparelhos de preciséo e equipamentos, segundo dispositivos legais e
especificos do 6rgdo competente, e dos manuais de instrugdes do fabri-
cante sobre o equipamento ou aparelho;

§2° - Dispor de sistema de controle e seguranga contra pragas urbanas e
vetores, respeitando se os dispositivos deste Decreto, e em conformidade
com a legislag&o pertinente e vigente;

Art. 351 - Os produtos violados, vencidos, sob suspeita de falsificacéo, cor-
rupgdo, adulteragdo, alteragdo ou improprios para uso devem ser segrega-
dos em local seguro e isolado da area de dispensacéo, identificados quanto
a sua condicéo e destino, de modo a evitar sua entrega ao consumo, ficando
sua inutilizagdo e o descarte, respeitando as exigéncias da legislacéo espe-
cifica do Programa de Gerenciamento dos Residuos dos Servicos de Salde
- PGRSS, e as normas estaduais e municipais vigentes;

Art. 352 — Nas localidades com caracteristicas suburbanas ou zonas rurais,
onde estiverem desprovidas de farmacia, drogaria e posto de medicamen-
tos, poderd, a juizo da autoridade sanitaria competente, ser concedida Li-
cenca de Funcionamento, a titulo provisério ou temporario, para instalagdo
de posto de medicamentos, sob a responsabilidade de pessoa habilitada,
capacitada e iddnea, com competéncia necessaria para proceder a dispen-
sacao dos produtos farmacéuticos, e com supervisao de farmacéutico ins-
crito e regularizado no Conselho Regional de Farmécia do Estado do Rio de
Janeiro — CRF/RJ;

§1° — O licenciamento a titulo provisério ou temporario nédo sera renovado,
desde que, haja a instalacéo e legalizagdo de uma farmacia ou drogaria
dentro da area mencionada neste Artigo;

§2° - As instalagdes e equipamentos necessarios para o licenciamento do
estabelecimento podera ter o comprimento e as exigéncias sanitérias redu-
zidas, a juizo da autoridade sanitaria competente, respaldando-se nas le-
gislacdes supletivas estadual e municipal;

Art. 353 — Podera ser licenciada a titulo provisério ou temporario pela auto-
ridade sanitaria competente, a fim de atender as necessidades e peculiari-
dades das regides mencionadas nos Artigo 348 e seu paragrafo 4°, e Ar-
tigo 352 deste Decreto, para dispensacédo de medicamentos de distribuicao
gratuita, constantes da lista ou relagdo elaborada pelo Servigo Nacional de
Fiscalizacdo da Medicina e Farméacia do Ministério da Saude, devera entdo
a Unidade Volante ou Movel publica ser gerenciada pelo Gestor Municipal,
para a distribuicdo destes medicamentos em regides onde, ndo houver far-
macia, dispensario ou posto de medicamentos publicos;

81° - A permissédo concedida pela autoridade sanitaria competente fixara a
area ou regido a ser percorrida pela Unidade Volante ou Mével publica;

§2° - A Licencga sera cancelada quando ocorrerem na regido atendida, a
instalacao e legalizagdo de uma farmécia, dispensério ou posto de medica-
mentos gratuito;

Art. 354 — A Unidade Volante ou Mdvel publica, a juizo da autoridade sani-
taria competente, podera funcionar sob a responsabilidade e supervisédo de
um farmacéutico legalmente inscrito no Conselho Regional de Farméacia do
Rio de Janeiro — CRF/RJ, e com atividade no local por pessoa capacitada,
habilitada, com treinamento e idoneidade, e competéncia necessarias para
proceder o fornecimento de produtos ou substancias farmacéuticas, sob
prescricdo médica, pertencentes a lista ou relacédo do Sistema de Distribui-
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¢do de Medicamentos publicos, sendo distribuidos pela Secretaria Munici-
pal de Saude da Cidade de Nova Iguacu — SEMUS/NI e pelo Sistema Unico
de Saude - SUS;

Paragrafo Unico — O posto de medicamentos e a Unidade Volante ou M6-
vel publica ndo dependerdo de assisténcia técnica e responsabilidade pro-
fissional.

CAPITULO I
Das Distribuidoras, Representantes, Transportadoras, Depositarios de Me-
dicamentos e de Correlatos

Art. 355 — Somente poderao funcionar na Cidade de Nova Iguagu, as distri-
buidoras, representantes, transportadoras e depositarios de medicamentos
e correlatos, mencionados neste Decreto, a seguir: distribuidores de insu-
mos farmacéuticos sem atividade de fracionamento; distribuidores de medi-
camentos, correlatos, saneantes domissanitarios, de cosméticos, perfumes
e produtos de higiene; armazéns ou depoésitos de medicamentos, drogas e
insumos farmacéuticos, de correlatos, de saneantes domissanitarios, de
cosméticos, perfumes e produtos de higiene, exceto os exclusivos de em-
presas fabricantes; e estabelecimentos de transporte de medicamentos,
drogas e insumos farmacéuticos, exceto as empresas fabricantes, que es-
tejam obrigatoriamente, cadastrados ou registrados, aprovados e licencia-
dos pela autoridade sanitaria competente da Secretaria Municipal de Saude
— SEMUS, respeitando-se as disposic¢oes legais deste Decreto, e em con-
formidade com as resolugdes, normas e as legislacdes especificas dos 6r-
gaos competentes das esferas federal e estadual vigentes, que regulamen-
tam a Autorizagdo de Funcionamento do Estabelecimento — AFE e a Auto-
rizagdo Especial de Funcionamento — AE, quando couber o caso, ou que
venham a substitui-los;

81° - A concessao ou renovagao da Licenca de Funcionamento fica condi-
cionada a apresentacao de roteiro de autoinspecao a ser aprovado pela au-
toridade competente que posteriormente sera usado como base para avali-
acao, juntamente com o parecer técnico de inspecao, elaborado pela auto-
ridade sanitaria competente sobre o estabelecimento, respeitando-se as
disposicGes legais deste Decreto, e as normas, resolucdes e legislagdes
federal e estadual pertinentes;

§2° - Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo, obedecerdo as
normas e leis especificas vigentes, estabelecidas na legislacdo federal e
estadual, ficando sujeitos as a¢fes de Vigilancia e Fiscalizagao Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude de Nova Iguagu - SEMUS/NI, através das
autoridades sanitarias competentes, respeitando-se as competéncias legais
vigentes;

Art. 356 — Aplica-se para os estabelecimentos mencionados neste Capi-
tulo, o descrito nos Artigo 330 e seu paragrafo 2°, e Artigo 355 e seus
paragrafos deste Decreto;

Art. 357 — Os estabelecimentos deste Capitulo, deverdo manter obrigatori-
amente presente, durante o horario de funcionamento pelo menos um res-
ponsavel técnico ou de seu substituto eventual, legalmente habilitados, res-
peitando-se a carga horaria estabelecida em contrato de trabalho, regido
pelo Conselho Regional de Farmécia do Rio de Janeiro - CRF/RJ;

Art. 358 — Aplica-se aos estabelecimentos deste Capitulo as exigéncias
descritas nos Artigos 334, 335, 338 e 339 desta Lei;

Art. 359 — As distribuidoras e transportadoras de comércio atacadista de
medicamentos s6 podem praticar a distribui¢cdo e o transporte de substan-
cias e medicamentos sujeitos a controle especial estando, obrigatoriamente,
com Autorizagdo de Funcionamento de Empresa — AFE e Autorizagédo Es-
pecial de Funcionamento - AE, quando for o caso ou aplicavel, ambas ex-
pedidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Sa-
Gde — ANVISA/MS, e estar em conformidade com as disposi¢des legais
deste Decreto, além de resolugBes e legislages pertinentes da esfera fe-
deral e estadual;
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(h) DEFESA SANITARIA ANIMAL

CAPITULO |
Das Disposi¢c8es Gerais

Art. 360 - As agOes de Defesa Sanitaria Animal a serem adotadas, visam a
higidez dos animais, a higiene e a salubridade dos produtos, subprodutos,
derivados, insumos e residuos em geral, e principalmente o estado de salu-
bridade e higiene dos locais ou estabelecimentos onde se criem ou mante-
nham animais, seja para qualquer fim e também a contribuicdo para com a
salde publica;

Art. 361 - A implementacdo de Programas de Defesa Sanitaria Animal tem
como fatores preponderantes a prevengéo, o controle e a erradicagédo de
moléstias de importancia econémica e social que comprometam a qualidade
de vida do homem, especialmente as zoonoses, bem como as do meio am-
biente;

Paragrafo Unico - Na execucgéo do Programa de Defesa Sanitaria Animal,
cabe ao Gestor Publico Municipal, respeitando-se as atribuicdes, competén-
cias e as legislacdes das esferas federal e estadual vigentes, e norteado
pelas acdes pactuadas entre os gestores publicos, deverdo ser realizados
pelos 6rgdos competentes da Secretaria Municipal de Agricultura em con-
junto com a Secretaria Municipal de Saude, através dos Setores de Vigilan-
cia Sanitaria e de Zoonoses, bem como pelo Setor de Controle de Vetores
da Cidade de Nova Iguagu, em carater suplementar, para executar os pro-
jetos e detalhar a metodologia de trabalhos, assim como as medidas sani-
tarias indispensaveis a consecucao de seus objetivos.

Art. 362 - As medidas de combate as enfermidades transmissiveis e para-
sitarias com grande poder de disseminagdo, obedeceréo as legislacdes fe-
deral, estadual e municipal pertinentes;

Art. 363 - As medidas de controle de transito de animais, seus produtos e
subprodutos, insumos e residuos em geral, obedecerédo as legislagoes fe-
deral, estadual e municipal pertinentes;

Art. 364 - As exigéncias sanitarias poderdo ser alteradas pela autoridade
sanitaria competente, de acordo com recentes e atualizadas normas e dis-
posicOes sanitérias e de agdes preventivas, em fungdo da gravidade da si-
tuacéo epidemioldgica, e do surgimento de enfermidades novas ou por ne-
cessidade emergencial;

CAPITULO I
Das Zoonoses

Art. 365 - As ag0es sanitarias objetivando o controle da populagéo animal,
bem como a prevenc¢éo e o controle das zoonoses no Municipio, passam a
ser norteados pelo presente decreto;

Art. 366 — As definicdes acerca de determinadas terminologias menciona-
das neste Capitulo, entende-se por:

a) ZOONOSE: infec¢do ou doenga infecciosa transmissivel naturalmente
entre animais vertebrados e o homem, e vice-versa;

b) AUTORIDADE SANITARIA: médico-veterinario ou fiscal sanitario, com
esta formacéao e habilitagio profissional, sob a supervisdo do Setor de Vigi-
lancia Sanitéaria e do setor de Zoonoses, da Secretaria Municipal de Saude;

c¢) ANIMAIS DE ESTIMACAO: as espécies domésticas de valor afetivo, pas-
siveis de coabitar com o homem;

d) ANIMAIS DE PRODUGAOQ: as espécies domésticas, criadas, utilizadas
ou destinadas a produgdo econdmica;

e) ANIMAIS SINANTROPICOS: as espécies que, indesejavelmente, coabi-
tam com o homem, tais como os roedores, as baratas, as moscas, os per-
nilongos, as pulgas e outros;
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f) ANIMAIS COMUNITARIOS: todo e qualquer espécie de animal domés-
tico, que ndo tenha um proprietario especifico, mas que tenha formado vin-
culo afetivo com um municipe ou com uma coletividade;

g) ANIMAIS DESPROTEGIDOS: todo e qualquer espécie de animal, reco-
Ihido em vias ou logradouros publico ou privado, por agentes habilitados do
6rgao competente, compreendendo desde o instante da captura e recolhi-
mento, seu transporte e alojamento nas dependéncias aos quais se desti-
narem;

h) CAES AGRESSORES: os causadores de mordeduras a pessoas ou ou-
tros animais de forma repetitiva, em vias ou logradouros publicos ou priva-
dos;

i) MAUS-TRATOS: toda e qualquer acdo voltada contra os animais que im-
plique em crueldade, especialmente em auséncia de alimentacdo minima
necessaria, excesso de peso de carga, tortura, uso de animais feridos, sub-
missdo a experiéncias pseudo-cientificas e o que mais dispde o Decreto
Federal n° 24.645, de 10 de Julho de 1934 (Lei de Protegao aos Animais);

j) CONDICOES INADEQUADAS: a manutencg&o de animais em contato di-
reto ou indireto com outros animais portadores de doencas infecciosas ou
zoonoses, ou ainda, em alojamentos de dimensdes inapropriadas a sua es-
pécie, raca e tamanho ou porte, bem como qualquer situacdo ndo condi-
zente com o bem-estar animal;

k) ANIMAIS SELVAGENS: os animais pertencentes as espécies nado do-
mésticas;

I) FAUNA EXOTICA: animais de espécies estrangeiras;

m) ANIMAIS UNGULADQS: os animais mamiferos com os dedos revestidos
de casco;

n) COLECOES LIQUIDAS: qualquer quantidade de agua parada;

Art. 367 - Constituem objetivos basicos das a¢des de prevencao e controle
de zoonoses da populagéo humana e animal:

a) Prevenir, reduzir e eliminar a morbidade e a mortalidade, bem como os
sofrimentos humanos e animais causados pelas zoonoses urbanas preva-
lentes;

b) Preservar a saide da populagdo, mediante o emprego dos conhecimen-
tos especializados e experiéncias de salde publica pela autoridade sanita-
ria competente do Setor de Vigilancia Sanitéria;

CAPITULO IlI
Das Responsabilidades

Art. 368 - Deverdo os proprietarios ou responsaveis pelos animais:

| — criar e manter seus animais em condi¢des adequadas de nutricdo, saude,
manejo, profilaxia de doengas e protecdo ao meio ambiente;

Il — vacinar seus animais nas épocas e situacdes determinadas pelo 6rgao
competente de Defesa Sanitaria Animal, Federal ou Estadual, e pelas leis
municipais pertinentes ou ainda por 6rgdo que tenha convénio com os cita-
dos anteriormente;

11l — facilitar todas as ac¢des ou atividades relacionadas a legislacéo sanitaria
federal, estadual e municipal, como acesso a locais e animais bem como
aos atos normativos da Secretaria de Municipal de Saude - SEMUS, relaci-
onados ao 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria;

IV — eliminar todos os obstaculos de sua responsabilidade que dificultem a
execucdo das ac¢des ou atividades previstas na legislacéo sanitaria vigente;
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V — comunicar imediatamente ao 6rgéo federal, estadual e municipal com-
petentes, a existéncia de qualquer foco ou suspeita de doengas previstas
na legislacéo federal, estadual ou municipal ou qualquer outra que seja ou
se ache risco para a sanidade animal, e consequentemente para a salde
publica coletiva ou a saude individual;

VI — Contribuir com a sanidade animal com as seguintes atitudes:

a) Manter os animais sadios, tanto animais de produgéo como de estimacéao,
comprovado através do atestado de sanidade animal, quando necessario
for, através de recomendacdes técnicas feitas pela autoridade sanitaria
competente, baseado em normas legais, sobre o controle e prevencéo de
ectoparasitos, que procedam de propriedades ou regibes onde néo ocorra
doenga, ou nao tenha ocorrido doenga num periodo anterior determinado
ou que sejam considerados livres de determinadas doencas e que nao pos-
suam outras restri¢cées, de acordo com a legislagéo sanitaria vigente;

b) Os animais estejam identificados de acordo com critérios préprios para
cada espécie ou raga, e no caso de animais de estimagéo com dispositivo
eletrénico tao logo a pratica seja normatizada no Municipio;

VIl — Séo requisitos sanitarios especificos e obrigatérios, as vacinagées, as
provas biologicas, as medidas profilaticas e os tratamentos terapéuticos
para as seguintes espécies:

1- espécie bovina e bubalina:

a) vacinacao contra febre aftosa;

b) sorologia negativa contra brucelose;

c) tuberculinizardo negativa;

d) atestado de vacinacao contra brucelose para fémeas;

e) pré-imunizagao contra tristeza parasitaria para animais procedentes de
regides ou paises onde ndo ocorra a doenga;

f) tratamento contra endo e ectoparasitas;

g) sorologia negativa para leptospirose;

2 — espécie equina:

a) sorologia negativa para anemia infecciosa equina (A.l.E.);
b) tratamento contra endo e ectoparasitoses;

c) exame negativo para Mormo;

3 — espécie suina:

a) sorologia negativa para peste suina classica;

b) sorologia negativa para doenca de Aujeszky;

c¢) sorologia negativa para leptospirose;

d) certificagdo de Granjas de Suinos com Minimo de Doengas — GSMD no
caso de reprodutores e matrizes;

e) tratamento contra endo e ectoparasitoses;
4 — espécie ovina:

a) sorologia negativa para brucelose;

b) tratamento contra endo e ectoparasitoses;

5 — espécie caprina:
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a) sorologia negativa para brucelose;

b) teste de imunodifusdo em gel &gar negativo para encefalite caprina
(CAE); c) tuberculinizagéo negativa;

d) sorologia negativa para leptospirose;

e) tratamento contra endo e ectoparasitoses;
6 — espécie avicola:

a) vacinacgao contra Marek;

b) para aves adultas, atestado negativo para tifo, pulorose e micoplasmose,
exceto para animais destinados ao abate imediato;

¢) os pintos em transito devem ser oriundos de estabelecimentos certifica-
dos como livres de tifo, pulorose, micoplasmose e doenca de Newcastle;

d) tratamento contra endo e ectoparasitoses;
7 — espécie canina:
a) vacinacao contra raiva;

b) controle e eventualmente também vacinagéo de leishmaniose tegumen-
tar e visceral;

c) tratamento contra endo e ectoparasitoses;
8 — espécie felina:
a) vacinacao contra raiva;

b) tratamento para endo e ectoparasitas, além de controle de fungos der-
matoldgicos;

9 — lagomorfos:

a) os animais devem proceder de propriedades ou estabelecimentos onde
tenha sido atestada a néo ocorréncia de mixomatose nos 180 (cento e oi-
tenta) dias anteriores a sua movimentagao;

b) tratamento contra endo e ectoparasitoses;

10 — espécies aquaticas:

a) auséncia de ectoparasitos;

b) certificagdo de Granja Aquicola com um Minimo de Doengas, exceto para
animais destinados ao abate imediato;

c) guia para transito de matrizes, alevinos, girinos, similares, tratamento
contra endo e ectoparasitoses;

11— espécies de animais silvestres e exoticas:

a) os animais devem estar acompanhados de atestado sanitario e de docu-
mento fornecido pelo Instituto Brasileiro do Meio Ambiente e dos Recursos
Naturais Renovaveis — IBAMA;

Art. 369 - E proibido o passeio de cdes nas vias e logradouros publicos,
exceto com o uso adequado da coleira e guia, e conduzidos por pessoas
com idade e forga suficientes para controlar os movimentos do animal;

Paragrafo Unico - Os cdes mordedores e bravios somente poderéo ser
conduzidos nas vias e logradouros publicos devidamente protegidos através
de coleira, guia e focinheira ou utensilios individuais apropriados, que per-
mita a abertura total da embocadura do animal, possibilitando a perda de
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calor pela via respiratéria, independente de raga e tamanho, ou em veiculos,
com equipamentos de contengdo, necessarios para evitar a evasédo e ou
agressdo a pessoas e ou animais, permanecendo com estes utensilios pro-
tetores enquanto estiverem nas localidades publicas.

Art. 370 - Todo o proprietario é obrigado a vacinar seu cédo ou gato contra a
raiva animal, a partir dos 04 (quatro) meses de idade ou conforme preconi-
zacao ou recomendacao do 6rgdo competente do Ministério da Saude, ob-
servando para a revacinagdo anual ou de acordo com o recomendado pelo
médico-veterinario, baseado no tipo de vacina utilizada e o laboratoério;

81° - a vacinagdo de que trata este Artigo devera ser feita gratuitamente
pelo érgdo competente do Municipio, no decorrer de todo 0 ano ou em pro-
gramas ou campanhas de prevengdo municipal anual;

§2° - O responsavel pelo animal tem a obrigatoriedade de guardar e apre-
sentar o certificado de vacinagéo para a autoridade sanitaria competente,
sempre que for solicitado;

§3° - Nao sendo apresentado o certificado de vacinagéo, o responsavel sera
notificado ou intimado a providenciar a vacina¢éo do animal no prazo de 20
(vinte) dias;

Art. 371 — Fica considerado como animal comunitério aquele que, vive em
proximidade de vias ou logradouros onde séo, voluntaria e habitualmente,
cuidados através de pessoas da comunidade local, tendo estabelecido uma
relacéo de dependéncia e vinculo de afeto;

Paragrafo Unico — Estes animais devem ser cadastrados e identificados,
eletronicamente, castrados e supervisionados anualmente pelo 6rgdo com-
petente.

Art. 372 - O animal comunitario devera ser mantido sob os cuidados da
comunidade e ou individuos desta comunidade, onde serdo cadastrados
pelo 6rgdo competente, ficando o Poder Municipal como co-responsavel,
quando for o caso;

Art. 373 - Os responsaveis pelos animais bravios deverdo manté-los afas-
tados de portes, campainhas, medidores de agua e luz, caixas de corres-
pondéncias, a fim de que os funcionarios das empresas prestadoras de ser-
vicos possam ter acesso seguro, sem sofrer ameaga ou agresséo efetiva
por parte dos animais, bem como os transeuntes;

§1° - No imével que tiver animal bravio, devera ser afixado uma placa com
os dizeres em tamanho, leitura e local visivel e de facil acesso ao publico,
em como a distancia adequada, comunicando a informacéo de “céo bravio”;

§2° - O céo de qualquer raga que for considerado agressivo na avaliagao
comportamental estara sujeito as medidas legais cabiveis, em conformi-
dade com as disposi¢des legais deste Decreto, e das legislagbes federal e
estadual vigentes, ressalvado o direito do proprietario ou do possuidor, de
discordar dessa avaliagao;

§3° - Na reincidéncia da agresséo, o animal sofrera as restricdes na sua
circulagio em &reas publicas, nos termos deste Decreto;

Art. 374 - Em caso de acidente por mordedura a terceiros, pessoas ou ani-
mais, devera o responséavel tomar as medidas necessérias para o atendi-
mento junto ao acidentado, sendo o céo submetido a observacao e avalia-
¢do comportamental, preferencialmente em seu préprio ambiente, sob a
guarda do proprietario;

Paragrafo Unico - O disposto neste Artigo n&o se aplica quando a agres-
séo for em decorréncia de invaséo ilicita da propriedade em que o animal
esteja de guarda ou em legitima defesa do proprio animal, de sua ninhada
ou de seu proprietario.

Art. 375 - Sera apreendido todo e qualquer animal:

a) encontrado solto nas vias e logradouros publicos ou mesmo nos locais
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de livre acesso ao publico, salvo se for animal comunitario;

b) suspeito de raiva ou outra zoonose;

c) submetido a maus tratos por seu proprietario ou preposto deste;
d) mantido em condi¢des inadequadas de vida ou alojamento;

e) cuja criacd@o ou uso sejam vedados pelo presente decreto ou por legisla-
¢éo federal ou estadual vigentes;

Paragrafo Unico - Os animais apreendidos por forca do disposto neste Ar-
tigo, somente poderdo ser resgatados se for constatado e avaliado pela
autoridade sanitaria competente, ndo mais subsistirem as causas que pro-
piciaram a apreenséo.

Art. 376 - Serdo apreendidos os caes mordedores contumazes, esta atitude
dar-se-4 pela observagao, avaliagdo e constatagdo pela autoridade sanitaria
competente, ou pela comprovagdo mediante 02 (dois) ou mais registro de
boletim de ocorréncia sobre a agressividade do animal feito em delegacia
policial;

Art. 377 - O animal cuja apreensao for impraticavel por estar em condicao
de salde irrecuperavel ou cujo comportamento ponha em risco e agravo a
salide publica, podera, a juizo da autoridade sanitaria competente, ser sa-
crificado "in loco";

Art. 378 - A Prefeitura da Cidade de Nova Iguagu n&o responde por indeni-
zacg&o nos casos de:

a) dano ou 6bito do animal apreendido;

b) eventuais danos materiais ou pessoais causados pelo animal durante o
ato de apreensao;

Art. 379 - Os animais apreendidos poder&o sofrer as seguintes destinagoes,
a critério do 6rgdo sanitario competente:

a) Resgate;
b) Leilao;

¢) Adocao;
d) Doacéo;
e) Eutanasia.

Art. 380 - Os atos danosos cometidos pelos animais sdo de inteira respon-
sabilidade de seus proprietarios, devendo os animais serem alojados em
locais seguros, onde fiquem impedidos de fugir ou agredir as pessoas ou
outros animais;

Paragrafo Unico - Quando o ato danoso for cometido sob a guarda de pre-
posto, estender-se-a para este a responsabilidade a que alude o presente
Artigo.

Art. 381 - E de responsabilidade dos proprietarios a manutencdo dos ani-
mais em perfeitas condi¢cdes de alojamento, alimentagédo, salde e bem-es-
tar, bem como as providéncias pertinentes a remogao ou recolhimento dos
dejetos por eles deixados em vias e logradouros publicos ou seu excesso
em via privada, para ndo agredir o meio ambiente e nem gerar fonte atrativa
de pragas urbanas e vetores, causando transtornos ou incobmodo a vizi-
nhanca;

Art. 382 - Os animais cujo proprietario, por motivos de for¢ca maior, ndo tiver
condi¢gbes de manter o referido animal, devera providenciar um proprietério
substituto que assuma de forma documental os cuidados ao animal; este
mesmo proprietario devera assinar termo se comprometendo a ndo assumir
a responsabilidade de outro animal.
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Art. 383 - Qualquer animal que esteja evidenciando sintomatologia clinica
de raiva, constatada a suspeita por médico veterinario, sera prontamente
isolado ou em caso de impossibilidade do isolamento e com permisséo do
proprietario, devera ser realizada a eutanasia, e encaminhado ao laboratério
de referéncia, oficial ou particular credenciado, para coleta de material e os
procedimentos de diagnéstico laboratorial, bem como feito as devidas noti-
ficacdes obrigatérias legais aos 6rgdos competentes nas esferas federal,
estadual e municipal para as devidas medidas cabiveis ao caso;

Art. 384 - O proprietério fica obrigado a permitir o acesso da autoridade
sanitaria competente, quando no exercicio de suas fungdes, as dependén-
cias de alojamento do animal, sempre que for necessario, bem como a aca-
tar as determinagdes por ele emanadas;

Art. 385 - A manutencgdo de animais em prédios ou edificios condominiais
sera permitida, dentro dos aspectos legais;

Art. 386 - Os animais da espécie canina e felina deverdo ser registrados
apo6s microchipagem iso em érgdo municipal ou privados, a ser definido em
legislagdo complementar, e vacinados anualmente contra raiva ou conforme
a necessidade contra outras doencas, e dado baixa com seu 6bito ou mu-
danca de Municipio;

Paragrafo Unico - O disposto neste Artigo aplica-se também aos equi-
deos.

Art. 387 - Em caso de 6bito ou falecimento do animal, cabera ao proprietario
a destinacdo adequada ao cadaver ou corpo do animal, ndo podendo ser
descartados em vias ou logradouros publicos;

Art. 388 - Os hospitais, clinicas e consultérios veterinarios deverao firmar
convénio ou contrato para descarte adequado dos animais em 6bito nas
suas instala¢des, ou mesmo comprovar o destino final destes cadaveres;

Art. 389 - E proibido o acumulo de lixo, materiais inserviveis ou outros ma-
teriais que propiciem a instalacao e proliferagdo de roedores ou outros ani-
mais da fauna sinantrépica, por isso o municipe tem que adotar medidas
necessarias para a manutencdo de suas propriedades, sempre limpas e
isentas das pragas urbanas e vetores que causem riscos e agravos a saude
publica;

Art. 390 — Os estabulos, cocheiras, galinheiros, pocilgas e outros criatérios
que, de qualquer modo, onde se criem animais em areas urbanas, ndo po-
derdo estar situados em locais ocasionando incOmodo ou transtorno ou in-
salubridade & populacéo local, em nenhuma hipétese, esses criadouros de-
vem estar localizados a distancia de menos 50 (cinquenta) metros das divi-
sas de moradias vizinhas ou da frente dos logradouros ou vias publicas;

Paragrafo Unico — No descumprimento desta exigéncia sanitaria, ficara o
infrator, isoladamente ou cumulativamente, sujeito as penalidades de adver-
téncia no primeiro ato de fiscalizagdo, e no caso de reincidéncia, conforme
avaliacdo e parecer técnico da autoridade sanitaria competente, far-se-a a
lavratura dos Termos adequados acerca das penalidades concorridas pelo
infrator, em toda e qualquer propriedade, estabelecimentos industriais e co-
merciais, e de servigos.

Art. 391 - E proibida a criacdo e a manutencdo de animais da espécie suina,
em zona urbana, salvo nas condicdes ja descritas no Artigo 390 e seu Pa-
ragrafo Unico, e em condigbes sanitarias que ndo gerem riscos e agravos
a saude publica;

Paragrafo Unico - A criacdo e a manutencgdo dos animais ungulados, em
zona urbana, com excegdo dos suinos, sera regulamentada por legislacao
complementar pelo Gestor Publico Municipal.

Art. 392 - E proibido, salvo as excecdes estabelecidas neste Decreto e si-
tuacBes excepcionais, a juizo da autoridade sanitaria competente, a criagao,
a manutencao e o alojamento de animais selvagens da fauna exética, res-
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peitando-se os limites das legislagbes ambientais das esferas federal e es-
tadual,

Paragrafo Unico - Ficam adotadas as disposicdes pertinentes contidas na
Lei Federal n° 5.197, de 03 de janeiro de 1967, no que tange a fauna brasi-
leira.

Art. 393 — Em residéncia particular, ndo sera permitida, a criacao, o aloja-
mento e a manutengéo, em quantidade de animais incompativeis com o es-
pago fisico, bem-estar e sanidade animal e a publica, das espécies caninas
ou felinas, com idade superior a 90 (noventa) dias;

Paragrafo Unico - Os canis de propriedade privada, somente poderao fun-
cionar ap0s inspec¢édo sanitaria realizada pela autoridade sanitaria compe-
tente, em que serdo examinadas as condi¢des de alojamento e manutencao
dos animais, ap6s parecer ou laudo técnico, podera consequentemente ob-
ter o licenciamento do 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria, que sera
renovado conforme disposto neste Decreto.

Art. 394 - E vedado:

a) a permanéncia de animais nos recintos e locais publicos ou privados, de
uso coletivo, tais como: cinemas, teatros, clubes esportivos e recreativos,
estabelecimentos comerciais, industriais e de salde, escolas, piscinas,
feira-livres;

b) a pratica de adestramento de caes para ataque, em vias ou logradouros
publicos ou em locais de livre acesso ao publico;

c) a comercializagéo de cées e gatos em vias ou logradouros publicos;

d) a utilizacdo de qualquer animal em situag@es que caracterizem humilha-
¢do, constrangimento, violéncia ou qualquer pratica que cause prejuizo ao
bem-estar ou dignidade animal, sob qualquer alegacao;

e) a afixagdo de faixas, “outdoors”, “back-lights” ou similares e qualquer ou-
tro tipo de propaganda nos espacos publicos, assim como pinturas em vei-
culos ou fachadas de imoével, que divulguem ou ressaltem a ferocidade de
cdes e gatos, bem como a associagdo de qualquer espécie ou raga com
imagem de violéncia ou desrespeito aos animais;

f) a exposicédo de toda e qualquer espécie de animal bravio ou selvagem,
ainda que domesticado, em vias ou logradouros publicos ou locais de livre
acesso ao publico;

g) a utilizacéo ou exposicao de animais vivos em vitrines, a qualquer titulo;

Paragrafo Unico - excetuam-se da proibi¢do deste Artigo, os locais, recin-
tos e estabelecimentos, legal e adequadamente, instalados e destinados a
criagdo, comercializagéo, treinamento, competicao, alojamento, tratamento
e abate de animais.

Art. 395 - E permitido:

a) aos caes-guia, 0 ingresso em quaisquer estabelecimentos de uso cole-
tivo, publicos ou privados, bem como aos meios de transporte publico cole-
tivo, quando acompanhado pela pessoa portadora de deficiéncia visual ou
outra qualquer deficiéncia, desde que comprovada;

b) a manutencéo e o ingresso de animais de companhia em estabelecimen-
tos publicos ou privados de uso coletivo fica submetido a permisséo, a cri-
tério dos responsaveis pelo estabelecimento, ressalvado o disposto para os
cdes-guia e obedecidas as normas de higiene e saude publica;

c) o ingresso de animais de companhia nos transportes publicos de uso co-
letivo, fica permitido desde que o animal seja de pequeno porte e transpor-
tado em caixa ou bolsa de contencéo apropriada, ressalvado o disposto aos
caes-guia e obedecidas as normas de higiene, seguranca e satde publica;

d) Os casos de recuperacao ou terapia humana com a presenga de animais
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domésticos em hospitais e similares, sera permitido, desde que haja acordo
entre o 6rgéo de Vigilancia Sanitaria e a dire¢cdo do estabelecimento;

Art. 396 - O Poder Publico Municipal podera destinar espaco, nas areas
publicas, para permanéncia ou circulagédo de animais soltos;

Art. 397 — O Poder Publico Municipal através de seus érgdos competentes,
em conjunto com entidades ou organizagdes de protecéo animal convenia-
das, poderao realizar campanhas educativas, observando o disposto neste
Capitulo:

a) Visando a prevencédo do abandono e da superpopulagéo animal,

b) Conscientizando a populagéo ou comunidade da necessidade da posse
responsavel e do controle reprodutivo de animais;

c¢) Estimulando a adogéo de animais abandonados;
d) Difundindo a importancia do respeito a todas as formas de vida animal;

Art.398 - O controle da populacédo animal de cées e gatos, devera ser feito
pelo Poder Publico Municipal ou por entidade ou organizagéo de protegdo
animal conveniada, através de Programas de Controle Reprodutivo Animal
Permanente, sendo proibido a utilizagédo de eutanasia animal;

Paragrafo Unico — O Municipio devera proporcionar a construcdo de uma
Unidade de Vigilancia em Zoonose — UVZ, com o intuito de alavancar os
programas relacionados a animais e suas doengas.

Art. 399 — O Gestor Publico Municipal podera propiciar nos curriculos das
escolas publicas municipais, serem introduzidas nog¢Ges de respeito e pro-
tecdo aos animais, divulgando-se as disposi¢Ges legais relativas aos ani-
mais, a “Declaragéo Universal dos Direitos dos Animais” e os principios da
posse responsavel de animais, segundo Artigo 397;

Art. 400 — O responsavel legal pela manutengdo e alojamento de animais
em criadouros e lojas de comercializag&o, devera:

a) assegurar-lhes adequadas condigGes de bem-estar, saude, higiene e cir-
culagdo de ar, garantindo-lhes comodidade, protecdo contra insolagdo ou
intermac&o, contra intempéries e ruidos excessivos, alojamento com dimen-
sOes apropriadas ao seu tamanho ou porte e quantitativo, de forma a per-
mitir-lhes uma movimentacao livre;

b) assegurar-lhe alimentacdo e agua na frequéncia, quantidade e qualidade
adequada a sua espécie e raga, assim como repouso e descanso gque sa-
tisfagam as suas necessidades;

¢) manter limpo o local em que ficar o animal, providenciando a remogéo
diaria e destino adequado dos dejetos e residuos, segundo a Engenharia
Sanitaria, para ndo proporcionar agressao ao meio ambiente, e nem gerem
problemas ou incémodo ou transtornos a vizinhanga, e néo deve ser fonte
atrativa para pragas urbanas e vetores;

d) providenciar assisténcia médico-veterinaria, se necessario for;

e) evitar o confinamento com outros animais ferozes ou violentos, de tama-
nhos ou portes desiguais, ou que aterrorizem ou molestem;

f) evitar a procriacéo ininterrupta das fémeas, sem repouso entre as gesta-
¢Oes, de forma a prevenir danos a sadde do animal, e um controle reprodu-
tivo, através da posse responsavel;

Art. 401 - Os estabelecimentos de comercializagdo de animais vivos, com
fins ndo alimenticios, ficam sujeitos, ao enquadramento para legalizacéo
junto a autoridade sanitaria competente, e assim obter o licenciamento, que
sera renovado conforme as disposicdes legais deste Decreto;

Paragrafo Unico — A concessé&o ou renovacéo do licenciamento, ocorrera
através de preenchimento do roteiro de Auto-inspecéo, a ser publicado pela
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autoridade competente que posteriormente serd usado como base para
avaliagdo, juntamente com o parecer técnico de inspec¢ao, elaborado pela
autoridade sanitaria competente, em que serdo examinadas as condigfes
sanitérias de alojamento e manutencéo dos animais.

Art. 402 - E proibido o uso de animais feridos, enfraquecidos ou doentes,
em veiculos de tragdo animal, salvo se houver proibigdo pelo poder execu-
tivo Estadual ou Federal,

Paragrafo Unico - E obrigatério o uso de sistema de frenagem, acionado
especialmente quando da descida de ladeira, nos veiculos de que trata este
Artigo.

Art. 403 - As exposicdes, feiras, leiles e outras aglomeracdes de animais,
poderdo ser realizadas somente ap6s autorizagdo prévia da autoridade sa-
nitaria competente, do 6rgéo de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal
de Saude - SEMUS, e demais 6rgaos municipais, se for o caso e necessario,
das autorizagdes dos demais érgéos das esferas federal e estadual;

Paragrafo Unico - Os circos ficam proibidos de servirem-se de animais para
exibicdo em seus espetaculos.

Art. 404 - Os promotores dos eventos com animais, deverdo apresentar do-
cumentacdo necessaria para autorizagdo de funcionamento, com designa-
¢do de um médico-veterinario, responsavel pela assisténcia técnica e sani-
taria para os

animais, e demonstrar que foram atendidos os requisitos gerais e especifi-
cos a que se referem nas legislagoes federal, estadual e municipal, respei-
tando-se ao disposto no Artigo 364;

Paragrafo Unico- Quando se verificar doengas ou suspeitar de alguma
anormalidade nos animais expostos, o recinto sera interditado e a retirada
dos animais somente podera ser efetuada com autoriza¢éo do 6rgdo com-
petente de Defesa Sanitaria Animal Federal, Estadual ou Municipal, ap6s
serem adotadas as medidas sanitarias recomendadas.

Art. 405- Fica o proprietario, responsavel ou condutor de qualquer animal,
seja para passeio ou trabalho, obrigado a recolher todo o estrume ou bolo
fecal que porventura sejam depositados nas vias publicas e outros logra-
douros;

Art. 406 —Sendo constatadas as irregularidades, incorre¢es ou infracdes
pela autoridade sanitaria competente a qualquer dispositivo deste Capitulo,
independentemente de outras sanc¢des cabiveis decorrentes da legislagao
das esferas federal e estadual, poderdo aplicar-se as seguintes penalida-
des:

a) Adverténcia;
b) Multa;
c) Apreenséo do animal;

d) Interdicé@o parcial ou total, temporéaria ou definitiva, de locais ou estabe-
lecimentos;

e) Cassacao ou cancelamento da Licenca de Funcionamento;

Paragrafo Unico - Sem prejuizo das penalidades previstas neste Artigo, o
proprietario do animal apreendido ficara sujeito ao pagamento das despe-
sas decorrentes do transporte, alimentacéo, assisténcia veterinaria e outras
pertinentes.

Art. 407 — As penalidades mencionadas neste Capitulo poderdo variar de
01 (um) a 100 (cem) UFINIG, de acordo com a natureza e a gravidade, bem
como a reincidéncia do dano ou ato ou fato concorrido pelo infrator, e a juizo
da autoridade sanitaria competente, sem prejuizo das demais sancdes e
penalidades legais cabiveis;
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Art. 408 - O desrespeito ou desacato ou constrangimento, e dificultar ou
embaracar ou impedir as acdes e o exercicio das fun¢des pulblicas da auto-
ridade sanitaria competente, efetuadas pelo infrator, levardo as penalidades
previstas neste Decreto, sem prejuizo das demais sangdes civil e penal ca-
biveis;

CAPITULO IV
Do Controle de Pragas Urbanas e Vetores

Art. 409 - Os proprietarios de iméveis particulares, legalmente estabeleci-
dos sédo responsaveis pela manutencédo de sua propriedade em condigdes
sanitarias que dificultem a presenca de pragas urbanas e vetores, tais como,
sem acumulo de lixo, materiais inserviveis, vegetagdo densa, entre outros,
ficando sujeito as sancdes legais deste Decreto;

Art. 410 - Os proprietéarios de terrenos baldios ou de qualquer finalidade,
devem zelar pela limpeza e controle do crescimento da vegetacéo, e acu-
mulo de lixo, para evitar ser foco de pragas urbanas e vetores, ficando su-
jeito as sancgdes legais pelo descumprimento deste Artigo;

Art. 411 — Os estabelecimentos que comercializem ou armazenem pneu-
maticos ou qualquer outro material que possibilite 0 acimulo de agua, de-
vem manté-los em local coberto e permanentemente isentos de colecdes
liquidas, de forma a evitar a proliferacéo de pragas urbanas e vetores que
causem riscos e agravos a saude publica;

Art. 412 - E proibido o uso de recipientes ou receptaculo ou vasilhames que
permitem o acimulo de &gua nos estabelecimentos industriais, comerciais
e prestadores de servicos, e nos logradouros publicos ou privados, especi-
almente em cemitérios publicos e privados;

Art. 413 — Nas éareas de construcéo civil € obrigatéria, constante e perma-
nentemente, a drenagem das aguas pluviais e ou de qualquer outra natu-
reza, no intuito de evitar a proliferagdo de vetores, bem como providenciar
a remocgéao de materiais inserviveis, e manter sempre limpo o local sob sua
responsabilidade;

Art. 414 - as residéncias com piscina e ou com reservatério de agua, e tam-
bém os estabelecimentos comerciais e industriais, devem zelar pela sua
manutencao e protecdo ao acesso, para evitar a proliferagdo de vetores;

(i) INFRACOES E PENALIDADES

Art. 415 - Considera-se infragdo sanitaria, a desobediéncia ou inobservan-
cia ao disposto neste Decreto, e demais Normas, Resolugdes, Regulamen-
tos e Legislagdes vigentes relacionadas as condi¢des higiénico-sanitérias,
e de risco e agravos a saude publica, sem prejuizo das sancdes de natureza
civil e penal cabiveis;

Art. 416 - O resultado da infracdo sanitaria € imputavel a quem lhe deu
causa ou para ela concorreu ou se beneficiou, por acdo ou omisséo, bem
como por solidariedade;

Paragrafo Unico - Exclui a imputac&o de infracdo sanitaria, a causa decor-
rente de caso fortuito ou forca maior ou quando proveniente de eventos na-
turais ou circunstancias imprevisiveis, que vier a determinar avaria, deterio-
racdo ou alteracéo de produtos ou de bens do interesse da satude publica
coletiva ou individual.

Art. 417 - As infragdes sanitarias classificam-se em leves, graves e gravis-
simas;

| - leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por circunstancias ate-
nuantes;

Il — graves, aquelas em que for verificada uma circunstancia agravante;

IIl — gravissimas, aquelas em que seja verificada a existéncia de duas ou
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mais circunstancias agravantes;
Art. 418 - S&o circunstancias atenuantes:

| —ter o infrator, por espontanea vontade e imediatamente, procurar o reparo
ou cessar, minorar ou diminuir as consequéncias do ato ou dano lesivo a
salide publica, que lhe for imputado;

Il — ser a irregularidade cometida pelo infrator, pouco significativa ou funda-
mental para alcancar o ato ou dano lesivo a salide publica coletiva ou indi-
vidual;

11l — ser o infrator primario, e a falta cometida, de natureza leve;

IV — a falta ou incompreenséo da norma ou legislagdo sanitaria, quanto pa-
tente a incapacidade do agente infrator, para entender o caréater ilicito do
fato ou ato ou dano lesivo a saude publica;

V — ter o infrator sofrido coacéo, para a pratica do ato lesivo;
Art. 419 - S&o circunstancias agravantes:
| — ter o infrator agido com dolo, ainda que eventualmente, fraude ou ma fé;

Il — ter o infrator cometido a infragdo sanitaria para obter vantagem pecuni-
aria decorrente, de agao ou omissao, em contrario ao disposto na legislagao
sanitéria;

IIl — deixar o infrator de tomar as providéncias de sua algada, tendo conhe-
cimento do ato lesivo ou risco ou agravo a saude, assim néo realizando os
procedimentos de evitar ou sanar ato ou fato ou dano lesivo a satde publica
coletiva ou individual;

IV — o infrator coagir outrem para a execugdo material da infragao;

V — ter a infragc@o consequéncias calamitosas a salude publica coletiva ou
individual;

VI — ser o infrator reincidente;

VIl — ter o infrator dificultado, embaragado, impedido, constrangido ou pre-
judicado a agao fiscalizadora;

VIl — A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento
na penalidade gravissima, e quando persistir ou permanecer na infragao
continuada ou cometer a infracdo igualmente a anterior, mesmo que ja te-
nha sofrido a penalidade através de processo administrativo;

Art. 420 — Para a imposicédo da penalidade de forma gradual, a autoridade
sanitaria competente devera avaliar;

| — as circunstancias atenuantes e agravantes;

Il — a gravidade do fato ou ato ou dano ou risco ou agravo lesivo a saude,
tendo em vista as suas consequéncias efetivas ou potenciais para a salde
publica coletiva ou individual;

Il — os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias vigentes;

Paragrafo Unico — Na aplicacdo da penalidade de multa, a autoridade sa-
nitaria competente levara em consideragéo a capacidade econémica do in-
frator.

Art. 421- Havendo concorréncias de atos atenuantes e agravantes, a apli-
cacdo da penalidade pela autoridade sanitaria competente, sera conside-
rada em raz&o dos atos ou danos ou riscos ou agravos a salude que sejam
preponderantes;

Art. 422 - As infracGes sanitarias podem ser aplicadas e punidas, de forma
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isolada ou alternada ou cumulativamente, sem prejuizo das san¢ées de na-
tureza civil ou penal cabiveis, com as seguintes penalidades:

| — adverténcia;
Il — multa;

IIl — apreenséo e inutilizagdo de produto, de bens, substancia ou matéria-
prima;

IV — suspenséo da fabricagdo e ou comércio de produto ou de bens;

V — cassacéo ou cancelamento da Licenca de Funcionamento do estabele-
cimento, ou quando for o caso, da Autorizagéo de Funcionamento;

VI — interdicéo de produto ou de bens;

VIl — cancelamento de registro de produto ou de bens;

VIl — interdigao total ou parcial do estabelecimento;

IX — interdigao definitiva ou temporaria do estabelecimento;
X — proibicdo de propaganda,;

Art. 423 - As penalidades previstas neste Decreto seréo aplicadas pela au-
toridade sanitaria competente, conforme as atribui¢des legais que lhes se-
jam conferidas por investidura ou delegagéo de competéncia ou legislages
especificas, e obrigatoriamente, inseridos no organograma ou estrutura ad-
ministrativa da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS;

Paragrafo Unico — A autoridade sanitaria competente, no exercicio das fun-
¢Oes de fiscalizacéo, tem competéncia para fazer cumprir as leis e regula-
mentos sanitarios, lavrando Termos de Visita Sanitaria, de Intimacéo, de
Notificagdo, de Auto de Infracdo, entre outros apropriados, referentes a pre-
vencao e repressao de tudo que causar danos ou riscos e agravos lesivos
a saude publica coletiva ou individual, tendo acesso livre em todos os luga-
res onde tiver que exercer o poder de policia administrativa, segundo as
suas atribui¢des legais.

Art. 424 - Nos casos de reincidéncia, as multas previstas neste Decreto se-
rdo aplicadas em valor correspondente ao dobro da multa atribuida anteri-
ormente;

Art. 425 - S&o infragbes sanitarias:

| — Construir, instalar ou fazer funcionar no Municipio, hospitais especializa-
dos ou n&o, clinicas especializadas ou ndo, casas ou postos de saude, ser-
vigos ou unidades de saude, casas de repouso, estabelecimentos ou orga-
nizagGes afins, que se dediquem a promogao, protecdo e recuperagdo da
saude, sem a Licenca de Funcionamento do érgdo competente ou contrari-
ando as normas regulamentadoras e legislacdes das esferas federal, esta-
dual e municipal vigentes:

Pena — adverténcia, interdi¢do, cancelamento da Licenca e / ou multa de 50
(cinquenta) a 250 (duzentas e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

Il —instalar ou fazer funcionar no Municipio, consultérios médicos e odonto-
l6gicos, e de quaisquer atividades paramédicas; laboratérios de analises e
de pesquisas clinicas, e estabelecimentos afins; institutos de esteticismo,
ginastica, fisioterapia e de recuperacéo ou de repouso, e congéneres; gabi-
netes ou servicos que utilizam aparelhos e equipamentos geradores de
Raio-X, substancias radioativas ou radiacdes ionizantes e outras; estabele-
cimentos, laboratorios, oficinas e servigos de 6tica, de aparelhos e produtos
6ticos, de protese dentéria, de aparelhos ou produtos para uso odontol6-
gico; ou explorar atividades comerciais, industriais ou filantrépicas, com a
participac@o de agentes que exercam profissdes ou ocupagdes técnicas e
auxiliares relacionadas com a satde; sem a Licenca de Funcionamento do
6rgdo competente ou contrariando as normas regulamentadoras e legisla-
¢Oes das esferas federal, estadual e municipal vigentes:
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Pena — adverténcia, interdi¢do, cancelamento da Licenca e / ou multa de 50
(cinquenta) a 250 (duzentas e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

11l — extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fra-
cionar, embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, trans-
portar, comprar, vender, ceder, ou usar alimentos, produtos alimenticios,
medicamentos, drogas, insumos farmacéuticos, produtos dietéticos, de hi-
giene, cosméticos, perfumes, correlatos, saneantes, embalagens, utensilios
e aparelhos que interessam a salde publica e individual; sem ter registro,
sem a Licenga de Funcionamento ou autoriza¢des do 6rgdo competente ou
contrariando as normas regulamentadoras e legislacdes das esferas fede-
ral, estadual e municipal vigentes:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizagéo, interdicdo, cancelamento da
Licenca ou do registro, e ou multa de 05 (cinco) a 1.000 (mil) vezes o valor
da UFINIG;

IV — fazer propaganda de produtos sob vigilancia sanitaria, alimentos e ou-
tros, contrariando a legislagéo sanitaria pertinente;

Pena — adverténcia, interdicao, cancelamento da Licenga e ou multa de 05
(cinco) a 250 (duzentas e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

V — deixar, aquele que tiver o dever legal de fazé-lo, de notificar doen¢a ou
zoonose transmissivel ao homem, de acordo com o que disponham as nor-
mas regulamentares e legais vigentes;

Pena — adverténcia e ou multa de 01 (uma) a 05 (cinco) vezes o valor da
UFINIG;

VI — impedir ou dificultar a aplicacdo de medidas sanitarias relativas as do-
engas transmissiveis e ao sacrificio de animais domésticos considerados
perigosos pelas autoridades sanitarias competentes;

Pena — adverténcia e ou multa de 05 (cinco) a 50 (cinquenta) vezes o valor
da UFINIG;

VIl — reter atestado de vacinagao obrigatoria, deixar de executar, dificultar
ou opor-se a execucao de medidas sanitarias que visem a prevengéo das
doengas transmissiveis e sua disseminagdo, ou desrespeitem as normas
regulamentadoras de seguranca e saude do trabalhador, a preservacéo e a
manutencao da salde publica e individual,

Pena — adverténcia, interdigdo, cancelamento da Licencga ou Autorizacéo de
Funcionamento, e ou multa de 02 (duas) a 50 (cinquenta) vezes o valor da
UFINIG;

VIIl — opor-se as exigéncias de provas imunoldgicas ou a sua execugao pe-
las autoridades sanitarias competentes;

Pena — adverténcia e ou multa de 02 (duas) a 50 (cinquenta) vezes o valor
da UFINIG;

IX — obstar ou dificultar ou impedir ou embaracar ou constranger a acao
fiscalizadora das autoridades sanitarias competentes no exercicio de suas
funcdes;

Pena — adverténcia, interdigdo, cancelamento da Licenca ou Autorizacéo de
Funcionamento, e ou multa de 10 (dez) a 100 (cem) vezes o valor da UFI-
NIG;

X — aviar receita em desacordo com prescricdes médicas ou determinagao
expressa em lei e normas regulamentares;

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenga de Funciona-
mento e ou multa de 50 (cinquenta) a 90 (noventa) vezes o valor da UFINIG;

XI — fornecer, vender ou praticar atos de comércio em relacdo a medica-
mentos, drogas e correlatos, cuja venda e uso é obrigatério de prescricao
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médica; sem observancia dessa exigéncia e contrariando as normas regu-
lamentadoras e legislagBes das esferas federal, estadual e municipal vigen-
tes:

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenga de Funciona-
mento e ou multa de 50 (cinquenta) a 90 (noventa) vezes o valor da UFINIG;

XII - retirar ou aplicar sangue (em humanos), proceder a operagdes de plas-
maferese, ou desenvolver outras atividades hemoterapicas, (salvo no caso
dos médicos e tendo legislagdo especifica dos érgéos de classe e fiscaliza-
dores da profisséo) contrariando as normas regulamentadoras e legislacdes
das esferas federal, estadual e municipal vigentes: obs infracéo ndo aplica-
vel em caso de animais.

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenga de Funciona-
mento e ou multa de 50 (cinquenta) a 250 (duzentas e cinquenta) vezes o
valor da UFINIG;

Xl — exportar sangue e seus derivados, placentas, 6rgdos, glandulas ou
horménios, bem como quaisquer substancias ou partes do corpo humano,
ou utiliza-los contrariando as normas regulamentadoras e legislagées das
esferas federal, estadual e municipal vigentes:

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenga de Funciona-
mento e ou multa de 100 (cem) a 250 (duzentos e cinquenta) vezes o valor
da UFINIG;

XIV - rotular alimentos e produtos alimenticios ou bebidas, bem como me-
dicamentos, drogas, insumos farmacéuticos, produtos dietéticos, de higi-
ene, cosméticos, perfumes, correlatos, saneantes, de correcdo estética e
quaisquer outros, contrariando as normas regulamentares e legislacdes das
esferas federal, estadual e municipal vigentes:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagao, interdicdo e ou multa de 20
(vinte) a 50 (cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XV — alterar o processo de fabricagédo dos produtos sujeitos ao controle sa-
nitario, modificar os seus componentes béasicos, nome, e demais elementos
objeto do registro; sem proceder a necessaria autorizagdo do 6rgéo sanita-
rio competente:

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenca ou Autorizacéo de
Funcionamento ou do registro, e ou multa de 50 (cinquenta) a 150 (cento e
cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XVI — reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros
produtos capazes de serem nocivos a salde, no envasilhamento de alimen-
tos, bebidas, refrigerantes, produtos dietéticos, medicamentos, drogas, pro-
dutos de higiene, cosméticos e perfumes:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizacao, interdi¢cdo, cancelamento da
Licenca de Funcionamento ou de registro, e ou multa de 150 (cento e cin-
quenta) a 200 (duzentas) vezes o valor da UFINIG;

XVII — expor a venda ou entregar ao consumo produtos de interesse a sa-
Ude, cujo prazo de validade tenha se expirado, ou apor-lhes datas novas,
apos expirado o prazo:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizacao, interdi¢cdo, cancelamento da
Licenga ou Autorizagdo de Funcionamento ou do registro, e ou multa de 15
(quinze) a 200 (duzentas) vezes o valor da UFINIG;

XVIIl — industrializar produtos de interesse sanitario sem a assisténcia de
responsavel técnico, legalmente habilitado:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizacao, interdi¢cdo, cancelamento da
Licenca de Funcionamento ou do registro, e ou multa de 90 (noventa) a 120
(cento e vinte) vezes o valor da UFINIG;
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XIX — utilizar, na preparagdo de hormonios, érgdos de animais doentes, es-
tafados ou emagrecidos ou que apresentem sinais de decomposi¢cao no mo-
mento de serem manipulados:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizagéo, interdi¢cdo, cancelamento da
Licenga ou Autorizagdo de Funcionamento ou do registro, e ou multa de 150
(cento e cinquenta) a 250 (duzentos e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XX — comercializar produtos biolégicos, imunoterapicos e outros que exijam
cuidados especiais de conservacgado, preparagdo, expedi¢do ou transporte;
sem observancia das condi¢des necessarias a sua preservagao:

Pena — adverténcia, apreenséo e inutilizagéo, interdicdo, cancelamento da
Licenca de Funcionamento ou do registro, e ou multa de 150 (cento e cin-
guenta) a 200 (duzentas) vezes o valor da UFINIG;

XXI| — aplicagdo, por empresas particulares, de raticidas cuja acdo se pro-
duza por gas ou vapor, em galerias, bueiros, pordes, s6tdos ou locais de
possivel comunicagéo com residéncias ou frequentados por pessoas e ani-
mais:

Pena — adverténcia, interdicao, cancelamento da Licenca ou Autorizagéo de
Funcionamento, e ou multa de 150 (cento e cinquenta) a 200 (duzentas)
vezes o valor da UFINIG;

XXII — descumprimento de normas legais e regulamentares, medidas, for-
malidades e outras exigéncias sanitarias pelas empresas de transportes,
seus agentes e consignatarios, comandantes ou responsaveis diretos por
embarcagdes, aeronaves, ferrovias, veiculos terrestres, sejam nacionais ou
estrangeiros:

Pena — adverténcia, interdicdo e ou multa de 100 (cem) a 150 (cento e cin-
guenta) vezes o valor da UFINIG;

XXIII — inobservancia das exigéncias sanitarias relativas a iméveis, pelos
seus proprietarios, ou por quem detenha legalmente a sua posse:

Pena — adverténcia, interdicdo e ou multa de 05 (cinco) a 60 (sessenta)
vezes o valor da UFINIG;

XXIV — exercer profissdes e ocupagdes relacionadas com a saide, sem a
necessaria habilitacéo legal: Pena — interdi¢édo e ou multa de 250 (duzentos
e cinquenta) a 500 (quinhentas) vezes o valor da UFINIG;

XXV — cometer o exercicio de encargos relacionados com a promogéo, pro-
tecdo e recuperagdo da saude a pessoas sem a necessaria habilitagdo le-
gal:

Pena — interdicdo e ou multa de 150 (cento e cinquenta) a 200 (duzentas)
vezes o valor da UFINIG;

XXVI — proceder a cremacao de cadaveres, ou utiliza-los, contrariando as
normas sanitarias pertinentes:

Pena — adverténcia, interdicdo e ou multa de 50(cinquenta) a 500 (quinhen-
tas) vezes o valor da UFINIG;

XXVII - fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, inclusive bebidas, medica-
mentos, drogas, insumos farmacéuticos, cosméticos, produtos dietéticos,
produtos de higiene, perfumes, saneantes e quaisquer outros que interes-
sem a salde publica e individual:

Pena — adverténcia; apreensao, inutilizagéo e ou interdicdo do produto; in-
terdicao total ou parcial do estabelecimento; suspenséo de comercializagdo
e ou fabricagdo do produto; cancelamento da Licenca ou Autorizagdo de
Funcionamento ou do registro do produto, e ou multa de 100 (cem) a 3.000
(trés mil) vezes o valor da UFINIG;

XXVIIl — transgredir outras normas legais e regulamentares destinadas a
protecdo da saude:
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Pena — adverténcia; apreenséo, inutilizagéo e ou interdicdo do produto; in-
terdicéo total ou parcial do estabelecimento; suspenséo de comercializagao
e ou fabrica¢é@o do produto; proibigdo de propaganda; cancelamento da Li-
cencga ou Autorizagdo de Funcionamento ou do registro do produto, e ou
multa de 10 (dez) a 250 (duzentos e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XXIX — expor ou entregar ao consumo humano, sal refinado ou moido, que
ndo contenha iodo na proporgéo de 10 (dez) miligramas de iodo metaloide
por quilograma de produto:

Pena — adverténcia; apreensao e ou interdigcdo do produto; interdi¢éo total
ou parcial do estabelecimento; suspenséo de comercializa¢ao e ou fabrica-
¢do do produto; cancelamento da Licenga ou Autorizagdo de Funciona-
mento ou do registro do produto, e ou multa de 10 (dez) a 250 (duzentos e
cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XXX — descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes
visando a aplicagdo da legislacao vigente:

Pena — adverténcia; apreensdo, inutilizagéo e ou interdi¢cdo do produto; in-
terdicéo total ou parcial do estabelecimento; suspensao de comercializagao
e ou fabricagdo do produto; proibicdo de propaganda; cancelamento da Li-
cenga ou Autorizag&do de Funcionamento ou do registro do produto, e ou
multa de 10 (dez) a 100 (cem) vezes o valor da UFINIG;

XXXI — deixar de cumprir os preceitos de higiene e de condi¢des sanitarias
relativos ao tipo de estabelecimento:

Pena — adverténcia, interdigdo total ou parcial do estabelecimento; suspen-
séo de comercializagdo e ou fabricacéo do produto; e ou multa de 05 (cinco)
a 150 (cento e cinquenta) vezes o valor da UFINIG;

XXXII — auséncia de uniforme ou uso incompleto ou em condi¢des preca-
rias, sem asseio pessoal:

Pena — adverténcia e ou multa de 01 (uma) a 50 (cinquenta) vezes o valor
da UFINIG;

XXXIII — deixar o proprietario ou responsavel legal por todo e qualquer imo-
vel, onde se criem animais cées e gatos, de cumprir os preceitos de higiene
e de condi¢des sanitarias, causando incbmodo ou insalubridade a vizi-
nhanca; sem prejuizo da interdigdo do imével;

Pena — adverténcia, interdigao total ou parcial do imével e ou multa de 02
(duas) a 20 (vinte) vezes o valor da UFINIG;

XXXIV — deixar o comércio de feira-livre e ambulante localizado ou mével,
de cumprir as normas sanitarias mencionadas neste Decreto, tais como,
vender produtos improprios ao consumo, funcionar sem a Autorizagéo de
Funcionamento expedida pela autoridade sanitaria competente, auséncia
de uniforme completo, manter em mas condi¢cdes de higiene pessoal e de
limpeza no local de ocupacéo;

Pena — adverténcia, suspensado de comercializagéo, apreenséo e inutiliza-
¢do de produtos, impedimento ou interdi¢do temporéaria ou definitiva ou par-
cial, cassacdo ou cancelamento da Autorizagdo de Funcionamento e ou
multa de 02 (duas) a 20 (vinte) vezes o valor da UFINIG;

Art. 426 - As infrag6es sanitarias ndo previstas neste Titulo serdo aplicadas
e punidas, a critério da autoridade sanitaria competente, igualmente as pe-
nalidades impostas aos infratores que causem danos ou atos ou riscos ou
agravos a saude publica coletiva ou individual, sempre considerando ou nor-
teando-se pelas normas sanitarias e legislagfes das esferas federal, esta-
dual e municipal vigentes;
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(i) PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

CAPITULO |
Das Normas Administrativas

Art. 427 - Os cargos de coordenador dos setores inerentes ao 6rgdo com-
petente de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS,
somente podera ser exercido por servidor publico do quadro de pessoal per-
manente, estatutario, designado, investido, empossado, legalmente habili-
tado e inscrito no Conselho de Classe Profissional, e efetivamente em exer-
cicio na funcdo ou atividade no 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria,
sendo acrescido um adicional de 40% sobre o salario base;

Art. 428 - Os recursos obtidos da arrecadacdo monetéria advinda da Taxa
de Expediente na abertura do processo administrativo de concessé&o ou re-
novacgéao ou revalidagdo de Licenga Funcionamento, ou quando for o caso,
da Autorizagdo de Funcionamento, e da Taxa de Fiscalizacdo Sanitaria —
TFS, deverdo ser estes subsidios financeiros utilizados na estruturagdo e
manutencao dos servigos técnico-administrativos do 6érgdo competente de
Vigilancia e Fiscalizagéo Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude - SE-
MUS;

§1° - Deverd incluir na previsdo orcamentaria anual, os recursos estimativos
para provimento do 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria da Secretaria
Municipal de Saiude — SEMUS, ou de outro érgdo ou denominagao que ve-
nha a substitui-lo, quando da elaboracdo e posterior aprovagao da Lei de
Diretrizes Orgamentarias — LDO. A esses recursos especificos devem ser
somados os da arrecadacéo feita pela Taxa de Expediente, da Taxa de Fis-
calizacéo Sanitaria — TFS, inserida no carné de Taxas Consolidadas, e das
multas advindas das ag6es de fiscalizagdo. O repasse dessas verbas sera
depositado em conta-bancéria aberta e administrada pela Secretaria Muni-
cipal de Saude - SEMUS, para tal fim;

§2° - Para subvencionar as atividades do 6rgdo competente de Vigilancia
Sanitaria da Secretaria Municipal de Saide — SEMUS, através do Fundo
Municipal de Saude — FMS, ou outro que venha a substitui-lo, devera o Mu-
nicipio realizar pactuagfes e manter convénios e ou programas estabeleci-
dos com as esferas federal e estadual, priorizando as ac¢des de educacéo,
controle e prevencao contra riscos e agravos a saude publica coletiva e in-
dividual, voltadas as atividades inerentes de Vigilancia e Fiscalizagao Sani-
taria, Zoonose e de Engenharia Sanitaria

83° - Os recursos financeiros obtidos, oriundos e mencionados nos paréa-
grafos anteriores deste Artigo 428, devem ser disponibilizados, redistribu-
idos e aplicados da seguinte maneira;

a) na dotagado adicional de gratificagdo de produtividade para os servidores
publicos do quadro de pessoal permanente, estatutarios, efetivamente em-
possados, designados, investidos por ato publico, atuando como fiscais sa-
nitarios, de nivel superior e médio, com poder de policia administrativa, e
também para os servidores publicos exercendo atividade administrativa do
6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizacdo Sanitaria da Secretaria Mu-
nicipal de Saude — SEMUS, ou de outro 6rgdo ou denominagdo que venha
a substitui-lo, segundo o Artigo 11 e seu inciso lll, e Artigo 13 e seus
paragrafos 3° e 4° deste Decreto;

b) no custeio de curso de capacitag&o, aprimoramento e de educacéo con-
tinuada para os servidores efetivos nas areas de atuacéo da Vigilancia e
Fiscalizacdo Sanitaria, Zoonose e Engenharia Sanitéria;

€) na aquisicdo de materiais de consumo e permanente para as atividades
e servicos dos setores especificos do 6rgdo competente;

d) na manutencao e conservagéo dos veiculos de transporte e demais es-
truturas funcionais e equipamentos utilizados pelas equipes de fiscais sani-
tarios;

Paragrafo Unico — Para produzir os efeitos legais na distribuicéo dos recur-
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sos financeiros do paragrafo 39, alinea a, deste Artigo, e como seréo sub-
vencionados e calculados os valores a serem repassados a titulo adicional
de gratificagdo de produtividade, aos servidores publicos estatutarios, de-
signados, investidos e efetivamente exercendo a atividade de fiscais sani-
tarios, de nivel superior e médio, e aos servidores publicos administrativos,
devera o Gestor Publico Municipal propor uma legislacéo supletiva sobre o
assunto, regulamentado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, a contar
da data da publicagao deste Decreto.

Art. 429 - Apds a inspecdo e parecer técnico da autoridade sanitaria com-
petente do 6rgdo de Vigilancia Sanitaria, nos estabelecimentos industriais,
comerciais e outras atividades de qualquer natureza, desde que suas espe-
cificidades estejam

em éreas de atuagdo deste érgdo competente, serd entdo concedida a Li-
cenga de Funcionamento, respeitando-se as disposi¢ées sanitarias deste
Decreto, e das legislagdes federal e estadual vigentes;

Art. 430 - As guias para recolhimento da Taxa de Expediente para abertura
de processo administrativo, para concess&o ou renovagéo ou revalidagao
da Licenga de Funcionamento, ou quando for o caso, da Autorizagcdo de
Funcionamento, e também das Taxas Consolidadas serdo expedidas pelo
6rgédo competente do Municipio;

Paragrafo Unico — A guia de recolhimento da Taxa de Expediente para
abertura de processo administrativo, apds a quitagdo, devera ser anexada
aos documentos necessarios para apresentacdo a autoridade sanitéria
competente, quando no requerimento feito pelo municipe.

CAPITULO Il
Da Licenga de Funcionamento e suas condicionalidades

Art. 431 - Os estabelecimentos determinados em legislagdo federal, esta-
dual ou em Normas Técnicas Especiais, sujeitos a Este Decreto, sé poderédo
funcionar, ap6s prévia inspecao e parecer ou laudo técnico da autoridade
sanitaria competente, e consequentemente a concess&do ou renovagdo ou
revalidagao da Licenga de Funcionamento, ou quando for o caso, da Auto-
rizagdo de Funcionamento, e posteriormente havera a regularizagdo junto
ao 6rgdo competente do Municipio, com a finalidade de obter o documento
definitivo do Alvara de Localiza¢@o e Funcionamento do estabelecimento;

§1° - A Licenga de Funcionamento, ou quando for o caso, a Autorizagdo de
Funcionamento, devera ser afixada no estabelecimento, em local visivel e
de facil acesso ao publico;

§2° - A Licenca de Funcionamento, ou quando for o caso, a Autorizagao de
Funcionamento, podera ser suspensa, cassada ou cancelada a qualquer
momento, como penalidade, no interesse da sadde publica, decorrente de
infrac&o sanitaria apurada em processo administrativo;

§3° - Ficara sujeito a interdicdo o estabelecimento que estiver funcionando
sem a Licenga de Funcionamento, ou quando for o caso, a Autorizagéo de
Funcionamento e podera sofrer infragdo no valor de 5 (cinco) a 200 (duzen-
tos) UFINIGS dependendo do porte da empresa;

Art. 432 - A emissao do Alvara de Localizagdo e Funcionamento, emitido
pelo 6rgdo competente do Municipio, ndo exime os estabelecimentos sujei-
tos ao 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizagcdo Sanitaria, de requerer
a Licenga de Funcionamento ou, quando for o caso, a Autorizagéo de Fun-
cionamento, prevista na Lei Federal n® 6.437, de 20 de agosto de 1977, Lei
Federal n° 6.360, de 23 de setembro de 1976, Lei Federal n°® 5.991, de 17
de dezembro de 1973 e demais Leis, Decretos, Resolu¢des e Normas Téc-
nicas Especiais pertinentes;

81° - A Licenga a que se refere o Capitulo serd denominada Licenca de
Funcionamento e tera validade de 01 (um) ano a contar da data da expedi-
¢do do documento, ou quando for o caso, de Autorizacdo de Funciona-
mento, pelo periodo determinado no documento;

§2° - A validade da Licenga de Funcionamento devera ser realizada até 31

Estado do Rio de Janeiro
Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu

de mar¢o do ano em que vencer;

83° - A Licenga de Funcionamento para os estabelecimentos com atividades
voltadas para os produtos, substancias e insumos farmacéuticos e correla-
tos, é valida pelo prazo de 01 (um) ano, e sera revalidada ou renovada em
periodos iguais e sucessivos, sendo requerida de 120 (cento e vinte) dias
anteriores e até o término de sua vigéncia, respeitando-se assim o Decreto
Federal n® 74.170, de 10 de junho de 1974, que regulamenta a Lei Federal
n°® 5.991, de 17 de dezembro de 1973, observando-se o Artigo 22 desta
referida Lei Federal, e em conformidade ao mencionado no Artigo 330 e
seu paragrafo 2° deste Decreto Municipal;

84° - Caso o processo de requerimento da Licenga de Funcionamento, por
motivo qualquer, administrativo ou nédo, ocorra surgimento de atraso, ou
seja, 0 processo administrativo somente é concluido no ano seguinte ao que
foi requerido, fica invalidada a Licenga de Funcionamento do ano requerido,
sendo expedido o

licenciamento relativo ao ano em que foi concluido o processo administra-
tivo, ndo excluindo, porém, os Termos, Autos e Rétulos que porventura fa-
¢am parte do processo administrativo em andamento;

85° - Independem da Licenga de Funcionamento, os estabelecimentos inte-
grantes da Administragdo Publica ou por ela instituidos, ficando sujeitos,
porém, as exigéncias legais pertinentes as instalagdes, aos equipamentos,
a aparelhagem e a assisténcia e responsabilidade técnica, respeitando-se
as normas, resolucdes e exigéncias sanitarias das legislag6es federal, es-
tadual e municipal vigentes;

86° - A Licenga de Funcionamento somente sera emitida apds inspecéo, e
posterior parecer ou laudo técnico, elaborado e aprovado pela autoridade
sanitaria competente;

§7°- O proprietario ou responsavel ou seu representante legal, comparecera
ao 6rgao competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitéria, a fim de receber
a Licenga de Funcionamento, ap6s serem realizados os atos de concesséo;

88° - Por ocasido do requerimento de renovagao ou revalidagdo da Licenca
de Funcionamento, ou quando for o caso, da Autorizagdo de Funciona-
mento, poderd ser dispensada a apresentacdo de documentos que nao te-
nham sofrido alteragdo e nem tenham expirado a sua validade, desde que
facam constar em processos administrativos anteriores;

Art. 433 - Os projetos de construgao e instalacéo, em qualquer estabeleci-
mento mencionado neste Decreto, deveréo ser submetidos a autoridade sa-
nitaria competente, através do visto no Projeto Basico de Arquitetura pela
Engenharia Sanitéria, quando esta for instalada na vigilancia sanitaria tam-
bém ocorrendo nas hipéteses de modificag6es ou alteragdes estruturais ou
prediais;

Art. 434 - Cabera a autoridade sanitaria competente, antes da concesséo
da Licenga de Funcionamento, ou quando for o caso, da Autorizac@o de
Funcionamento, inspecionar as instalagGes e as condi¢des sanitarias das
edificagcdes ou estruturas prediais destinadas a atividade laborativa reque-
rida, bem como ao cumprimento da legisla¢&@o sanitaria em vigor;

§1° - constatado na inspecéo e juntamente com o parecer técnico elaborado
pela autoridade sanitaria competente, que o local apresenta-se em condi-
¢Oes sanitarias satisfatorias, e desde que satisfaca as disposicdes sanita-
rias deste Decreto, e demais legislacdes federal e estadual vigentes, sera
entdo concedido o licenciamento para o requerente, conforme modelo ou
molde ou formato oficial, ficando a comunicagdo aos municipes a ser reali-
zada por ato publico no Diério Oficial da Municipalidade;

§2° - Sem prejuizo das exigéncias sanitarias contidas neste Decreto, 0s es-
tabelecimentos de atividades laborativas da area de salde deverdo estar
adequados e em conformidade com as normas regulamentares e a legisla-
¢do das esferas federal e estadual vigentes para o exercicio pleno desta
atividade;
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§3° - Ficara sujeito a interdigdo, impedimento, suspenséo e as sancoes le-
gais administrativas, sem prejuizo dos atos para o cumprimento das exigén-
cias sanitérias para regularizagédo e legalizacéo do estabelecimento que es-
tiver funcionando sem o licenciamento, expedido pela autoridade sanitaria
competente da Secretaria Municipal de Saude — SEMUS;

CAPITULO llI
Dos Termos de Intimacao

Art. 435 - O Termo de Intimag&o é lavrado em 03 (trés) vias, assinado ca-
rimbado e datado pela autoridade sanitaria competente, sempre que houver
exigéncias legais a cumprir, e desde que por sua natureza e a critério da
referida autoridade sanitaria, ndo exijam a aplicagdo imediata de qualquer
penalidade prevista neste Decreto;

Art. 436 — O Termo de Intimagao devera sempre indicar, explicitamente, as
exigéncias legais e o prazo concedido para 0 seu cumprimento, que ndo
devera exceder a 60 (sessenta) dias;

Art. 437 - O prazo concedido para cumprimento do Termo de Intimag&o po-
deré ser prorrogado por periodo de tempo que, somado ao periodo inicial,
ndo exceda de 90 (noventa) dias;

Art. 438 - Expirado ou terminado o prazo do Termo de Intimagdo, somente
as autoridades sanitarias das instancias hierarquicas superiores, desde que
o intimado faga a solicitagdo de prorrogacao de prazo através de requeri-
mento préprio, podera dar parecer e conceder, favoravelmente ou néo, pela
prorrogagéo do prazo, em casos excepcionais, por motivo de

interesse publico, mediante despacho fundamentado, podera ser concedido
outra prorrogagdo de prazo, desde que haja explicitamente transcrito no re-
guerimento a vontade e certeza do intimado, em realizar as medidas de cor-
recdo das irregularidades demonstrado e concretamente exposto por um
cronograma de etapas para seu cumprimento, desde que ndo ultrapassem
ao periodo de 180 (cento e oitenta) dias, contados da data da ciéncia do
resultado desta solicitagéo;

Art. 439 - O Termo de Intimag&o sera entregue pela autoridade sanitaria
competente quando ocorrer a acao de fiscalizacdo, que exigira do proprie-
tario ou responsavel ou representante legal que seja assinado e datado;

§1° - Quando esta formalidade ndo for cumprida ou negada ou recusada
pelo intimado, entdo devera a autoridade sanitaria competente, providenciar
a assinatura de 02 (duas) testemunhas, mencionando os motivos no verso
da 012 (primeira) via do Termo de Intimag&o;

§2° - A 022 (segunda) via do Termo de Intimag&o, devidamente assinada e
carimbada pela autoridade sanitaria competente, permanecerd em poder do
intimado, nele sendo anotadas a data e a hora do ciente;

Art. 440 - O processo administrativo formado e constituido pelo Termo de
Intimacao sera encaminhado a autoridade sanitaria competente quando:

| — se destinar ao arquivamento em virtude do cumprimento integral das
exigéncias legais, no prazo concedido;

Il — houver, em tempo til, pedido de prorrogag&o de prazo, que podera ser
concedido na forma deste Decreto;

Il — em virtude do ndo cumprimento das exigéncias legais dentro do prazo
concedido, ou tenha decorrido o prazo para interposi¢éo de recurso e tenha
sido lavrado o Auto de Infracéo;

Art. 441 - Esgotado e terminado o prazo do 01° (primeiro) Termo de Intima-
¢éo, e quando a infracéo se referir aos estabelecimentos industriais, comer-
ciais, prestadores de servicos, feira-livres, comércio ambulante localizado e
ou mével, entre outros mencionados neste Decreto, sera lavrado o 02° (se-
gundo) Termo de Intimacao, e consequentemente o Auto de Infragéo, ob-
servando-se igualmente os principios legais no caso de prorrogacédo de
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prazo, quando concedido pela autoridade sanitaria competente;

81° - O prazo dado pelo 02° (segundo) Termo de Intimag&o é improrrogavel,
e ndo podera exceder o prazo inicial estipulado no 01° (primeiro) Termo de
Intimag&o, gerando o seu descumprimento a interdi¢éo total ou parcial, ou
mesmo temporaria ou definitiva, ou cassagdo ou cancelamento da Licenca
de Funcionamento do estabelecimento, ou quando for o caso, da Autoriza-
¢ao de Funcionamento, além das sancdes legais cabiveis do infrator;

§2° - O descumprimento do 02° (segundo) Termo de Intimacéo, ndo com-
porta outro Auto de Infrag&o e, consequentemente, outro Auto de Multa, de-
vera entdo ser realizada as agGes mencionadas no paragrafo anterior;

Art. 442 — Esgotado e terminado o prazo do 01° (primeiro) Termo de Intima-
¢do, e quando a infracéo for proveniente de imével residencial, poderéo ser
lavrados outros Termos de Intimagédo, até no maximo de 03 (trés) Termos
de Intimag&o, para que seja sanada a irregularidade ou mesmo quando for
avaliado e decidido pela autoridade sanitaria competente, baseado em pa-
recer ou laudo técnico, pela interdicdo do imével ou pelo encaminhamento
do caso ao 6rgdo competente para resolugdo através do Poder Judiciario;

81° - O Auto de Infragéo ou o Termo de Interdi¢éo s6 seréo lavrados quando
o infrator ndo cumprir, no prazo estipulado, as exigéncias legais constantes
do Termo de Intimag&o;

§2° - Quando o infrator comprovar que estad cumprindo as exigéncias legais
contidas no Termo de Intimacéo, sem ainda té-las concluido no prazo esti-
pulado, a juizo da autoridade sanitaria competente, desde que seja reali-
zado e protocolado o recurso ou entregue no ato da fiscalizagéo a autori-
dade sanitaria de proprio punho, podera prorrogar o prazo para a conclusao
das exigéncias legais, apds avaliagéo e parecer técnico da autoridade sani-
taria competente, sempre respeitando-se as disposi¢des legais contidas
neste Capitulo;

CAPITULO IV
Do Auto de Infragao

Art. 443 - O Auto de Infragdo é instrumento de fé publica, coercitivo, para
aplicacgéo inicial das penalidades previstas neste Decreto, devendo sempre
indicar explicitamente o motivo determinante de sua lavratura, em caracte-
res bem legiveis,

assim como o dispositivo legal em que se fundamenta, devendo ser assi-
nado, carimbado e datado pela autoridade sanitaria competente;

Art. 444 - Impde-se o Auto de Infragdo, quando:

| — ndo forem cumpridas as exigéncias feitas no 01° (primeiro) Termo de
Intimag&o, dentro do prazo concedido;

Il — se verificar infracdo que, por sua natureza, exija a aplicacéo imediata de
penalidades previstas nesta Lei, lavrado em 03 (trés) vias, assinado e ca-
rimbado pela autoridade sanitaria competente, bem como assinado pelo au-
tuado ou infringido, ou, na sua auséncia, pelo seu representante legal ou
preposto. Em caso de recusa pelo infrator, a consignagéo ou entrega dessa
circunstancia ou situagdo sera feita pela autoridade sanitaria competente,
que realizou a autuag&o, com a assinatura de 02 (duas) testemunhas na 012
(primeira) via do Auto de Infracdo, fazendo-se a entrega imediatamente, dei-
xando no local da agéo fiscalizadora ou por via postal através de carta re-
gistrada, da 022 (segunda) via deste Auto de Infrac&o;

Art. 445 - O autuado ou infringido tera o prazo legal de 15 (quinze) dias para
protocolar a interposi¢&o de recurso, por escrito, & autoridade sanitaria com-
petente, que emitird parecer ou laudo técnico fundamentado, no prazo de
10 (dez) dias, deferindo pela manutencéo ou cancelamento do Auto de In-
fracao;

81° - Quando o Auto de Infragdo for mantido a integralidade, sera mantida
a penalidade;
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§2° - Em caso de surgimento do cancelamento do Auto de Infrag&o, a auto-
ridade sanitaria competente encaminhara o processo administrativo, a ins-
tancia hierarquica superior, que decidira sobre o caso;

§3° - Expirado e terminado o prazo regulamentar de 15 (quinze) dias, sem
ocorrer a interposigao do recurso, sera o Auto de Infragdo julgado a revelia
e convertido na penalidade que assim couber;

Art. 446 - Os servidores publicos do quadro de pessoal permanente, esta-
tutérios, lotados, designados e investidos no poder de policia administrativa,
no 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria da Secretaria
Municipal de Saude — SEMUS, séo responsaveis legais pelas declaragdes
que fizerem nos Autos de Infragéo;

CAPITULO V
Do Auto de Multa

Art. 447 - O Auto de Multa devera ser lavrado, assinado e carimbado pela
autoridade sanitaria competente, dentro de 60 (sessenta) dias, no maximo,
a contar da lavratura do Auto de Infracdo ou da data do indeferimento da
defesa, quando houver;

Art. 448 - Lavrado o Auto de Multa, sera entregue a 022 (segunda) via ao
infrator e assinada por este, ou na sua auséncia, por seu representante legal
ou preposto. Em caso de recusa pelo infrator, sera consignada ou entregue
pela autoridade sanitaria competente, com assinatura de 02 (duas) teste-
munhas, no verso do Termo lavrado;

Paragrafo Unico — Na impossibilidade de efetivagéo da providéncia a que
se refere o Artigo, o autuado ou infringido sera notificado por via postal,
mediante carta registrada ou mesmo em publicagdo em Diario Oficial da
Municipalidade.

Art. 449 - A 012 (primeira) via do Auto de Multa devera ser anexada ao pro-
cesso administrativo em curso, aguardando o prazo de 30 (trinta) dias para
a comprovagédo do pagamento da multa efetuada, ou o prazo de 20 (vinte)
dias para interposigao de recurso;

81° - No caso de n&o ser comprovado o pagamento ou ndo ser interposto
recurso, sera o processo administrativo remetido ao 6rgdo competente da
Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu, previsto por ocasido do evento infra-
tor, para fins de cobranga judicial;

§2° - Comprovado o pagamento da multa, o processo sera arquivado man-
tendo-se a necessidade de cumprimentos dos termos de intimacéo que ge-
raram o auto de infracdo e multa;

§3° - Havendo interposi¢do de recurso, o processo sera encaminhado para
apreciagao e julgamento pela instancia superior hierarquica do érgao com-
petente de Vigilancia Sanitéria;

Art. 450 - O recurso devera ser requerido e protocolado e sé sera aceito se
dele constar, em anexo, a fotocépia da 022 (segunda) via do Auto de Multa;

§1° - Interposto o recurso, sera providenciada a juntada do processo admi-
nistrativo constituido pela 012 (primeira) via do Auto de Multa e o Auto de
Infracé@o que Ihe deu origem;

§2° - Deferido o recurso, o processo administrativo serd arquivado, man-
tendo-se a necessidade de cumprimentos dos termos de intimagéo que ge-
raram o auto de infragdo e multa;

83° - Em caso de decisdo denegatoria ou por recusa de pedido, o processo
administrativo serd encaminhado ao érgdo competente da Prefeitura da Ci-
dade de Nova lguagu, previsto por ocasido do evento infrator;

84° - Né&o cabera recurso na hipétese de condenacéo definitiva do produto
em razdo de laudo laboratorial, confirmado em pericia de contraprova, ou
nos casos de fraude, falsificacdo ou adulteracéo;

Prefeitura da Cidade de Nova Iguacu

Art. 451 - As multas impostas sofrerdo reducdo de 20% (vinte por cento),
caso o infrator efetue o pagamento dentro do prazo de 20 (vinte) dias con-
tados da data da ciéncia de sua aplicacao;

CAPITULO VI
Das Disposi¢8es Finais

Art. 452 - As infragdes advindas da contrariedade as disposigoes legais
deste Decreto, e dos Decretos, Resolu¢des, Normas Regulamentares e das
Legislacdes das esferas federal e estadual, de ordem sanitaria prescrevem
em 05 (cinco) anos;

81° - A prescrigdo interrompe-se pela notificagcdo ou outro ato da autoridade
sanitaria competente, que objetive a sua apuracéo e consequentemente a
imposicao da penalidade;

§2° - N&o ocorre o prazo prescricional enquanto houver processo adminis-
trativo pendente de deciséo;

Art. 453 - Quando o autuado ou infringido for analfabeto ou fisicamente in-
capacitado, podera o Auto de Infragdo ser assinado a rogo, na presenca de
02 (duas) testemunhas, ou, na falta destas, devera ser feita a devida res-
salva pela autoridade sanitaria competente, que realizou a agéo fiscaliza-
dora;

Art. 454 - O 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria da Se-
cretaria Municipal de Saude - SEMUS, apés deciséo definitiva na esfera ad-
ministrativa, fara publicar todas as penalidades aplicadas aos infratores da
legislagdo sanitaria;

Paragrafo Unico — Em caso de ac&o processual direcionada contra o ser-
vidor publico do quadro de pessoal permanente, de natureza civil ou crimi-
nal, quando na atividade funcional inerente ao cargo ou fungdo, ndo tendo
ocorrido qualquer desvio de conduta no exercicio da funcao de fiscal sani-
tario, cabera ao Municipio fornecer o devido acompanhamento juridico atra-
vés das autoridades responséaveis do 6rgao competente da area juridica da
Municipalidade.

Art. 455 - Os Termos, Autos e outros documentos, e formularios impressos
usados pelo érgdo competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria, obe-
decerdo aos modelos adotados e aprovados pela Secretaria Municipal de
Saude — SEMUS, e publicados em Diério Oficial do Municipio para conhe-
cimento dos municipes;

Art. 456 - Os estabelecimentos que comercializem alimentos ficam obriga-
dos a afixar em local visivel e de facil acesso, os meios de comunicagao
para realizac&o de denuncia ou reclamacéo por parte do consumidor ou in-
teressado, ao 6rgdo competente de Vigilancia e Fiscalizacdo Sanitéria, in-
dependentemente da presenca dos cartazes determinados pela legislagéo
vigente;

Art. 457 — O érgao competente de Vigilancia e Fiscalizagdo Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude — SEMUS divulgara, onde e como for conve-
niente, as normas sanitarias a serem observadas em beneficio da saude da
populacéo, advertindo-a de riscos e perigos que possa sofrer;

Art. 458 — As Normas Técnicas Especiais referidas neste Decreto, sdo ado-
tadas com referéncia a Legislagio Federal,

Art. 459 - O Municipio concorrera para a implementacgéo, a nivel local, da
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rede de Laboratérios de Saude Publica, em conformidade com a organiza-
¢ao prevista para o Sistema Nacional de Laboratérios de Saude Publica;

§1° - A rede de Laboratérios a que se refere este Artigo sera constituida
por unidades integrantes de um conjunto, articulado e interdependente, de
estabelecimentos de salde especializados, hierarquizados em ordem de
complexidade crescente, credenciados pelo Ministério da Saude;

§2° - Constituem atividades fins dos Laboratérios de Saude Publica:

a) proceder a inquéritos e levantamentos em trabalhos de campo, dando
apoio as agOes especificas;

b) executar investigacdes de interesse epidemiologico;
c) realizar exames para o diagnoéstico de doencas transmissiveis;

d) realizar exames para o controle sanitario da agua, de iodagao do sal, dos
alimentos, dos medicamentos e outros.

Art. 460 — As acOes executadas pelo 6rgdo competente de Vigilancia e Fis-
calizacdo Sanitaria da Secretaria Municipal de Salde - SEMUS, objeto
deste Decreto, ensejara a cobranca de precos publicos, para efeito de aber-
tura de processo administrativo para a concessao ou renovagao ou revali-
dacéo da Licenca de Funcionamento dos estabelecimentos descritos neste
Decreto;

Paragrafo Unico - Serfo fixados, anualmente, em procedimentos proprios
do Poder Executivo, os valores dos precos publicos de que trata este Ar-
tigo, em fungao dos respectivos servigos;

Art. 461 — A perda ou roubo ou extravio ou furto da carteira de identidade
funcional ou carimbo de porte obrigatdrio de propriedade da autoridade sa-
nitaria competente ou qualquer outro documento ou forma de identificagédo
funcional, implicara em fazer a comunicagao oficial por boletim de ocorrén-
cia em delegacia de policia;

Art. 462 — A Secretaria Municipal de Saude — SEMUS, por seus 6rgéos e
autoridades competentes, publicara Portarias, Resolugdes, Normas Técni-
cas, Atos administrativos cabiveis e Normas complementares de Vigilancia
e Fiscalizagdo Sanitaria no ambito deste Decreto;

Art. 463 — Este Decreto sera regulamentada pelo Poder Executivo, no que
couber;

Art. 464 — A autoridade sanitaria competente podera solicitar a intervencéo
da autoridade policial ou judicial nos casos de oposicao ao ato de inspegéo
sanitaria no exercicio de suas atividades laboral e quando representar o es-
tado direito publico, quando causarem embaracos, desacatos, ou quando
necessario a efetivacdo de medidas previstas na legislacdo, ainda que néo
configure fato definido em lei como crime ou contravencéo;

Art. 465 - Este Decreto entrara em vigor 30 dias ap6s a data de sua pu-
blicacdo, revogando-se na integra o Decreto 6233 de 29 de fevereiro de

2000.

ROGERIO MARTINS LISBOA
Prefeito

Id. 03784/2024
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PORTARIA

PORTARIA N° 315 DE 07 DE JUNHO DE 2024

O PREFEITO DA CIDADE DE NOVA IGUACU, no exercicio das atribuicdes
gue lhe confere a legislagéo em vigor, RESOLVE:

Exonerar, a pedido, MILENA DE ARAUJO ALT, do cargo em comissao de
Diretor de Fiscalizagdo e Atividades Econdmicas, simbolo DAS IV (0927),
da Secretaria Municipal de Economia, Planejamento e Financas, a contar
de 03/06/2024.

ROGERIO MARTINS LISBOA
Prefeito

Id. 03785/2024

PORTARIA N° 316 DE 07 DE JUNHO DE 2024.

O PREFEITO DA CIDADE DE NOVA IGUACU, no exercicio das atribuicbes
que lhe confere a legislagdo em vigor, RESOLVE:

Exonerar THATYANE DA SILVA REBELLO, do cargo em comisséo de As-
sessor Técnico, simbolo DAS | (3174), da Secretaria Municipal de Salde, a
contar da data desta publicacao.

ROGERIO MARTINS LISBOA
Prefeito

Id. 03786/2024

PORTARIA N° 317 DE 07 DE JUNHO DE 2024.

O PREFEITO DA CIDADE DE NOVA IGUACU, no exercicio das atribuicdes
gue Ihe confere a legislacdo em vigor, RESOLVE:

| — Exonerar VALDEIR IGNACIO LOPES, do cargo em comisséo de Asses-
sor Técnico, simbolo DAS Il (2186), da Secretaria Municipal de Governo, a
contar da data desta publicagéo;

Il - Nomear OSMAR PAULA SANTOS, para ocupar 0 cargo em comissao
de Assessor Técnico, simbolo DAS Il (1428), da Secretaria Municipal de
Governo, a contar da data desta publicagao;

1l - Nomear DANIEL FREITAS QUEIROZ, para ocupar o cargo em comis-
séo de Assessor Técnico, simbolo DAS IIl (2186), da Secretaria Municipal
de Governo, a contar da data desta publicacéo.

ROGERIO MARTINS LISBOA
Prefeito

Id. 03787/2024




